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Allgemeine Landwirtschaft. 


Martin -Zeeb, Handbuch 
der Landwirtschaft. 4.um- 
gearbeitete Auflage von Wil- 
helm Martin, Grossherzogi. bad. ökonomierat. Mit 512 Holzschnitten. 

6.70, in Halbfranz gebd. M. 8. — . In Partien von 12 Exemplaren an 
Jt 6. — . ln Halbfranz geb. Jt 7.30. 

Die Landwirtschaft in den Verein. Staaten von Nord-Amerika- 

Mit Berücksichtigung der für die einheimische Landwirtschaft brauchbaren 
technischen Methoden, der den Auswanderern sich eröffnenden Aussichten u. 
der ferneren Konkurrenzfähigkeit der amerik. Landwirtschaft. Von Prof. 
Dr. E. Ramm. Mit 94 Abbildungen, 10 Tafeln und 1 Karte der Verein. 
Staaten von Nord-Amerika. Brosch, Jt 6.—, gebd. Jt 6.70. 

Das Jahr des Landwirts in den Vorgängen der Natur und in den Ver- 
richtungen der gesamten Landwirtschaft. Von Fr. Möhrlin. Mit 147 
Holzschn. Gebd. Jt. 5. — . 
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Brennereibetrieb. 
Buchführung. | 


Kurzgefasste Anleitung zum praktischen 
Brennereibetrieb. Von Prof. Dr. P. Behren d. 
M. 28 Holzschn. Pr. SM. 20 pf. (Pr. proEinb. 25 pf.) 

Einfache landwirtschaftliche Buchführung. Ein 

Lehrbuch für landw. Schulen, wie für den Selbstunter- 
icht. Von Ludwig Lemke. Gebd. Jt 1.20. 


Kurzes Lehrbuch der Landwirtschaft. Zugleich 8. Aufl. der Schrift: 
Die Hauptlehren der neueren Landwirtschaft. Ein Leitfaden zum Unterricht 
an mittleren und niederen landw. Schulen. Von W. Martin, Oekonomierat. 
Geb.' “ ° ™ 
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D nniiron/vn L,es L,ananialln9 Hau Run de. Rin Ratgeber über Ein- 
lin 11 W nSfifl richtung, Bauart, Baumaterialien u. s..w. bei Neu- und Reparatur- 

ii vuuui bautenimlandwirtschaftl.Kleinbetrieb. Von Alfred Schubert, 
landwirtsch. Baumeister. Mit 22 Tafeln Originalabbildungen. Geb. Jt 1.—. 

Entwürfe zumeist ausgefiihrter landwirtschafti. Gebäude aller Art 

Zum praktischen Gebrauch für Landwirte, Architekten, Baubeamte, Bau- 
unternehmer, Techniker, technische und landw. Schulen, landw. Behörden u. 
Verwaltungen u. s. w. Von Alfred Schubert, landwirtsch. Baumeister. 
Komplett in Mappe M. 23 . — . (Kann auch in 7 Lieferungen ä Jt 3 . — be- 
zogen werden.) 

Di nivmnii „LA B® 9 Buch von der Biene. Unter Mitwirkung von 

r\ I | 1 in Hll /II ( i ll I Le hrer Elsässer, Pfarrer Gmelin, Pfarrer Klein, Direktor I 

mvuviuuuuuti Dr. Krancher un j Landwirt Wüst herausgegeben von 
Von J. Witzgail. Mit 295 Abbildungen. Elegant gebunden Jt 6.50. 

Der Bienenhaushalt. Von Fr. Pfäfflin, Oberinspektor des kgl. Waisen- 
hauses in Stuttgart. Dritte Auflage. Mit 28 Holzschn. Gebd. Jt 1 . — . 
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Chemie, landi . 


Leitfaden für den Unterricht in der landwirt- 
schaftlichen Chemie von Dr. C. Weber. Mit 21 
Abbild. 5. Aufl. — Kart. Ji 1.40. 


Düngerlehre. 


Die Düngung gärtnerischer Kulturen insbeson- 
dere der Obstbäume. Von Dr. Rieh. Otto. Ge- 
bunden Ji. 1 .40. 


Die Dnngstätte, ihre zweckmässige Anlage nnd Ausführung. Von 

Al fr. Schubert, landw. Baumeister. Mit einem Vorwort von Prof. Dr. 
E. Ramm. Mit 17 Abbildungen. Geb. — . 


üftUwiAnna« Feldmessen, Nivellieren und Zeichnen. Ein Unter- 
nfi mfiNNfill richtsbuch für landwirtschaftl. Lehranstalten. Von Peter 
1 ululUuUUu • Kerp, Lehrer der landw. Winterschule su Saarburg (Rhein- 
preussen). Mit 109 Textabbildungen und 8 Tafeln. Geb. Ji 1.80. 


fl Arvhnn Christ’s Gartenbuch für Bürger und Landmann. Neu 

llfll Lull 1)3.11 bearbeitet von Dr. Ed. Lucas. Eine Anleitung zur Anlage 

V« Ul bViiUUUi un( j Behandlung des Hausgartens und zur Kultur der Bl umen, 
Gemüse, Obstbäume und Reben, nebst einem Anhang über Blumen- 
zucht im Zimmer. 1 1 . stark vermehrte Auflage, bearb. von Fr. Lucas. Mit 
249 Abbildungen. Gebunden 4 JL 


Der ländliche Hansgarten. Ein Leitfaden für den Unterricht über Obst- u. 
Gartenbau an Haushaltungsschulen und verwandten Anstalten. Von C. B ach, 
Landw.-Inspektor. Mit 74 Abbild. Karton. Ji 1.50. In Partien Ji 1.40. 


Geflügelzucht 
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Die Nutzgefliigelzucht. Eine Anleitung zum prak- 
tischen Betriebe derselben. Von Landw.-Insp. K. Römer. 
Mit 44 Abbild. Gebunden Ji 2.20. 


Gemüsebau. 


Der Feldgemüsebau. Mit einer Anleitung zutn Dörren und 
Einmachen der Gemüse v. Garleninsp. Ph Held. Mit 16 Holz- 
schn. Preis brosch. 2 Ji 75 pf. , in Halbleinw. geh. 3 Ji 


Anleitung zum Gemüsebau, sowie zur Einrichtung eines Hausgartens. 
Für Ackerbau- und Haushaltungsschulen bearbeitet von Direktor Fr. Lucas, 
2. Auflage, mit 83 Abbildungen. Kart. Ji 1.80. 


Geographie. 


Geographie für Landwirte. Für landwirtschaftliche 
Schulen, Schul- und Ortsbibliotheken etc. Bearbeitet von 
Wilhelm Martin. 2. Ausgabe. Kart. „tt. 1.20. 


Getreidebau. 


Der Getreidebau. Von Prof. E. Strebei. Mit 61 in 
Farbendruck ausgeführlen Abbild, und 32 Holzschn. Gr. 4°. 
Karton. Ji 7.—. 


Schäfer’s Lehrbuch der Hauswirtschaft. 

Ein Leitfaden für den Unterricht an Haus- 
haltungsschulen und zweck verwandten Lehr- 
anstalten, sowie eine Anleitung zur Erlernung der Hauswiitschaft. 3. Aufl. 
bearb. von R. Häcker. Mit 139 Holzschn. 3 Ji. 30 pf. gebd. Jt 3.55. 



Leitfaden für den Unterricht an ländlichen Fortbildungs- und 
Haushaltnngsschulen für die weibliche Jugend. Unter Mitwirkung 
erfahrener Fachmänner bearbeitet von der Leiterin einer ländlichen Schule. 
2. Aufl. bearb. von Landw.-Insp. Schäfer. Mit 20 Abbildungen. Kart. 
Jt 1.30. In Partien von 12 Expl. an Jt. 1.20. 
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Anleitung zur Landschaftsgärtnerei. 

Bearb. von H. Godemann. Mit 21 Abbild, 
und 4 lithogr. Tafeln. Kartoniert „44 2.80. 
In Partien von 12 Expl. an „44 2.40. 



Lehrbücher für landwirtschaftl. Elementar- 

Handbuch des stilistischen Unterrichts für 
landwirtschaftliche Fortbildungsschulen. Von 

F. J. Hoos. 3. Auflage. Preis 2 „44 50 pf. In 
Partien von 12 Expl. an zu 2 M. 25 pf. (Pr. des Einb. in Halbleinw. 25 pf.) 

Landwirtschaftliches Rechenbuch nebst Elemente der Geometrie und 
Anleitung zum Nivellieren, sowie Erläuterungen und Aufgaben aus der 
Physik und Mechanik. Von J. Löser und H. Zeeb. 7. Auf!, unter 
Mitwirk. v. Dr. R. Seifert. Mit 160 Holzschn. .442.80. Gebunden .44.8.05. 
Auflösungen hiezu .44 1.30. 

Kleines Rechenbuch für Landwirtschafts- und ländliche Fort- 
bildungsschulen. Von J. Löser. Mit 70 Holzschn. Kart. Mi. 1.20. 



Lesebuch für landwirtschaftl. Schulen und ländliche Fortbildungs- 
schulen, sowie zur Unterhaltung und Belehrung angehender Landwirte. 
Von J.Kuhr undJ. Löser. 3. Aufl. Mit 70 Holzschnitten. Brosch. „44 2.75 ; 
in Haibleinwand geh. .44 3.—. 

Gemeinnütziges aus dem Gebiete der Naturwissenschaften, der 

Geographie, Statistik u. Geschichte mit besonderer Rücksicht auf die Land- 
wirtschaft. Zugleich II. Teil des Lesebuchs für landw. Schulen. Von 
J. Kuhr u. J. Löser. Preis brosch. .44 2.50. In Halbleinw. geb. M 2.75. 
In Partien von 12 Expl. an zu .44. 2.20. In Halbleinw. geb. M 2.45. 


Schäfer’s Lehrbuch der Milchwirtschaft. 

6. Aufl. Bearbeitet von Prof. Dr. Sieglin. Mit 161 
Abbildungen. Gebunden .44 3.50. 

Leitfaden für den Unterricht in der Milchwirtschaft an niederen 
landw. Lehranstalten. Methodisch bearb. von H. Bachmann, Vorstand 
der landw. Winterschule in Zwischenahn. Mit 55 Abb. Kart. M 1.20. 

Dr. von Klenze's praktischer Milchwirt. 3. Aufl. umgearbeitet von 
Rob. Häcker. Mit 81 Abbildungen. Geb. M. 1.30. 


Un /] aI nl n Die Nadelhölzer mit besonderer Berücksichtigung der in 
NnilriinniZ Mitteleuropa winterharten Arten. Von Dr. Carl Freiherr 
iiU/llvlUvlui yon Tubeuf. Mit 100 Abbildungen. Preis gebd. .44 5.50. 


n ii Vollständiges Handbnch der Obstknltur. Von Dr. Ed. 

ncrnfl Lucas. Dritte Auflage. Neu bearb. und vermehrt von Fr. Lu cas, 
VUUlLfUUi i)j re );t or des Pomoiog. Instituts in Reutlingen. 500 Seiten gr. 8'. 

Mit 319 Holzschnitten. Geb. Jt 6. — . 

Kurze Anleitung zur Obstknltur. Von Dr. Ed. Lucas. 9. Aufl. Bearb. 
von Fr. Lucas. Mit 4 Taf. Abbild, u. 33 Holzschn. Kart. .44 1.65. 

Die wertvollsten Tafeläpfel und Tafelhirnen, mit Angabe ihrer 
charakteristischen Merkmale, ihrer Verwertung und der Kultur des Baumes. 
Von Fr. Lucas. Mit 250 Holzschn. Brosch. .44 8. — . Eleg. geb. .44, 9. — . 
Daraus apart: Bd. I. Tafeläpfel mit 118 Holzschn. .44, 3.80. Eleg. geb. M 4.40. 

Bd. II. Tafelbirnen mit 132 Hlzschn.^4 4.20. Elg.geb. „44 4.80. . 


Die Lehre vom Baumschnitt, für die deutschen Gärten bearb. von Dr. Ed. 
Lucas. 6. Aufl. Herausgegeb. von Fr. Lucas. Mit 4 lithogr. Tafeln und 
237 Holzschn. Preis Mi 6. — . ln Leinw. geb. Mi 6.80. 
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Hitfe photogr. perneinerte ftbbUbuug ber Originaltafel Biel ei nur ein ungefatjrej Bilb bet (elfteren. 

Format ber IVauStafel: 88 cm fjecfo utt& HO cm breit. 

$Jrcts in Pappe Ji. 2.50, in partim »an 25 ffirpl. ä M 2.25; in Partien uon 
50 ffirpl. ä Ji. 2.—, auf £rtnroanb anfgtjogen in pappe Ji 4.80; auf geinroanb 
anfgejogen, laihirrt unb mit Stäben Ji 6.—. 

®i efe SDanbtafel i ft in ber 3b ee unb HuSführung DoIIftBnbig neul 3>ie Zafet 
enthält flare, tnftruttiDe «hhilbungen Aber 6efonbere BefeftigungBarten unb gioang«. 
m afjrege In jiirn galten ber (jauBttere, Behufs Unterfucbung unb Reifung, bann 8b* 
bilbungen charaf t eriftifch er flratif IjeilBbi I ber, Äbhtlbunaen über Bnlegettbon 
Betheln ben, 3(rjn eie ingeben u. bergt. — fo bafj meift fibon ein Slirf geniigl, um fiel) über be- 
fllmmle, feither Dielfach unbefannte ober nur teiltoeifc riditig aefannnle unb bcShatb unbcuüfjt gebliebene, 
tjbdft (sichtige, praftifd»e Xinge uoQlommen in ÄennlniS ju (eben. 3um uustoetfelhaften BerftlnbntB 
unb üur ganj beutltchen.erflärnng fiir jebermann ift noch ein turjer erlüuternber 2ejt amgnft 
ber Xafel aufgebrutit. Überall auf bem einseinen £>ofe, bem »anbgute, in tan bio irtfebaft, 
1 i <b c n Schulen, in öffentlichen üolalen, SD irtf d» a f t en unb 9! a t b Huf e r n auf bem Daube 
lolcb biefe jafet mit ihren- febönen, 8- X- frappanten ®arftetlungen — lauter Originale unb 
birett nach ber 9iatur aufgenommen freunbticbe 8ufnal)me finben unb s« 9ln|) unb gierbe 
pch einen toilltommenen ‘Pia» serfchaffen. 

3 n 8 befonbere füllte bic lafel aber aud) in ben ©efinbefluben gröberer Rofgiiter 
aufgebängt werben, uw bem $erfonal baburd) (Selegenbeit ]u bieten, fid| mittel« 
ber (eiben über evfte Rilfeleiftng bei lanbw. Raubtieren 311 jeber 3«it 9*ot unb St- 
Itbrnng Roten in tönuen. 
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Borraort 


Sorliegenbe ©rfjrift ift für beit Unterricht an nicberen lanbmirtfchaft« 
tiefen Sehranftalten beftimmt. 

Sei ber geringen ©tunbenjaljt , welche betn Untcrricfjt in ber 9Jii(d)* 
mirtfdjaft an lanbroirtfchaftlichen Schulen in ber 9fegel eingeraumt roirb, 
fann ber Setter mit ben ©Gütern nur baS SBichtigfte aus bem genannten 
(Sebicte befpredjen. ferner fann fidj frucfjtbringenb ber Unterricht nur 
geftatten, wenn in bemfelben aud) bie ofonomifche ©eite ber 9Ril<hmirtfchaft 
einer ^Betrachtung unterzogen roirb. ®er Scljter wirb bentnach neben ben 
©genfdjaften ber SDtilch , ber #erfteflung non Sutter etc. auch i- 99- bic 
©eficfjtspuntte, weldhe für bie 2Baf)I unb (Einrichtung biefeS ober jenes 
SWitchoichhöttungSzioeigeS mafjgebenb finb, ju befprechen höben ; er rnirb 
ferner bie redjnerifdje ©eite ebenfalls nicht »ernadjläffigen biirfcn. 

Stuf beibe fünfte — Trennung beS 2Bicf>tigften oon bem Unroefent* 
liehen unb ^Betrachtung ber mirtfchaftlichen ©eite bet 3}iild)loirtfd)aft — 
ift bei ber ^Bearbeitung beS ©toffeS bcfonberS Ofcraid)t gelegt. 

®ic Slbbilbungen, reelle bie SerlagShanblung unb einige 9JJafd)inen* 
fabrifanten mir gütigft zur Verfügung ftellten, biirften zum SerftänbniB beS 
©efagten roefeittlich beitragen. 

3wif<hem»hn, Sfingften 1898. 

3n BErfaffer. 
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Wileh Bennittelft ber 3«ntrifugalfraft? 21 
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§ 21.' Über Butterfäffer 30 
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8 23. Weldie Wafinahmen finb beim Buttern einjubalten? 33 
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§ 25. 3ft es angejeigt, ein färben ber Butter oorjunehmen? .... 35 
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I. Mt Bliltfj: 

©ntprljung , itafainmfnfcljttng, ©igenfrijaftrn , fnfjaltcn, C5c- 
nrinnung uni» Prüfung (auf ^cttgeljalt uni» Paffcrjula^). 


§ 1. ÄHe crhlärt man Jufl ben Morgan g her Bittrfjbilhunp? 

Sag Suter ber Sufi befielt im Innern aug Srüfenmaffen, 
beren Betten (besw. ein Seit berjelben) wät)renb beä 9Kel» 
feng abgeftofjen werben, Sie liefern bag Sülaterial jur Sit= 
bung ber Srocfcn jubftanj ber 2JZild); wäljrenb bag in ber 
2Jlilcf) oortjanbene SSaffer, wie man annimmt, butcf) {filtrieren 
aug bem Stute auggef d)ieben wirb. 

Sie Srüfengebitbe beg SuterS finb oon einer aug Sinbegewebe be= 
ftetjenben ßüfle, ber fog. (Sutertapfel, umgeben, reelle ifcerfeitg wieber oon 
ber äußeren föaut umtteibet ift. Sie Sriifengebitbe werben burcf) eine in 
ber 2änggricf)tung oertaufenbe ftarlwanbige Sd)eibewanb in jwei abge= 
fd|toffene Hälften, bie Srüfen, getrennt. Sag in ifpten oortjanbene Sinbe* 
gewebe fonbert bie Srüfen in 2appen unb Stippten , wetcfje fcf)tiejjticf) in 
mitroffopifdj Keine Staaten, fog. Sltoeoten, aufgetjen. Sefetere ftetlen bie 
enbftänbigen 2tugbu<f|tungen feiner Sanälriften bar, wetcfje ficf) ju Sängen 
oereinigen. Siefc führen in ben oberhalb eineg jeben ©tridfjeg befuiblidjen 
Ajofjlraum, in bie SJiitcfjäiftetne. Son au|en finb bie SSänbe ber Srüfen* 
btägcfjen oon Keinen Stut* unb Spmpfigefäfjen unb ben Sieroen umjponnen. 

§ 2. Ä>ie t|t bie diemifrfie JBufanrmrnjEijung ber Rulimilrfi? 

Sie mittlere Bufammenfefeung ber Sufjmitcf) ift fotgenbe: 

SBaffer 87,5 »/ 0 

fefte Stoffe ober Srodenfubftans . . 12,5 °/ 1) 

in biefer finben ficf) ffett .... 3,4 °/ 0 

Säjeftoff ober Äafein i Sefamteiweifj . 3,2 °/ 0 

Sltbumin f ober . 0,6 °/ 0 

Sattoprotein \ Protein . 0,1 °/ 0 

3Jtilct)äU<fcr 4,5 °/ 0 

3tfd>e 0,7%. 

39 a$mann, 2JHI$lmrtf<tioft 1 
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9ta<ß Dr. 33eterfen=DIbenbutg ift bie burc^fcbnitt- 
licße 3 u f a wmenK^ung bcr Jrocfenfubftartjt ber ©tuten» 
mild) oon brei ^Sfetben Olbenburgcr 9t affe: 

ffiaffer 90,18% 

Ürocfemnaffe 9,82% 

in biefer finben fid) 

gett 0,61% 

©ticfftofffubftanj 2,14 % 

SRilcßguaer 6,73% 

9Ifcße 0,35% 


9lacß gteifcßmann 
enthalten: 

6$afmiC4 

) 3C c 8cnmild) 

82,5% 

87,2% 

17,5% 

12,8% 

53% 

4,5 % 

6,6% 

3,3% 

4,8% 

4,2% 

0,8% 

0,8%. 


1. ®er roertoollfte ©eftanbtcil bet SWilcß ift ba§ gett, roeil 

a) bet ißteiS bet SKilcß in erfter Sinie Dom gettgeßalte beeinflußt wirb, 

b) baS roertboüfte GrgeugniS bet SUWcßDerarbeitung, bie Satter, jum 
größten Seite aus «Jett befielt, 

c) bet SBert beS ÄäfeS namentlich bon beffen ©eßatt an gett abhängt. 

®aS gett ßnbet fid) in gorrn Don ungemein Meinen $ügeldjen in bet 

SDtilcß, roelcße nur mit £ilfe beS SOtilroflopeS p ertennen finb. 

®ie getttröpfdßen finb Don einet fltiffigen £)üllc umgeben. 2Ran 
nimmt an, baß fid) leßtere bon bet eigentlichen SDMlcßflüffigfeit nur burtß 
größeren ©eßatt an Srocfenmafje unterfcßeibet. 

Gegenüber ben gettfügelcßen begeicßnet man baS in bet SJiild) bor* 
ßanbene SBaffer mit ben übrigen batin gelöften Seftanbteilen als 2Ritcß* 
ferum. 

®aS SJlilcßfett ift fpegififcß leister als baS Serum. GrftereS ßat 
ein fpejipfcßeS ©eroicßt bon 0,90—0,94, leßtereS ein fotdßeS Don 1,028 bis 
1,0345 bei 15°. 

@S befteßt aus 9 einzelnen fetten aus Sutin, Stearin, tßalmitin, 
SJipriftin, Dtein, Gaprptin, Gaprinin, Gapronin unb Suterine. 

gebeS gett befteßt auS einer Serbinbung ber gleichnamigen gettfäure 
mit bem Otpcerin. Seils finb bie gettfäuren im SBaffer unlöSlid), teils löSlicß, 
teils flüd)tig. Unter Ginroirfurtg beS ©auerftoffeS unb getoiffet ißilje 
wirb baS Sutterfett gerfeßt, babei eutioeicßen bie flüchtigen gettfäuren, 
roelcße ber Sutter einen unangenehmen unb ftraßenben ©efcßmad oerleißen. 
2Kan fagt: bie Sutter ift rangig. 

S)ie Seränberungen in berSutter gehen um fo fcßnelter 
oor ficß, je unreiner ber SRaßnt unb je meßr bie Säuerung 
beS leßteren ootgef cßritten mar unb je meßr Suttermilcß in 
ber Sutter gutütfblieb. 

2. ®er ftäfeftoff gehört p ben Sßcoteinftoffen. Serfetbe ift in ge» 
quotlenem Buftanbe in ber SDttlcß Dorhanben. ©obalb bie 2Jtilcß fauer roirb, 
fcßeibet er ficß auS; bie ÜDtilcß roirb bict. Gin gälten be§ ÄäfeftoffeS pnbet 
aucß bann ftatt, roenn man bie SDiitcß mit Sab berfeßt. Slucß beim Socßen 
ber SÄilcß fcßeibet ficß berfetbe an ber Dberfläcße ab. 

3. ®ie übrigen 'proteinftoffe, Sllbumin unb Saltoprotein, bleiben in 
ben SDlollen, b. ß. in ben bei ber £jerfteUung Don Ääfe oerbleibenben 
SRüdfiänben. Seim Grßißen ber glüffigfeit bis naße gum Sieben fcßeiben 
fie ficß als roeiße gtocfen ab. 
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4. Ter SDtilchguder ift in ber ÜRiltf) gelöft üorhanben. Terfelbe 
bilbet in reinem 3uftanbe farbloje, ^arte $rt)fiatle, ftfjrnedt weniger füß 
unb ift bireft nicht bergärungäfäf)ig. 

5. Tie Slfchenbeftanbteile hefteten, neben Meinen SDtengen Don Sollen, 
aus Serbinbungen ber SDietalle Äalium, iRat rinnt, Calcium, SDtagnefium 
unb ©fen mit @f)(ot , 5ß^o§pt)orfäure , ©chroefelfäure unb Sohlenfäute. 
Son biefen finb etwa 80°/ 0 phoäphorfaure SMfaüen unb atfalifdje ©ben. 

§ 3. BDfce Jtnli btc pRaMUalfftticn Cigcurrfiaften Der ÄUIrfj ? 

3n SBegug auf ba3 pßhfitatifche Sethalten ber SJtilch lommen in Setracßt : 

1. TaS fpegipfcße ©emidjt. 

Tagfelbe giebt man regelmäßig für bie Temperatur Don 15° C an 
unb regnet bie bei anberen Temperaturen erhaltenen Saniert auf eine folrfje 
Don 15° um. SSie fdfon ermähnt, fcpmantt ba§ fpegiftfc^e <Setoief)t ber 
SRilch greifen ben ©rengwerten Don 1,028 unb 1,0345 bei 15°. 

©efct man SS affet gu ber SRilch, beffen fpegififdjeS @e» 
reicht 1, alfo niebriger ift, }o wirb baS fpegififctje ©emidft 
berfelben erniebrigt. 

2. Tie Steattion ber SRilch- 

Tiejelbe ift für gewöhnlich bie faute unb aüalifche gufammen. SRan 
fagt: bie SRilch geigt eine amphotere Reattion. 3e nachbem aber in ber» 
f eiben bie fauren begro. neutralen Sllfaliphogphate über wiegen, reagiert bie 
SRilch fauer ober altalifd). 

3. Tie SähPüffigteit ber SRilch, auch SSiSlofität genannt, hängt ab 

a) Don ber Temperatur, inbem fie mit abnehmender SSäcme gu= unb 
mit gunehmenber SBärme abnimmt, 

b) Don bem Oueßungäguftanb be§ Säfeftoffeg. Sefcterer bebarf, um 
DoHfommen aufguqueßen, beftimmter SRengen Don Äall. Sei SRatigel an 
bemfelben ift bie SRilch fehr gäßflüffig. 

3e gähflüffiger bie SRilch ift, um jo größer ift ber Sffiiber» 
ftanb, melden bie Settfügeldjen bei ihrem Sluffteigen währenb 
ber (Sntrahmung erleiben, um fo weniger getttügel^en fteigen 
an bie Oberfläche. 

§ 4. Me KJUtfi tn ihren ©e$iefmnßen j« ben nteberen ^Ujen 

1. Tie SBirtung ber nieberen ißilge auf bie SRilch ift 

a) eine gefährliche : Tie SRilch gcrfeßt fid) unb ihre ißrobufte nehmen 
eine ungünftige Sefdjaffenheit an; 

b) eine günßige, inbem man bei manchen Vorgängen in Segug auf 
bie fterftellung ber ©geugniffe ber 3Ritd)mirtjchaft auf fie angewiefen ift 
(Rahmfäuetung, Steifen be3 ßäfeS). 

2. Ta8 Sortommen ber ißilge. Tiefelben finb in ber 2uft, im SSaffer 
unb im Soben Dorhanben. 
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3. Tie Verbreitung ber ißilze ift eine ungemein große, im befonberen 
©rabe ober mirb biejelbe geförbert 

a) burd) Unreinigfeit, 

b) burd) bie ihrem 3Bod)Stum jujagenbe Temperatur unb 

c) burd) baS Vorljanbenfein einer bumpfen unb fernsten £uft in bem 
SlufbewahrungSraume für 2Rilcf). 

4. 2Ran teilt bie nieberen ißilze ein 

a) in eigentliche fßilje, aud) Saben* ober Schimmelpilze genannt, 

b) in Spro|pilje ober öefepilje unb 

c) in Spaltpilje ober Batterien. 

5. Tie SBirtung auf organifd)e Stoffe, alfo auch auf 3Jiilct), ift bei 
ben einzelnen fßilzarten oerjd)ieben. 3e nach ben befonberen @rfd)einungen, 
bie burch ihre ©egenwart heroorgerufen werben , fpricht man bon Ver* 
wefung, SäulniS, ober ©ärung. 

6. Unter ben nieberen filzen finb e§ bie Spaltpilze, bie Vatterien, 
bie für bie äJfild)mirtfd)aft in erfter fiinie in ffletrad)t fomtnen. Tiefelben 
beftehen aus einfachen Selten , bie entioeber ooneinanber getrennt ober in 
Ketten, Sünbeln , Raufen unb aud) wohl z» gallertartigen SKaffen Der* 
bunben finb. 

Sütan teilt bie Spaltpilze ein 

a) in runbe, fugeiförmige: ßoccen, ÜJlifrococcen, EJJafrococcen, Tiplo* 
coccen, 

b) in gerabe, ftabförmige: Sacißen, Spirodjaeten, 

c) in fpiralförmig*gefrümmte: SpiriEen. 

7. TaS 2Bad)3tum ber Sellen erfolgt 

a) burd) Duerteilung, inbem fie fid) in zwei Hälften {palten, welche 
fid) z u Sellen entroideln, unb 

b) imrih Sprojjbilbung, inbem fie frud)tartige ©ebilbe, fugen. Sporen, 
heroorbringen, bie als folche aber nid|t oermehrbar finb. 

SBährenb bie eigentlichen Sellen, bie fogen. öegetatioen Selten, leicht 
abfterben, zeigen bie Sporen eine hohe EBiberftanbSfraft gegen äufjere @in» 
wirhing. Unter günffigen Vebingungen fcimen fie aus unb bilben eine 
neue, fid) oermehrenbe, oegetatioe fform oon Spaltpilzen ihrer 2lrt. 

8. TaS 2Bad)Stum ber Vafterien hängt in erfter fiinie 
oon einer beftimmten Temperatur ab. Snnerhalb eng begrenzter 
SBärmegrabe raächft bie Vafterie am günftigften. 2lud) hot jebe Vafterien* 
art ihre beftimmte Temperatur, bei welcher fie fid) am üppigften enttoidelt. 
Sobalb bie Temperatur unterhalb ober oberhalb ber ©renze fällt, bezio. 
fteigt, fterben bie Vafterien ab. Ter fogen. TötungSpunft liegt für bie 
oegetatioen Sellen ber weitaus größten Saht oon Vafterienarten zwifd)eit 
50 unb 60°, wäljrenb bie Sporen bagegen erft über 100°, manche fogar 
erft bei 150° getötet werben. 

9. Slufjer burch hohe, bejro. niebtige Temperatur fann eine Vernichtung 
ber nieberen ißilze ftattfinben 

a) burch eine fehr ftarf faure ober ftarf alfalifche EJeaftion, 

b) burch eine ftarfe Konzentration ber Söjung, 
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c) burdj lbft^lu| ber Suft, begm. beS ©auerfloffs. Tie anaeroben 
Wirten gebeiben nur unter ßuftabfchlufj, roährenb bie aötoben gu ihrem 
2BachStum Suft nötig ^aben. 

10. Seränberungen, welche burrf) nieberc ißitje in ber SDlitcb ^emor* 
gerufen werben, ftnb bnuptfächlicb folgenbe: 

a) TaS Säuerte erben ber Söiilcb wirb betburef) Derur facht, baß ftt£» 
ber in ber üJlilch »or^anbene Mildjgucfer in SRilcbfäure (nebft 
Stohlenfäure unb Sltlolj ol) bureb Sinroirtung beS ©paltpilgeS 
9Rilcbfäure*Sagillu3 (Baccillus acidi lactici) umwanbelt. 

TaS SBachStum beste, bie X^ätigfeit beS ÜJdilcf)föure=93aäi Clu§ gebt, 
je nach ber Temperatur ber 9ttilch, mit Betriebener Straft Bor fid^. Sei 
einer Temperatur unter 10° ^ört ihr 2Ba<h8tum auf; Bon 15 — 35°, 
hödjfienS aber bei 42°, gebt bie (Sntmicfelung fetjr energifch Bon ftatten. 
©teigt bie Temperatur übet 45°, fo wirb bet ^ßilg getötet. 

TaS ©auetteerben ber SÄilch mirb bureb Slblüblen ober 
(Srljifcen berfelben hingehalten. 

TaS einfachfte Serfabten, welches man gurn 3wecfe ber 
©üjjerbaltung ber ÜJiitch anmenbet, befteljt in bet Sbfüblung. 

SRan lann bie§ fefjon erreichen , wenn man ben mit SRilcb gefüllten 
Sletbeimer in falte? SBaffer ftellt. Sejfer 
mirb eine $tbfübtung Borgenommen, wenn 
man gu biefem 3n>eife einen ättitcbfübler 
benufct. 

Tie 3l6bilbung (gig. 1) oeranfcbaulidjt 
bte Sauart eines SRÖcbfübterS. Terfelbe 
befielt aus uerjinnten Zupferröfjren, welche 
in einem Nahmen fo übereinanber gelegt 
ftnb, Baff fte nach außen an beiben ©eiten 
gemellte flachen Silben. TaS Äüblwaffer 
tritt non unten in bie Stohren ein, be* 
megt ftcjh aufwärts unb fließt oben mieber 
ab. Tie 9Kildj läuft an ber Slufjenfeite 
ber 9töb«n herunter. Taburch, baf? baS 
TOetaü bie ÜBärme ableitet, fühlt ftd) bie 
Mich raf^ ob. 

Tie in ffig. 2 unb 3 bargefteQten 
Zählapparate finb leichter gu reinigen unb 
erforbent bei ihrer Sluffteflung weniger 
Sßlafc. Tie Sauart ift berart getroffen, 
bajj bie SRöhren fchraubenförmig um einen Sulinbet gefegt finb. 

b) TaS Stauwerben ber äJtilch tritt nach Sertauf Bon 24— 72©tunben 
ein, fobalb bie SDlilch jauer wtrb. 2118 Urfad)e für baS (Jntftehen biefeS 
SehlerS ift baS Sothanbenfein beS baccillus cyanogenus. — Tie aus 
folgern fRahm hergefteüte Sutter ift fehlerhaft; fie ift entmeber fehr roei& 
unb hurt, ober fcfimierig unb mifjfarbig. 

SKafjregel gur Serhittung : fßeinlichfte SReinlichfeit in ben SlufbewabrungS* 
räumen unb ber ©efäjje. Peinigen ber ©efäfje mit ©obalöfung, SluS* 



5ig. 1. ÜRitdjfüt)[er nach ßatorence. 
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fcbwefeln beS aJiilcbaufbewabrungSraumeS. — SBliiljten bet ÜJKld) bor bem 
SluffteÜen. 

c) TaS fiäfigroerben bet 2Jiild) unb beS VabmeS foH burd} verriebene 
Valterienarten Betöotgerufen werben. 



2. ©$tmbt’(d)er SJtildjfübter. ßig. 3 901il<btüljler für Heine TOIdjmengtn. 

(Sergtboifec (Eifentoerf.) 


SKtttel : ScfjucUeä Verarbeiten ber SlMd). ?tbtiit)Ien bet äftilcfj. 9tuf= 
bewahren berfetben bei nieberer Temperatur. 

d) TaS ©d)leimigwerben ober gabengiebenbe ber SRitcb ift ebenfalls auf 
bie Tbätigfeit von Valerien äurüdjufii^ren. Umwanblung beS aJiildjautletS 
in einen fcbleintigen ©toff. 

Tie ju ergreifenben 2J?afjregel wie unter c. 

e) Tie Vafterie Protococcus prodigiosns erzeugt eine blutrote 
garbe auf ber SDlildj. Slufeerbem !ann bie rote garbe burtf) garbftoffe, 
welche fid) in bem gutter befinben, beroorgerufen werben. 

f) 2lucb ber bittere unb Irafeenbe ©efdjmact ber SRildj wirb burcb bie 
(Gegenwart gewiffer Valterien berurfadbt. Auftreten von Vutterfäure. 

11. Tie SJiitct) follte niemals in ungelöstem 3uftanbe, 
namentlich ni cf>t von ben ffinbetn, genoffen werben, weil bie 
©efaljr ber Übertragung von Sranlljeit erjeugenben Valterien burcb bie 
SKilS auf ben menfd)lidE|at Körper febt nabe liegt. Tuberiet», TtjpbuS», 
6bolera*SaäiHen u. f. w. Tiejet&en bilben leine Tauerfporen unb tönnen 
fSon bei verhältnismäßig nieberer Temperatur getötet werben. 

Ta S Verfahren, bei welker bieSRilS einer Temperatur 
oon 75° C mehr ober weniger längerer 3eit auSgefeßt wirb, 
nennt man ^ßafteurifieren. 

Bur Vernietung ber wiberftanbSfäbigen Tauerfporen terfdjiebener 
Valterienarten ift bie (Sinroirlung einer Oberen SBärme auf bie SDIitcb 
nötig. SQ3 irb biefetbe auf minbeftenS 100° erbiftt, fo fp ri d)t 
man öon ©terilifieren. 
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2lKe für bie Sinberemäljnmg beftiramte SEfiitd) feilte oorher fteriliflert werben. 
3tn fpauöhalt {auti baS ©terilifieren oermittelft be§ ©ojhletfdjen ßoäjapparateS 
(ffig- 4) fehr leicfjt oorgenommen werben. 2ßau oerwenbet bei biefem Verfahren 



fttfdje 2Jtüd), bie man je nad) bem 2llter beä Stinbcg mit SSaffer unb einer 
Hucferlöfung nerbünnt, unb füllt bamit bie aanje Tagesration eines ©äuglirtgg 
faffenbe glafdjett. 8eßtere werben mit befonoeren ©topfet oetfcfjloffen, in einen 
©infat; unb mit biefem in einen Topf peftetlt. 3« bemfetben befinbet ftcfj ®affer, 
welche! bei aufgelegtem Tecfet big jum Stoßen erläßt wirb. 'Jincb B5— 40 Limiten 
langem SocEjen bebt man ben (Sinfatj mit ben fjtafdjen aug bem Topf unb bewahrt 
biefelben an einem fühlen Drte auf. ®tje bie fylnfcfjc bem Äinbe gereift wirb, 
ftetit man biefelbe in {jeijiti 9Baffer, bamit bie uftitd} trinfmarm wirb. 

12. gür bie Ääferei haben bie ttieberett fßilje eine große SSebeutung, ba 
a) bie Reifung bet Säje oon niebereti ißiljen eingeleitet wirb, unb 
t>) jebe einzelne Säfeari fiir ihre Steife bestimmte ^iljarten Berfangt. 

13. Umwanblung ber Stutenmilch in SDtildpein (Sfumiä) beruht eben* 

fatlä auf ber bestimmter fßilje. — Umwanblung be2 SRitchjutterg 

in SUfohol unb Ä'ohtenfäure. — ©benfaüS wirb ber fteftr (ein bem ÄumiS 
ähnliche! ©etretnf), au! ber SJtild) unter 3ufa^ Decft^icbener £jefearten in 
gorm Bon Äfefirfönttrn gewonnen. 


§ 5. Kamt man immer von Einer ßleidjmäßißeu Befdjaffenhrif unb 
Sufammenfehttn» ber SBiidj fprerfjen? 

3>ie in ben erften Sagen nad) hem halben bon ber ®ulj 
gemoliene SJiild), roeldje als $oloftrum* ober $ieftmil<h be* 
jeidjnet wirb, ^ a t eine anbere fflefchaffenheit unb ßufammen* 
fefcung wie bie fp ä te r gewonnene, unb unterfdjeibet fid) oon biefer 

1. bnreh ihre gelbe garbe unb jähe Sefdjaffenhcit, 

2. bur<h ba! 93or^anbenfeirt abgefc|loffener S0tilt^brüfen-3eQen (roeldje 
man mit ipilfe eine! SRiftojfope! erfennen !ann), 

3. burdj ihren etwa! fähigen ©efdjmad, 

4. buedj bie in ber Siegel oorhanbene jdjroad) faure Siealtion, 

5. burd) ihren h°h ei! ©«halt an feften Stoffen, bi! p 32%, an 
SUbumin , bi« p 16% unb bariiber , an Sljdjenbeftanbteilen bi5 
p 1 unb barüber. Set Jett*, Äafcin* unb 3urfergehalt ift ge® 
ringer wie ber ber gewöhnlichen SKilch ®ig. 5.) 

Sie Itoloftrummild) bilbet bic naturgemäßefte Stahrung 
für ba! neugeborene Ä'alb, ba fie 


Digitized 




8 


1. burch ihren hohen ©ehalt on Sllbumin eine leidet b erbauliche 9?ah= 
rung ift, 

2. infolge ihres b 0 h en 2lfd)engef)aftä in gelinbem ©rabe abführenb 
wirft, unb jn ber (Entfernung beS JarmfoteS, beS fogen. Jarm» 
pechS, beiträgt. Shte gewöhnliche 93ef <f» a f f e n ^ eit erhält bie 
SJlilch nach 3 — 14 Jagen. 


§ 6. J*urrfj hrclihs Mmpfäniie Wirb btc Bäitdiliitbunß bEeinJIufit? 

Jie auf bie SPtildbergiebigfeit einwirlenben Umftänbe finb: 

1. baS Butter in Sepg auf ÜDtenge, Sefchaffenljeit nnb Bufammenfefcung, 

2. bie Snbioibualität unb Stoffe, 

3. bie SaftationSbauer, b. i. bie Beit, wäljrenb bie Suh fortbauernb 
SRilch giebt. — Jlauer etwa 300 Jage. 

J)ie höchfte SDtit^menge wirb 
erhielt im Saufe ber beiben erften 
SDfonate nach bem Salben. 

Jer Bettgehalt ber ÜJtilcfi 
nimmt mit bem Soranfchreiten 
ber Saftation p. 

4. ®a§ Sllter ber Sähe. 
SDtan nimmt an, baff meiftenS 

bie SJtitchergiebigfeit bis pm ad)= 
ten SebcnSjahre ber Sfuh wadjfe. 
Son ba ab lägt fich fowohl eine 
Slbnahme beS 3ahte§ertrage8, als 
auch eine Seränberung beS Bett» 
gehatteS bemerfen. 

5. J)ie Srunft. 

Sei manchen Sähen geht bau 

Stinbern fpurtoS ooräber, bei 
anberen nimmt bagegen bie SDtilch 5 
menge mäbrenb biefer Beit ab. 
Jie währenb beS DiinbernS ge= 
wonnene SDtilch unterfcfjeibet fich bielfach bon ber gewöhnlichen baburch, bajs 
fie ein geringeres fpejijtf^eS ©emi<|t unb einen geringeren Bettgeljaft 
befifct unb baß fie währenb beS SochenS gerinnt. 

6. Jet Bugbienft ber SJtilchfuh- 

SDtäfjige Bugleiftung bei fräftiger (Ernährung fann ben fDtildjertrag in 
geringem ©rabe erhöhen. Sei erhöhter Strbeitsieiftung nimmt ber 9)tilcf)= 
ertrag ab. 

7. Slrt unb SBeife beS SJtelfenS. 

UnpreichenbeS SJtelfen erfcfjlafft bie ©efretionStljätigfeit ber SDlilchbrüfen. 



3riß. 5. Coloftrumtörperdjen. 
SkrgrB&erung 5001. 

1. 3ftCC|aiit ni$t Jtiflfirt ; 2. S'Ofcout in btt 3«f 
ftfiruna begriffen; 3. gettbaut jerfiört, bi« geit* 
tröpfelen perDortretenb ; 4. ffettliigeftben. 
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§ 7. IDurauf hat ntau beim äSJrHtcn |u achten? 

SDlan ^at bot allen gingen barauf ju achten, baß baS 
Guter beim 2Relfen bollftänbig entleert wirb. ®ie Sladjteile 
beS unjureichenben unb nicht orbentlid^en SluSmelfenS befielen in folgenbem : 

a) Sftachlaffen her SDiilchabfonberung unb Suriiffbletben ber fettreichen 
SDiilch im Guter, 

b) Stuftreten bon Guterfranfheiten, 

c) SSererbli^feit ber i'rfjte^t geworbenen üftitcfianlage, 

d) ungeniigenbe Grnähtung beS SalbeS, 

e) berringerte Sluärtüfcung beS Slnlage* unb ^uttertapitatS u, f. w. 

0teumel!enbe Sühe foüen nur bon ben beften EMfern gemolfen werben. 

5DaS Steifen über Sreuj bewirft einen ftärferen, auf 

beiben ©eiten gleichmäßig berteitten 3feiä, unb füllte immer 
nur in Slnmenbung tommen. 

®ur<h mannigfache SOerfuÄc ift feftgefteüt, bafs bie auerft gemolfene 2Hild) 
ftet§ mäfferiger unb fettarmer tft. ©in oott be Sriere angeft euier Serfudh hat 
bie§ befonberg flargelegt. ®ie non ihm unterfucbte äuitch enthielt: 

oom erften Strahl 1,2®/, /fett, 

im oierten auSgemotten 2,1 „ „ 

halb auggemotfen Strahl 3,6 „ „ 

brei Viertel 5,2 „ „ 

lebte amtd) 7,1 „ „ 

leßter tropfen 10,0 , „ 

§ 8. cHHrtoiel mal Voll im Stage gemolken Uterben? 

3)ie äftil chabfonberung ift am bottf ommenften, fowol)l in 
SSejug auf Sftenge als auch auf fjettgehnlt, wenn bie Suh 
in fürjeren 3rc>ifchenräumen gemotfen wirb; hoch ift bie Sänge 
ber 3eit swifctjen ben einzelnen ÜJMEimgen, bei welcher bie häuften Grträge 
erjielt werben, bei ben einzelnen Süßen oerfcßieben. 

Sm allgemeinen fann man eine Ißaufe bon 4 — 6©tunben 
als bie 9Jlil<habfonberung am meiften förbernbe beseicßnen. 
5Demnach muß ein oftmaliges SJtclfen bie äJiilcßabjonberung am meiften 
förberlidj fein. 

3e fürder bie SMfpaujen finb, um fo weniger 2J?ilch erhält man bei 
iebeSmatigem HRelfen, um fo fettreicher ift biefelbe. Se länger jeboch bie 
Raufen smifchen ben ^Weitungen finb, um fo mehr, aber um fo fettärmere 
milch wirb erjielt. 

®ie Soften ber Slrbeit, welche burch baS mehrmalige ÜJielfen erwadjfen, 
flehen aber nicht in gleichem SBerljältniffe ju bern erhöhten SDtilcßertrage. 
gür bie ißtajis fann nur ein brei* ober gwcimaligeS 9Wel* 
fen in Srage fommen. 2Bo SSeibegang üblich ift unb bie SSeibcn fehr 
weit bom SBirtfchaftShofe entfernt liegen, ift ein smeimatigeSfDielfen empfehlenS* 
wert. Gin breimaligeS SJielfen würbe hier biel SJiühe unb Slrbeit berutfachen. 
©onft wirb im allgemeinen ein breimaligeS SKelfen borju* 
giehen fein, ba man gegenüber bem sroeimaligen ÜDfclfen auf 
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einen SJtehrertrag »on 5— 15°/ 0 an SJtilch unb oon 10—20% 
an feften Stoffen, begw. fjett, rechnen lann. 

§ 9. 3le ©eftanbtung bet Kilrfi narfj ftent Keiften. — Über ®ein- 
lidjfteit in ber ©eminnung unb Hufbelnafjrung. — Kelrfjea ftitt» in 
bterer Binftdjf bie hJidjfigpen ©runbötbingungen jn einem Erfolg- 
reichen ©eiriebe ber j&MIrfjhitrffcfiaff? 

Sür ben erfolgreichen Setrieb einet SJtilchwirtfchaft ge» 
hört bie Snnehaltung ber peinliöhften Sauberteit, fowohl 
bei ber ©ewinnmtg ber SJtilch, als auch bei ber fpäterenSe* 
hanblung unb Slufbewabtung berfelben. hierbei fommt in Vetracht: 

1. Sie Steinhaltung ber Kühe burch tägliche? ^ufcen unb burch tag« 
liehe ©nftreu. 

2. Sa? Stbwafdjen be? Suter? oor bem SJtelten. — ©teichgeitig ift 
ein grttnbliche? Slbtrodnen be?felben oorgunehmen. Sabei ift barauf gu 
achten , baf? bie nach bem Slbwajdjeu am Snbe bet 3ifcen befmblidjen 
Söaffertropfen mit einem Suche entfernt werben. 

3. Sie Schaffung einer oon Sunfi unb Stmmonial freien ßuft burch 
jwecfmäjjige Ventilation. — Stnwenbung oon Vinbemitteln. 

3e feuchter bie ßuft im Stalle ift, unb je weniger gut 
bie Stallungen gelüftet werben, um fo mehr werben f i <h in 
ihnen Vafterien 2 c. entwitfeln, um fo mehr wirb bie SJtilch 
mit benfelben beloben, unb um fo fchneller tritt bie 3et* 
fefeung ber SJtilch ein. 

4. Steinhaltung fämtlidjet ©eräte , in welchen bie SJtilch aufbewahrt 
wirb, unb ber Separate, welche gur Verarbeitung ber SJtild) bienen. 

5. Schaffung einer reinen unb frifchen ßuft in ben SJtollereiräumen. 

Surd) Anhaltung biefer SJtafmahmett wirb 

1. eine oon Schmufcftoffen freie SJtilch erzeugt, 

2. bie heften ißrobufte, wie Vutter unb Ä'äfe , hergefteUt, welche mit 
ben höchften greifen befahlt werben. 

Sieber SBirt follte barauf bringen, bafj bie SJtilch fobalb 
wie möglich ber ßuft im Äuhftalle entzogen wirb, weil bie 
SJtilch in bejonberem ©rabe — namentlich in warmem 3u* 
ftanbe — bie Sigenfchaft befifet, ©afe (in biefem Salle Slu?» 
bünftungen oon S'ühen, o er f l ü ch t i g e n b e Seite ber @j!re* 
mente u. f. w.) in fiefj aufgunehnten. (SBelche Stachteile finb hiermit 
oerbunben ?) 

Sobalb bie SJtilch ber Suh entzogen ift, läfjt man biefelbe burch ein 
Sieb (Seihe) laufen, bamit ber Sdjinut} oon ihr getrennt wirb. 

Vielfach bebient man fid) jiim Seihen eine? leinenen ßappen?, ber um 
einen hölzernen ober eiferneu Steifen gefpannt wirb, ©ine grünbliche Steini» 
gung ber SJtilch ift bei biefem Verfahren aber nur bann möglich, 

wenn 1. bie SJtilch minbeften? burch gwei ßappen (in einem Slbftanb 
iibereinanber) paffiert, unb 

wenn 2. bie Suchet fortwährenb gewedjfelt werben. 
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Sammelt fidf auf bem oberen Sappen eine größere ÜJienge Sdjmu& 
an unb wirb 9KiIcf) noch weiter aufgegoffen, fo fpiilt lefetere eine Stenge 
Reinerer wä^renb beS StufgiefjenS fid) löfenbet Sdpnufeteile burd) baS Sieb. 

SBeiter hat man Siebe aus Saar mit höljernem 
Sattbe unb fotdje aus SJietatl, bereu Siebfläd)e aus 
Steffingbraljt ^ergeftetlt ift. 

21ud) ^ier jefee man barauf, bafj jroei Siebe 
iibereinanber gelegt werben, unb bafj eines bon ihnen 
aus bem ©eftell ju nehmen ift (f$ig. 6). 

Tie weitere Sehanblung hat fid) beim 93er= 
taufe ber friftfjen Stild) (namentlid) wäljrenb ber 
Sommermonate) auf eine Slbfühlung ju erftreden. &tg. 6. 3RtK&fit6. 



§ 10. Btelpen ober Stegen brr HHtrti? 

TaS SBiegen ber SRild) ift bem Steffen borjujiehen unb jwar auS 
fotgenben ©riinben : 

1. TaS Slbmeffen wirb wegen ber ©ntftef)ung bon Schaum beim ©in* 
giejjen ungenau. 

2. TaS Kbmeffen wirb befonberS bann ungenau borgenommen, wenn 
Heine Stengen bon Stilch berabfotgt werben. 

3. TaS Solumen ber Stilch ift je nach ber Temperatur berfelben 
betrieben. — ©8 ift nicht au3gefd)loffen , baff währenb beS Transports 
burd) ütbfilhten bie ßitcrjal)! abnimmt. 

4. Ta bie Stenge ber aus ber Stilch gewonnenen ©rjeugniffe, nament* 
lieh bie ber Sutter unb beS StäfeS, ftetS nach ®emid)t, niemals aber nach 
Stajj angegeben wirb, fo ift eS nicht richtig, bie Stenge ber Stilch nach 
Siter, biejenige ber Sutter unb beS ÄäfeS 

nad) Kilogramm ju berechnen. 

SEBirb bie Stild) gewogen, fo 
ift ju bertief fichtigen, baff Siter 
unb Kilogramm nicht baSfelbe ift. 

©in Siter Stild) wiegt burd)« 
fchnittlich 1031g, 1000 g ftellen aber 
nur 1 kg bar. 

Seim Sßrobemelfen berwenbet man junt 
Steffen ber Stilch Siecheimer, an beten 
Seite ein ©laSftreifen mit Stafjftab be* 
feftigt ift. Tamit ein 3etbred)en beS lefe* 
teren nicht ftattfinben lann, finb an beiben 
Seiten beS StajjftabeS SEßiilfte bon Siech 
angebracht (3?ig. 7). 

3wedmäjjiger finb biejenigen Stefjeimer, welche ein glaferneS $om= 
munifationSrohr befifeen. Ta bie in bem Sohr auffteigenbe Stilch flauen* 
frei ift, fo fann bie Oberfläche berfelben genau ermittelt werben. 

©8 ift ju empfehlen, bie Stilch bei ißrobemelfen ju wiegen. &ig. 8 
bcranjdjaulicht bie Tafeljeigerwage bon ©ebr. Topp*Serlin, N @id)enborff= 



ms- 7. 


$roBemeIfeimer. 


s 


Digitized by Google 



12 





ftrafce 20 unb Sig. 9 bie bon 93atff)auä lonftruierte unb üon bet girata 
St. 2ambred)t, Lettin W, ^otSbamerftr. 121 D unb bon bet 2tftiengejetl= 
fc^aft Sllentania, Slrfjen, gu begietjenbc geberroage. 

3n ÜJiotfeteien bte-- 
nen gum SEBiegen bet 
2ftild) größere Sßagen 
mit Saufgeroidjt. 

(9Jlan geige ben ©djü* 
lern eine foldje SEBage in 
einet Sftolferei !) 

§ 11. BHe bann man 
auf ehtfadiE Btetfß 
ben Ifettgcfialt t>ec 
IBliltfi ermitteln? 

3ur Seftpellung 
beä gettget)atte3 
bet 9J?itd) roetben ber* 
fd)iebcne SIpparate be= 
nufct. Qfftt ben ßanb-- 
roirt fommt in erfter 
Sinie bet 2a!tobutt)ro= 
meter bon SDtatdjanb 
megen jeiner @tnfad)= 
5*8- 8. Safeljeigermage. 5ig. 9. ifeberioage. f, e j t un ^ (eilten £anb» 

fyabung in Srage. 

5Bivb SJiild) mit Sitter gefdiütttett, fo löft fid) ba§ in berfelben enthaltene 
fjett im äitfjer auf unb roirb auf 3“f“b ooti 'lüfofjol in fjonn einer fonjentrierten 


tJig. 10. üaftobuibrometer mit §ilf§apt>araten, 
afleä in einem berfdjUefebarcn Qoljetui berpadt. 
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ätherifdjen Jettlöfung an ber Oberfläche auSgefcbicben. 9luS bein Djolumeit, ba§ 
in einem beftimmten 33ert)dltniffe jum Jett ber iutild) fteijt, faun mit Jßilfe einer 
jabeÜe bet Jettgehalt abgelefcn werben (Jig. 10). Ser Dipparat beftebt aus 
einer 80 cm langen, etroa 12 mm gleidjmäfetg roeiten Wlasröhre. Siefelbe ift in 
brei Dlbteilungen non 10 ccm Jnfjalt bureb runb um biefetbe laufenbe Stridje ge- 
teilt. $ie unterfte 9Jtarfe ift mit M (äftild)), bie jmeite mit AE CSltfjerl, unb bie 
oberfte mit S (Spiritus) bezeichnet. Din bent zi»ifd)en AE unb S befmblidjen 3: eil 
ber IRbljre beginnt eine Stala uon 0 bis 5. Ter Diaunt iwifdjen zwei 3 a ') Ieu 
ift burd) Stridje in 10 Dlb)d)ttiite geteilt, bereit jeber bas SBolumen uon ccm 
angiebt. Tie Dlusfüfjrung bet Unterfudjung ift nun folgenbe: SDlittelft einer 
Pipette igerben 10 ccm üJiildj abgemeffen unb in bie Dichte gegeben. Sann werben 
10 ccm yttbjer (0,725—0,730 fpes. ©ew. bei 15°) ebenfalls mittelft einer ißipette 
aemeffen unb eingegeben, bie Dtöbre mit einem Surfe uerfdjloffen unb einige 
liiinuten fräftig umgefd)üttelt. Seiter bringe man und) oorfid)tigem Düften be§ 
Sorfeä 10 ccm 91— 92°/, 1 igen HtTobolS, welcher in einer britten Pipette abgemeffen 
wirb, fjin.iu unb fdjüttelt nad) Sltcrfd)lufi ber Dtöbre mehrere DWinuten. Sd)licfs= 
lid) felgt man baS '.Hobt 10 SRinuteu lang in DSaffet 40", bann in ein foldjeS 
uon 20°, unb lieft nad) bent Dl b fühlen auf biefe Temperatur ba3 Dlolumen, b. b- 
bie JaM ber 3ebntel=Hubifcentimeter ber oben auSgefdjiebeuen Jcttfchicbt ab. Ter 
tieffte ffjunft ber Obers 
fläcf)e gilt als bie 
©renje. 

3Han finbet bie 
biefett 3ebntel--5tubif= 
eentimter eutfpredjeus 
ben 3ableit für bie 'Jetts 
Prozente, inbem man fte 
mit 0,204 multipliziert 
unb 1,235 biujujablt, 
falls bie Dtild) weniger 
als 4,3% Jett enthalt. 

Sinfadjer geftattet fid) 
bie Sache, wenn man 
bie folgenbe Tabelle be 
nullt. 

Dion ben uerfchiebe= 

nen JcttbeftimmungS« Jig. 11. SBergeborfer ßolibrüfEutrirometev für £anbbetrieb. 
apparaten möge I)ier 

noch ber non bem S^ergeborfer ©ifenwert neuerbingS hergeftellte „SiubftvömSs 
Si'olibri D'utnrometer" (Jig. ll) angeführt werben, welcher wegen feiner ^Icictjten 



3ef)nteIIubi!centi= 
,, meter 
Dltbcrfcttlöfung. 

©ntfprecfjen 
^rojent Jett. 

3ehntelfubifcenti 
„ meter 
3ltherfettl8fung. 

©ntfpredjen 
Prozent Jett 

o 

I»i8 ober weniger 

11 

1 3 

^'479 

1 

1/139 

12 

3/683 

2 

1/64S 

13 

3/887 

3 

1/847 

14 

4 

^'091 

4 

^'051 

15 

4 

*'29f> 

5 

^'S55 

16 

^<499 

6 

^/459 

17 

^'7*8 

7 

9 

*'663 

18 

^'056 

8 

9 

*'867 

19 

^■406 

9 

^/071 

20 

^'7G0 

10 

3/975 

21 

®'190 


f 
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$anbf)abung für SRolfereien mit :Kcd)t empfohlen roerben fann. Bor ber Be- 
nutzung be§ 'llpparateg roirb bic 3Jii!d) mit fongentrierter Sd)roefetfäuce (bie big 
jum fpejififrfjen ©eroiebt oon 1,80 mit SBaffer oerbünnt ift) oerfetd. Durd) bie 
Berfehuitg mit bicfer Säure löft ft<±) ber Stäfeftoff in ber ÜJiitd) auf. Dag F ett 
bleibt bagegeu ungeröft. Durch 3entrifugieren in befonberen Prüfern 
fdheibet fid) ba§ 0-ett ab. DaSfelbe roirb bann burct) ben Drucf bei 
9Baffer!, bas man burci) ein ßod) an ber Seite eintreten läjjt, in 
einen engen, eingeteilten 'Jtaum gebrängt, roo bie gett faule burd) 
falte! Söaffer abgefüf)lt, in fefte fform übergebt Der Fettgehalt 
fann je^t abgelefen roerben. 

")anbelt e! ftcf) um genaue Fettbeftimmungen ber äRild) ju 


roiffenfd)aftlid)en Bmecfen, bann ift ber Sorf)letfd)e 'Apparat jur 
aräometrifdjen Beftimmung be§ 3Jiilcf)fette§ auen anbeten Apparaten 
Dorjujietjen. 

§ 12. Huf iucltfjE lürifc kann ntatt eine ©erfälfcfjuno 
&e» BMld{ trutrrfj H>anrr Ermitteln? 

®a ba§ jpejifijche @eroid)t ber SDJild) aroifdjen ben ©renj» 
roerten »on 1,030 unb 1,033 jd)roanft, fo wirb burd) BßfaS 
Pon SBaffer , roeldjeä baS ipcjift|d)e ©einigt »on 1 beftfct, 
ba§ fpejiftjche ©eroidjt ber SDiildj erniebrigt, entzieht man 
ber festeren bagegen burd) (Sntrahmen einen Steil be§ fettes, 
jo roirb baS fpe^iftfdje ©eroidit erlöst. Seftimmung be!* 
felhett bebient man fid) befonberer ©pinbet (Saltobenfimeter). 
®er am meiften »erbreitete fiaftobenfimeter ift ber »on Du6» 
»enne (Sig. 12). 3)urd) SDiift^ung »on entrahmter äRitjh 
unb SSaffer lann eine gtiiffigteit ^ergefteHt roerben, bie ein 
fpegiftjcheS ©eroidjt roie bie SßoÜmild) befifet. SDaher geht man 
bei bicfer SKethobe jur Unterfuthnng auf Sßerfätfchung nicht 
immer fi^er. 

Da§ Fnftrument befteht au§ einem Sd)roimmförper, an beffen 
unterem ©nbe ftd) eine befcf)roerte Siuget unb an beffen oberem dmbe 
ftcij eine etroa 6 mm roeite ©laSröhre befinbet, roelcf)e im Innern 
mit einer ©fala oerfeljeu ift. Die ©rabe beginnen am oberen ®nbe 
mit ber 8abl 14 unb enbigen unten mit ber Hal)l 42. 14 bebeutet 
ba! fpejififdje ©eroicht 1,014, unb 42 1,042. iHed)t§ oon ber Sfala 
befinbet ftc^ bie 2ütffd)rift „gange 2Jtitd)", linfg „abgerahmte Sölilcf) * . 
Für bie ganje SJiild) fmb bie 3 a .^ en 33 ~ : 29, 29—26 , 26 — 23, 
23 — 20, 20—17, 17—14 burd) je eine Slammer oerbunben, Ejinter 
roeldjer angegeben ift: rein *L, Vw */u» */i«/ mal befagt, bafe bie 
IR i lei) rein ober mit ’/io tt. f. ro. SÖaffer oerbünnt roerben ift. Für 
abgerahmte 3Jfild) fmb bie ©rabe 36,5—32,5, 32,5 -29,5, 29,5—26, 
26—23, 23—19,5, 19,5—16 ebenfalls burd) Mammern oerbunben, 
roeldjc für bie abgerahmte SRildi biefelbe Bebeutung bef©en, roie bie 
für ooEe tlRild) angegebenen 3 a ^ cn - 

§anbhabung be! F n ftrumente§: Durdjmifdjen ber 9Jtild), 93er= 
’~ aßE meibung oon Sdiaum, oorflchtige! ©infenfen bi§ ju 30°, bann lo§= 
oonr.ueoenne. Ia ^ en un jj na( ^ e { ner gjjj nu te abgelefen. flbeftftcUuna ber Temperatur. 

Umrechnung beS fpejiftfdjen ©cioidjteS auf bie ylomialtemperatur 
15° mit fjilfe ber foaen. StebufdonStabefle. SJian hat beren groei: für Bofl= 
milch unb für magere ÜJlilc^. (TabeBett befinben fid) am Schluffe biefe! Bud)e8.) 

Die Beziehungen groifchen bem fptgtfifchen ©eroichte ber ffltüd) unb beren 
©ehalte an Fett unb Droctenfubjtang. 


Fig. 12. 
©ildjttage 
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SJiit §tlfe be§ fpejiftfdjen ©erotdjteg ber äftild) Jan« matt feftfteflen: 

1. bctt ©eljalt an Drodentnaffe bei befannter ^ettmenge, 

2. ben ©efyalt an fjett bei befannter Drocfenmaffe. 

SSejeidjnet man t ben projenttgen ©ehatt ber SJiild) an Drodenmaffe, f ben 
projentigen ©eijalt an ^ett unb s ba§ fpejififdje ©eroidjt bei 15° C, fo lauten 
bie betreffenben [Jonnetn: 


1. jur S8ered)nung be§ ©efjaltS an Drodenmaffe 

t = 1,2 . f + 2,665 . 100 • 8 ~ 100 
8 

2. §ur 93ered)mtng be§ projentigen ©efjaltS an Jett in ber Drodenntaffe 

f = 0,833 . t — 2,22 . 

8 


(2)er fietjrer beregne hiernach Seifpiele). 


06 eine SRildj entrahmt ift, lä|t fid) auch mit bem SJiifrojfope feft* 
[teilen, ba bie nicht entrahmte 3JliId) unter bem SRifroftope grö|ere unb 
Heinere Settüigelchen jeigt; mahrenb man in ber entrahmten SRUch nur 
bie festere Slrt [inbet. 

(Die fiefjrer jetgen ben ©Gütern unter bem SJtifroffop einen Dropfen tton 
entrahmter unb ooüer SJtidj.) 


II. Mt "Btxtottimg. trer Dilrfj. 


A. 5fr 5frkauf fcer Ptldj für ütti mttmttdbaren IJerkfljr. 

§ 18 . Ä>Eldie üßaßregEln Jtnir brim Cranspppf &ee BMtrfi 
toBriuttEfintEn? 

SBirb bie 3Jiitd) auf weitere (Sntfernungen transportiert, fo ift 

1. eine Süßung (namentlich im ©ommer) oorpnehmen, 

2. barauf p achten, bajj bie äußere Suft wenig auf fie einwirfen fann, 

8. barauf SBert p legen, bajj [Rütteln Beim Transport pr Sermeibung 

ber 2lu3fcf)eibung üon gett norgebeugt wirb. SBagen mit Gebern. 

3um Transport ber SDlilch eignen fid) am beften Samten aus »et* 
jinntem ©jenbled). $>ie beigegebene Sigur [teilt bie »ielgebrauchte ÜRilch* 
tranSportfanne oon Steinet unb gleifchntann in SRöbling bei SBien bar. 
(Siö- 13.) 

SBirb bie 2Ri(d) per Stcfjfe in bie ©tabt gefahren, fo empfiehlt eä 
[ich, fotye SBagen p benufcen, in welken bie 2Rilc|fannen eingejchloffen 
finb. Sin einem folgen SBagen bepnbett [ich bie nadj aupen ragenben unb 
mit Bahnen oerfehenen Slbftuprohre. 

3)er SBagen wirb auf bem öofe berjdjloffen ; eS ift baher eine Ser« 
fätfchung ber äRild} feitenS beS Äutfcfjerä nicht möglich. 

Sn ben SBagen [teilt man befonbere ©efäfse für ganje SRilct), SRager« 
milih, [Rahm unb Suttermild), wo folche getauft wirb. 
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§ 14. 3it Ochiiitnung toon Etnber- unb Eurnttldj. 

golgenbe Sebingen tnilffen erfüflt »erben, »enn eine non jdjäblichen 
Seimengungen freie, namentlich eine bem Kinbe unb fronten SNenfdjen gu* 
fragliche Niilcf) gewonnen »erben fofl. 

1. (geeignete Fütterung unb pflege. 

9Nan je^e batauf, baj» an bie SNilchtiere nur folcheS Sfutter Berab* 
reicht »irb, »etöjeB feine fcfjäblic^en Stoffe enthält. 

©ehr wafferreicheS unb leicht f«h gerfefcen* 
b«8 ffutter, »ie flflffige Sreber, Schlempe unb 4 

Nübenfchnifcel, finb gu oermeiben, ebenfaflS Del* 
fuchen, ba fie Bielfach rangiges Sett enthalten.! 

©etmeibung eines SBechfelS in ber Fütterung. 

Sine bem Kinbe unb Fronten guträgliche 
SÜiitd) gewinnt man burch fortbauernbe Strocfen» 
fütterung. 

Serabreidjung Bon gutem fjeu, Oetreibefchrot 
unb Seinfamen. 

2. Peinliche Gewinnung ber SNilcf). 

3. 3»edfentfprechenbe Sehanblung ber äJiilcf), 
©afteurifieren ober ©terilifieren ber 
SNilcfi. 

9US Nahrungsmittel für Kinber unter 1 */ B 
bis 2 fahren ift bie Kuhmilch in unoeränbertem 
3uftanbe nidjt oermenbbar. Namentlich ift eS ber 
8 t 0 . 13. gteifömanns h°he ©ehalt an unoerbaulicfjem Kafein, welcher bie 
3Rtld)tran§f>ortfanne. Kuhmilch für ben genannten 3»ecf ungeeignet macht, 
fofern nicht eine ©eränberung mit berfelben Bor* 
genommen »irb. SJian fucfjt nun bie ÜJ?il<h bem Kinbe baburch befömm* 
lieh i u machen, bajj man berfelben SBaffer, in welchem 3 ut *er oufgelöft 
ift, hingufefet. Stud) fefet man »ohl noch Nahm hingu. 

®iefe ©etänberung ber 9Jiilcf> genügt jeboth noch nicht, um biefelbe 
BoflenbS als Nahrungsmittel für Säuglinge geeignet gu machen, ba bie 
©efdhoffenheit ber SJiilchftoffe, namentlich bie beS KäfeftofteS, biefelbe bleibt. 

NeuerbingS gelangt nun auf ©orf^lag beS ißrofefforS Sacfljaus in 
Königsberg ein ©erfahren gur ßerfteßung Bon Kinbermilch gur Snmenbung, 
woburch ber Käfeftoff burch 3ufafc Bon Utppftn , Sab unb lohlenfaurem 
Natron in leichtoerbaulicheS ©weih umgewanbett »irb. SacfijauS fteßt 
3 Sorten Bon Kinbermilch her. 

Nr. 1 »irb fo bargefteßt, bah gunächft bie ftifch gewonnene Kuhmilch 
in Nahm* unb SNagermildE) gerlegt wirb, hierauf »irb baS Kafein burch 
Sehanblung ber SNagermilch mit einem aus Srgpfin , Sab unb fohlen* 
faurem Natron h^ßefteHten ©emenge bei 40° C. gum leil in lösliches 
©roeifc umgemanbelt unb gum Seil auSgcjdjieben. ©er Nahm »irb »ieber 
ber SNagermilch gugefefet, nachbem bie angewanbten gäßungSmittel burch 




Digitized by Google 



17 


(Srfjtfeen abgetötet finb. ®ann wirb etwas Mildjpder pgegeben unb 
j^Iiejjlid) roirb ein ©terilifieren torgenommen. ®iefe ©orte ift für ßinber 
im Sllter unter einem falben Sabre beftimmt. 

■Kr. 2 befielt aus einer Mifibung ton Mild), SEBaffer unb Milcbpder, 
roeldje fterilifiert ift. ®iefelbe ift für Äinber im Sitter ton einem falben 
bi8 p einem Saht beftimmt. 

■Kr. 3 ift unteränberte Sollmitcb, bie aber ton ftemben Seimengungen 
burd) Stugfctfleubern befreit unb fteritificrt ift. ®ie ©orte ift für ältere 
ftinbet beftimmt. 

B. fic prarbrihntg bcr pilrij ju guttcr. 

§ 15. B)cW|c H>rge fülpen juv fSeluinnung butt ©utter? 

3ut fierffellung ton Sutter ift perft bie SluSfcbeibung beS Sutter» 
fetteS be$w. SRabmeS erforberlid). ®iefelbe gefd)iebt 

1. babutcf), ba| bie ^fetttiigetcfjen infolge ihres geringeren fpegififc^en 
©ewicbteS im Sergleicfje pr Milcbflüffigteit an bie Oberfläche fteigen 
(@d)wer traft), 

2. baburd), bafs burcb Slnwenbmtg bet Sentrifugalfraft (Mittelpunft= 
fliebfraft) baS ffett ton ber Magermilch getrennt wirb. 

®aS auf bie eine ober anbere Seife aus ber Mild) in fjorm ton 
9tabm auSgefd)iebene gett wirb nun burcb ben SutterungSöorgang in einen 
feften Buftanb, in Sutter, übergefübrt. Man tann jwar burd) unmittel» 
bares Serbuttern ber Mild) Sutter gewinnen, jebocb b at biejeS Verfahren 
nod) p feinem befriebigenben IRefultat geführt. 

§ 16. H>nrin beliebt bas ©erfahren ber BuBfdjeibung form Jett 
ans ber BHlrfj bermittellt ber Srfjttrerhraft ? 

®a bie ffett!ügeld)en fpegififrf) leichter finb, als bie fonftigen Seftanb« 
teile ber Mild), fo febeibet fid) bie Icfctere beim ©teben in einen fettreichen 
®eil, ben an ber Oberflacfje fid) fammelnben SRabm unb in bie Magetmild). 

®ie ffetttügel^en hoben bei ihrem Sluffteigen gewiffe SBiberftänbe p 
iiberwinben, moburd) ein töKigeS SluSfcbeiben berfelben rtid)t ftattfinbet. 
®ie Utfacben finb folgenbe: 

1. ®ie ffetttügeldien finb mit einer fjülle umgeben, welche fdfwerer ift, als 
bie getttügeliben jelbft, woburd) baS Sluffteigen berfelben erftbwert wirb. 

2. ®er in ber Milch im gemolfenen Buftanbe torbanbene Ääfeftoff, 
welcher bie Säbflüffigteit ber Mii<b bebingt, terbiubert baS Sluffteigen ber 
fleinften Settfügeldjen. 

§ 17. Bleiche Sß cf hoben ber Bufrahntnng gelangen nteijlens jnr 

Hnhtenbnng ? 

®ie gebräudjliibften Metboben ber Slufrabmung finb 

1. baS ©atten (bolfteinifdfe) Serf obren unb 

2. baS ©warbf^e ober Staltroafferterfabren. 

8a$mann, <Util(i)tturt|4iiift. 2 
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1. Dai ©attenberfaljren. 



Seim ©attentoerfaljren (gig. 14) wirb bie ÜJtilch in Sefonberen ©e» 
fäfjen $ur Slufraljmung im SMer ober in bet 2JWdjftube aufgefteüt. 

®ie Slufrahmung gefdjie^t bei einer Temperatur bon 10—15°. 9tad) 
36—48 ©tunben bat fid) bet 9?ahm an bet Oberfläche abgefdjieben. 

Die ©atten finb an? $oIj, ®lai, 
Steingut, glafiertem Thon, emaillier» 
tem ©ujjeifen unb (Sifenbled) hergeftellt. 

2lm beften haben fidj bie ®e= 
fäjje au8 emailliertem ©ufceifen unb 
SBei^blec^ bewährt. 

Um ben (Jinflujj ber Sefdjaffenheit 
bei 2Jtateriali auf bie §öt)e bei 2lui» 
tahntungigrabei feftjufteüen, mürben oon 
Kirchner auf ber 9Hilcbroirtfd)aftIid)en 
$erfucf)§ftation ju Kiel SBerfudje mit f)öl= 
jerneu, emaillierten, gufseifemeu unb 
oerjinnten SBtedjfatten auigefüljrt. ©i 
famen bie Serfudje in jroei SH eiben 
. . ._ t . Jur aiuifüljrung, einmal mit gleichen ®e= 

mcchtimengen 2Jhld) unb jum anbem mit gleicher öofje ber Schüttung. «Bei 
bem erften 2krfucf)e mürben bie brei «Dttlchgefä&e mit ie 4,8 kg Stil* gefüllt. 
$)te Temperatur ber Suft bei üttilchfelleri betrug in ber «Hegel 11—12“. 2lbge= 
ragmt mürbe nad) 38 S tunben. ®te ©rgebniffe roaren folgenbe: 


3i0. 14. SJtilcbjatte aus ßijenbledj, 

geftanjt unb ftarf unjinnt. 


1. ©leiche ©eroichtimengen ÜDlilch: 

.. , $öf)e ber Schüttung 2luirabmungigrab 

$<>*«. 41 mm 84,49 % 

emailhertei ©ufjeifen ... 65 „ 85,01 

äöei&blech ....... 56 ; 87,54 


2. ©leiere §i>he ber Schüttung (45 mm): 

§°l* 89,07 „ 

emaidtertei ©ufieifen 93 61 „ 

SBei&blech 94,49 „ 

äu empfehlen ift bai 2lb fügten ber SOlilct) bot bem 
Stuf ft eilen, wai namentlich im ©ommet nicht berfäumt 
werben f oll. 

t ^ e , n Unterfchieb in ber ftettauibeute gelfihlter unb ungefüllter 2Rilch 

fe|tjufte!len, ftetlte Kirchner folgenbe 83erfuche in Kiel an: 


Tempere 
ber Suft im 
ÜHild^tefler 


10-13 

17—22 


A. 2Binter. 

©öhe 

oer aiufrahmungijeit 

Schüttung ungefüllt gefühlt 

mm Stunben 

45 38 

B. Sommer. 

45 20 25 1 /, 


aiufrahmungijeit 
ungefüllt gefühlt 

% % 

89,68 88,98 

76,89 81,47. 


^jman barf nicht in ber 9tähe bon ©taU, Düngergrube, 
vlbort unb begleichen Orten liegen. Detjelbe muf? fühl, luftig unb trocfen 
fein. Die Suft in bemfelben foH über bai ganje 3tah r eine jiemlich gleich» 
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mä&ige Temperatur aufweifen. 2J?an wirb begatt) bte üJüld^leHer am 
jmecfmä&igften an bie Storbfeite beS fjaufeS oerlegen. 

Ten gupoben ftettt man auS Steinen, Gement ober Asphalt her. 
Am beften haben fich bie SDiebtacherfteine ju gu|böben in SKit^feQern 
unb SKolfereiräumen bewährt. 

Als 5Raum für ben SKitc^telter rechnet man etwa 1 qm pro $ut). 

Tie SDfitch fott niemals in ber SSohnftube aufbewahrt werben. Ter 
fich ^ier entwicfelnbe Staub, 9taud) unb Tunft wirb oon ber 3JHl<h feb>r 
rajch aufgenommen. Auch beeinflußt bie ungleichmäßige SBärme in ben 
2Bo|nräumen (welche roäljrenb beS SBinterS bei Tage jehr hoch ift, beS 
Staats fic^ jebod) bebeutenb erniebrigt) bie Aufbewahrung in ungünftiger 
SBeife. 

Ter mittlere AufrechnungSgrab beträgt bei biefem Verfahren 75 — 80°/ o . 

Folgenbe Umftänbe finb noch für bie Ausrahmung mafjgebenb: 

1. Ter Fettgehalt ber SDiild). 

3fe fettreicher bie SDfild) ift, je größer bie Fetttiigetchen finb, um fo 
toWommener rahmt bie SKildh auS. 

2. Tie $öef<haffenheit ber SJiild). 

Fe gäljflüffiger bie SRitct), um fo mehr SBiberftanb erfahren bie Fett» 
fügeichen in ihrer Bewegung unb umgefehrt, je bünnflüjfiger bie SKilct), 
um fo geringer ber SSiberftanb, ben bie Fettfügelchen gu überwinben haben. 

Für eine hohe Ausräumung gelten beShalb folgenbe ©efefce: 

a) Tie SDtild) ift gleich nach bem Stellen aufgufteÖen , ba bie 3äh* 
flüfftgfeit betfelben nacf) bemfelben am geringften ift. 

b) Tie ÜÄildjfäuregärung, fomit baS Tidwerben ber SKilcf), wirb ba» 
burch hingehalten, ba| bie 3Jtild) bei nicht gu hoher Temperatur aufbewahrt, 
unb wenn möglich, ein oorhergeljenbeS Abfühlen oorgenommen wirb. 

c) Für möglidjfte Steinlichfeit ift Sorge gu tragen, ba bann baS 
Sauerwerben ber SDrild) weniger fchnetl eintritt. 

3. Tie Temperatur. 

93ei fehr niebriger Temperatur erhalt man gwar eine hohe 9fahm» 
flicht, hoch enthält biefelbe öiel SBaffer unb wenig Fett. Umgefehrt ge» 
winnt man bei hoher Temperatur eine bünne Schicht fettreichen 9fahmeS. 

Sßrofeffor ÄreuSIer»58onn hat über ben ©tnflufj ber Temperatur auf bie AuS» 
rahmung eine SReüie non Aerfudjen angefteflt. AuS benfetben ergab fld) u. a. 
fotgenbeS: SBäljrenb bei 10° nach 64ftiinbiger AufrahmungSgeit 72,6°/# Fett in 
ben Ütahm gegangen waren, betrug bei 15° bie Aufrahmung fcbon na* 40 ©tunben 
73,1 */ 0 Fett. 

4. Tie |jöhe ber 2Jfitchfc^tcht. 

Fe niebriger bie ÜJtild) aufgeftellt wirb, um fo Heiner ift ber bon ben 
Fettfügelchen gu madjenbe SBeg, um fo beffer unb fdjneller rahmt bie 
2Rild) auS. 

TaS Abnehmen beS IRahmeS wirb bann oorgenommen, wenn fich ber» 
felbe an feinet Oberfläche fräufelt. SBartet man länger mit bem Ab» 
nehmen, fo wirb ber 8tahm ftarf fauer. @S wirb aber nur bann eine 
feine unb ^alibace 83utter ergielt, wenn ber Ütahm füß , begro. fchwach 
fauer ift. 


* 
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2. ®a8 ©warfefd)« auftabm*©erfabren. 

Sei bem ©roarßfcben $luf rabm*©etfabren roirb bie SK ilcb 40 — 50 cm hoch 
in ©efäßen aus SBeißblecb (giß. 15) aufgefcbüttet. Seßtcre werben in falteS, 
unb wenn möglich in fließenbeS SEBaffer gefteHt (3?ig. 16). Tie Temperatur 
beS ÜBafferS fann aud) burrf) 3nfafe oon ©8 rtiebrtg gehalten werben. Tie 



Qifl. 15. Sufraßingefäß Qig. 16. ©»artfcher ftUhl&afßn, jenf* 

(©»athfche Satt). regtet SfingSßhnitt. 



Qig. 17. 'ilbrafjm 
löjfel. 


(Sefäße finb oon länglich tierfantiger {Jornt, 40—50 cm fjotb unb faffen 
30—40 £iter ^tt^alt. 

Tie für bie 2lufnaf)me ber aufrabmgefäße bienenben ©ebölter werben 
gut Hälfte int ©oben angelegt unb aus ©acffteinen fjergefteHt, beren 06er* 
fläche mit $ement oerfeben ift. 

3um Sbnebnten beS SRa^meS bebieitt man fic^ eines Söffels (gig. 17). 

Tie @infiif)rung beS ©erfabrenS ift nur 
bann möglich, wenn möglicbft falteS unb flie= 
ßenbeS Sßafjer, ober (Si8 gu jeber Qfa^reSäeit 
Oorbanben ift. 

Tie SluSrabmung gefcbiebt boKfommen, wenn bie 
Temperaturunter jdjiebe gwifcben ÜJiilcb unb SBaffer groß 
ftnb. TeSbalb lautet bie ©orfcbrift: 2Röglicbft warme 
2Jiitd} in möglicbft falteS Sßaffer! 

Tie Ausbeute beim ©warben ©erfahren ift im allgemeinen eine 
ebenfo ^o^e, als beim ©attenberfabren. Qm ÜJiittel rechnet man ben ÄuS» 
rabmungSgrab bei 36ftiinbiger äuSrabmung unb gentigenber Äüblung 
gu 80°/ o . 

TaS ©warfcfcbe ©erfahren befißt gegenüber bem ©attenüerfabren fol« 
genbe ©orteile: 

1. @S wirb ein oöHtg füßer ©abm unb bementjprecbenb eine oor* 
güglicbe unb haltbare ©utter ergielt. 

2. Tie Slufrabmung wirb weniger oon ber Temperatur ber Suft im 
aufbemabrungSraume beeinflußt. 

3. @8 wirb an ©aum für bie §luf&emal)rung gewonnen. 

4. @3 fann bie füße SJiagermilcb gut £erftellung oon befonberent 
Jtäfe, gut aufgucbt unb ÜRaftung oon Kälbern oerwertet werben. 

©§ rourbe an früherer Stelle getagt, baß bie SDlilcb groecfS 3lufrahmung nid)t 
ju hoch aufgefd)ttttet werben bürfe. ©et bem Stoarhfcben Verfahren ift jebod) baS 
©egenteil ber jaU. 2Bie ift eä nun gu erflären, baß hi« bie getttügelcßen boeß 
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an bie Oberfläche fteiaen? Die 3Jtftdj, reelle in Satten aufgeftettt ift, fühlt fld) 
an ber Oberfläche ab. Sie ^ierburd) fpejififcfa fdperer geroorbenen Seite ber 
371ilc^ (inlen nad) unten unb fefcen ben nach oben fteigenben ftettfügetdjen einen 
Söiberftanb entgegen. türjer bet 2Beg tft, ben bte gettfugeldjen *u machen 
haben, um fo geringer ift ber ©tberftanb. ©eint Sn>art)fd)en ©erfahren fühlt 
ftcf) jebod) bie 3m Id) an ihrer Dberflädje nur fetjr roenig ab. Sie Slbfühlung er= 
folgt l)ier ^auptfädjlidj oom ©oben unb oon ben Seiten ber ©efäjje au§. Sie 
Strömungen in roageredjter IHidjtung oermögen aber bie ftettfügelchen in ihrer 
aufroärtSgebenben ©eroegung nicpt merflid) ju hemmen, fofern bie ©efäfje nicht 
breit ftnb. 

Sergung be8 ©fe8 in befonberen SMerräumen ober in Ijötjemen ©8= 
Käufern, roetd^e man mit Sorf umgiebt. 

§ 18. Buf hjcldie ÄJcifc geftfiiclif &ie HuafcfiEibung bcs Jettes aus 
ben IKiltfj becmitfetft betr Cenfcifugatkraft ? 

(©rflärung ber ©entrifugaltraft !) 

SBerben jraei oerjdjieben fernere jjiüjfigfeiten in ein (Sefäfj gebrockt, 
tuelc^eS man in Umbrehung oerjefct, jo bat bie jdjroerere fjlüjfigfeit ba8 
©eftreben , jid) an ben 
Umfang beS ®efäfje8 ju 
brängen , wäljrenb bie 
leichtere in ber Stritte 
bleibt. @8 finbet jomit 
eine Trennung ber beiben 
gliiffigfeiten jtatt. 

Sie Sentrifuge be= 
fteljt nun in ihrem ßaupt' 
teile au8 einem @tai)Ige* 
fäjje, roel^e8 in jctjneile 
Umbrei) ung üerfefjt wirb. 

SSirb 3J?ilrf) in ba8felbe 
gebracht, jo werben bie 
fchweren Seile ber Sftild), 
wie SBajjer , Säjejtojj, 

SDiitdjsuder unb 0cf)mufe 
weiter oon bctn ÜJfitteU 
f)unft gefd)Ieubert, al8 ba8 
jjett. Sie ©djmuftteiie 
jammein jid) , al8 bie 
jdjwerften Seile, an beni 
ffianbe ber Srommel an, 
a(8bann folgt nach innen 
ju eine Schifte 2Jtager* 
milch, unb ber innerfte 
fJtaum wirb oon 9tat)iu 
auSgefüHt. 

3wijd)en &raijm unb 
SJfagermilcf) befinbet jid) 



tftg. 18. Sentrecf)ter Surcbjchiütt oon be ßaoalS 
Separator. 
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nocf) eine britte ©djicfjte , bie norfj ungeirennte Sßoümild), vuele^e burd? 
3ujIuB fortroäljrenb erfefct wirb. 

35ie ©nridjtung ber ßentrifugentronunel ift nun ber Stet , baß burdj 
jroei Slbflujjtolire SRalpn unb SRagermild) nad) außen treten. 

93on ben nieten ÜJäldjcentrifugen fotl ber feljr oerbreitete Separator 
non be Satal befprodjen werben. 2Die beigegebene gigur (Sig. 18) möge 

jur näheren ©rllärung bienen, 
i & ®ie Sentrifuge befielt au& 

Y einer Trommel, roetc^e Dort 

1 t KT I w einet ©pinbet getragen 

in wirb. Sin betn unteren 

"1 r ©nbe berfelben befinbet fief? 

— * eine ©djnurfcfjeibe , über 

t k n it wetdje eine mit bem SDiotor in 

v. 7 ^'^ jf ©erbinbung fteljenbe ©djnur 

®ie 3Jiitcf) tritt, nacfy= 

r ^ ^ Vv-^ ; ‘l' S J ' }^ red)? fteßenbe 

j h |5|gjr ®l e( $föeibe ge= 

I ! * j a 9iaf)tn unb 9Jia* 

i X, I j ^fli Itfh* bet 9Ral)nt, roeldjet 

"l 1 1 . fidj in ber SÖiitte 

| J| p Ür^ ber frommet be* 

$ (r~$SL 4 M finbet, g_etangt 

ff 1 über ben Irom* 

au§ S3led)teIIent 

ir^- ^7v— -V - — i gefüllten 3?aum 

« ~ ^ unb oon f)ier au§ 

Stg. 19. Sergeborfer Hlfa>€itparator. Separator, burd) etn Stbftufe* 

roßr nad) außen. 

®ie 2Kagerntildj wirb burd) ein befonbereS SRotjr abgeleitet, gelangt burd) 
eine Öffnung in ben ebenfalls burd) 931ed)teller gebilbeten Üiing unb 
tritt burd) baä Slbflußroßr nad) außen. ®er ©eparator wirb tom 
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SBergeborfet ©jenroerf in 3 ©röfjen abgegeben, SRr. 1 »erarbeitet 1000 1, 
97r. 2 1500 1, 9to. 3 2000 1 2Rild) tn ber ©tunbe*). 

S5er $llfa*@eparator (3ig. 19, 20) wirb, wie ber »orige, öon bem 
©ergeborfer Sifenwerf abgegeben. 3)a8 SBejentlidje biefer Sentrifuge be= 
ftel)t barin, ba| bet Qnnenraum ber Irommet burcf) eine größere Stnja^I 
ringförmiger Sinjäfee in eine größere 3»hl bfinnet ©c^icfjten geteilt wirb. 
2)ie 3Mc| ntufi infolge biefer ©nritf)tung einen größeren 2Beg jurücHegen, 
be»ot fie als 5Raf)m unb SJJagermilcf) nach außen tritt. 

®ie Seiftungen unb greife ber 2I(fa=8eparatoren «erben »om ©erge* 
borfer ©jenwer! wie folgt angegeben: 

2IIfa=©abt)=©eparator (fjig. 21) 125 1 pro ©tunbe. ÜJil. 370, 

nun K 250 „ „ „ „ 650, 

AI 800 950, 

„ „ „ All 1500,, „ „ 1250. 


gig. 21. Setgeborftr S8abp* gig. 22. Slfa ßolibrUSeparator. 

Separator. 

0-ür Heinere ©etriebe ift ber 2llfa4lolibri ßanbfeparator befonberS ge= 
eignet (gig. 22), berfelbe entrahmt pro ©tunbe 70 1 unb foftet 170 SDW. 

Slnbere Sentrifugen, tnelrf)e ebenfalls eine große ©erbreitung gefunben 
haben, fallen hier furj angeführt werben. 

*) Sine weitere 93efdjreibung oon Sentrifugen muh hier unterbleiben, ba 
beabftdjtigt ift, ben Stoff möglicfjft tnapp uno für ben Unterricht geeignet gu 
bearbeiten. 


V 
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Die 2)?it(f|centrifnge non £efelbt*2entfä gig. 23). 

„ „ „ Surmeifterunb2Bain(?[^Iborn=$iIbe^eim)(3tg.24). 

„ „ „ Sfraun (Dröfje unb 2ubIoff=23erlin) (&ig. 25). 

Der Stflorio * -ßanbjeparator (Diertä 

unb $DMmann=D8nabrütf) (5ifl- 26). 
Die nfti(d)entrabmungämajd)ine „ÜJie= 

lotte" (Sofepl) 9Kep3, Hennef an ber 
©ieg) föig. 27). 


gfig. 23. SiefelbtS ßentrifuge für §anb= 
betrieb. 


Jig. 25. ®eräufd)to[e §anbcentrifuge 
Bon $röfje unb ßubtoff. 



2Bie bemipt man ben Slu3raljtnung3grab beim (Sentrifugenbetrieb ? 
Den ©rab ber @ntral)mung bemijjt man am beften nach 

bem präventiven 
©ef)atte ber geroon* 
nenen SDfagermtlcf) 
an 2rett. Derfetbc 
beträgt tm ÜJiittel 
0 , 20 - 0,30 °/ 0 . 

2roIgenbe§ SBeifpict 
möge bie SSeredjnung be§ 
2t u8ratjmung3grabe§ jeigett: 
100 kg 9Jtitd) mit 
3,4% gett ergeben 20 kg 
9tatjm unb 80 kg 9Jingcr= 
, Sig. 24. ißurmeifter unb SBainS iDiüdjcentrifuge. müd) mit 0,5% tfctt. 


S)ie gcfamte ÜJlitdjmenge enthielt .... 3,4 kg ftctt 
3n ber OTagermitd) Derblieben 0,6 * 80 = 0,4 „ „ 

1ÜU 

3m tHatjm mürben fomit geroonnen 3,0 kg fjctt. 
q 0 v 100 

$iefe 3,0 kg machen — = 88,24% ber ©efamtmenge oon 3,4 kg Jett. 
iE er 2lu§ral)mung§grab betrug alfo 88,24%- 
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Stuf beit @rab bet @ntraf)mung toermittelft ßentrifugen fitib folgenbe 
Umftänbe Don ©influjj : 

1. 3)te Temperatur bet SDZtld). 

©8 empfiehlt )id), minbeftenS eine Temperatur Don 25—30° ein» 
jufjalten. 



gig. 26. Siltoria^Separator. 


SBeoor bie SDtitdj in bie Gentrifuge eintritt, ift ein Grroärtnen berfetben auf 
bie obengenannte Temperatur uorjunebmen. 

ffiirb bie 33otImüd) oor bent (gintaufen in bie Gentrifuge pafteurifievt, fo 
befi^t biefetbe bie für bie Grjielung eines £)ot>en äufratpnungSgrabeS crforbevlidje 
Temperatur. 
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3Kelfad) bebient man ftd) jum (Srnmrmen bcr SJlildj ber fog. S3orroärmer. 
ftig. 28 ftcUt ben SBorroärmer non Sdjmibt bar. 2Iu§ einem Sßerteilungöbecfen 
ftrßmt bie 2Jiücf) außen über bie fdjraubenförmig um einen ©qlinber gelöteten 
Möhren, roäbrenb ber S)ampf burd) biefetben ftreidjt. 

Denfelben Qmd oerfolgt ber SBorroärmer non itfjtborn in ©itbeSbeim 
(3rig. 29). 



Sig. 27. SDtelotteföe ftanbcentrifuge. 


2. ®te Stetige ber bie Jrommet itt ber 3 e it^cit, g. 93. 
in einer ©tunbe, burcfjlaufenben SDiitcf). 

3fe gröjjer bie $D?iIif)ntenge ift, reelle bie Irommel in 
einer beftimmten geit burdjläuft, um fo fleiner ift bie auf 
i e beS einzelne 3JiiIcljteitcf)en einmirfenbe ßentrifugatfraft; 
in um fo geringerem äJiafje tu ir b ba§ Sett bon ber ■iD'Jild) 
getrennt unb umgefeljrt. 
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- Ser Suflufe bet ÜRtlcf) in bie frommet wirb burdj ben 3uflufj* 
regulator (g-ig. 30) reguliert. Serfelbe befinbet fid^ jroifcfien SJlilchgefäjj 


gig. 29. StilbornS 
£reppentüt)ltr unb 
grwärmet. 

unb Gentrifuge unb befteljt aus einem Blechbehälter , welcher auf ber 
Gentrifuge angebracht ift. 3n bemjelben befinbet fid) ein Schwimmer, 
welcher an bem 3ufluf)rohr angeftedt roirb. 

Grfterer oerfchliejjt bei einer beftimmten 
Füllung bie 2lu8flujjöffnung unb giebt biefelbe 
roieber frei, fobalb bie SJtilch in bem Be- 
hälter abnimmt. Sie in bem Behälter be» 
frnblicfje ©lange bient ebenfalls jum Sie» 
gulieren beS BuflufjeS, inbem lefcterer burch 
tiefereä GinfteUen ber ©lange öerminbert unb 
burch höh ere§ ©nfteHen erhöht roirb. 

3. Sie UmbrehungSgefchroinbig* 
feit ber Srommel, bie Sourenjahl in 
einer 3eiteinheit. 

3e höher bie Oefcfjroinbigfeit ber 
Srommel in einer ßeiteinljeit ift, 
be ft o gröjjer roirtt bie Gentrifugal» 
traft, befto höh er ift ber 21 u§* 

rahmungSgrab. Soch barf eine Über» gig. 30. 3uflu&regulator. 
fchreitung ber normalen Sourenjaht, 

b. h- berfenigen ©efdjroinbigteit, für welche bie Gentrifuge 
eingerichtet ift, nicht ftattfinben. — ■ Beobachtung beSSouren» 
jähterS. 

Sie 3ahl ber Umbrehungen ber Srommel beträgt je nach ber Bauart 
ber Gentrifuge 5000 — 7000 in ber SÖftnute. 

Bor Beginn beS ©cfjleubernS ift barauf ju achten, bafj alle einzelnen 
Seile ber Gentrifuge in oorfchrift§mä|igem 3uftonbe fidE) bepnben unb bafj 
ein Schmieren ber SJtafchine oorgenotnmen roirb. 

SBährenb beS ©chleubemS hot man auf folgenbeS acht ju geben: 

1. ßangfame Snbetriebfefcung ber Srommel, 

2. Überwachen ber Sourenjahl, 




gig. 28. ©djmibt’föer ÜJhl^ermärmtr. 
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3. ^Beobachtung unb Regulierung ber SBärme ber jufliefienben Milch- 

Rach Seenbigung beä ©djleubernS finb folgeube Arbeiten oorgunehmen : 

1. Sluäeinanbernehnten ber einjelnen Seile ber Zentrifuge unb Prüfung 
auf ihre oorfchriftSmäjgige Vefchaffenheit. 

2. ®rünblicf)e Reinigung aller Seile. 

§ 19. IDcItfje Bortetlr ftnb mit brr €nfrafjtmmg fcrmntttelß brr 
Centrifuge ßCßenü&rr ben anbercn ©erfahren öer Balpngetotnmmß 

toer&un&en? 

Sie mit ber Zentrifuge oerbunbenen Vorteile finb folgenbe: 

1. 3 ft ber Rahm frei oon ©chmu&teilen, ba alle ber Milch 
anljaftenben Seftanbteile an bie SBanbung ber Stommel gefchleubert roerben. 
Saher bie ©eroinnung einer feinen Sutter. 

2. 3ft man unabhängig oon äufjeren Zinflüffen, j. 93. 
SSärme ber £uft. 

3. ©eroinnt man mehr Vutter. 

Ser ZntrahmungSgrab beträgt im Mittel 95,6% beä ®efamtfett= 
geholtes. 

@S werben nach bcm Satten= uttb nach bent Sroartyfdjen 9lufral)meoetfahren 
100 kg 2JliIch non burchfchmttlid) 3,5 % Fettgehalt jcrteßt in 85 kg SUtagennilch 
mit 0,8% = 680 g g-ett unb 15 kg Rahm mit 18% = 2820 g Jett, oon 
welchen lief) 95%, b. i. 2679 g als Vutter mit 86°/o Fett, b. i. 3115 g SButter 
geroinnen taffen. Dagegen wirb bie ÜJtilcf) nach bem ©entrifugaU9Iufrahme= 
nerfahren mit geicfjtigfeit auf 0,2 % Fett entrahmt. Unter fonft gleichen S3er^ält= 
niffen werben 100 kg ÜDtild) mit 3500 g Fett gerlegt in 85 kg Magermilch mit 
0,2% Fett = 170 g Fett unb 15 kg Rabm mit 22,2% = 3330 g Fett, welche 
3679 g Vutter liefern. DaS ©entrifugal4lufrahmeuerfabren giebt alfo eine um 
runb 18% höhere VutterauSbeute atl bie alten Verfahren. 

4. Kann man bie Milch beliebig weit entfetten. 

©S ftefjt im Vclieben beS ©ntrahiners, möglichft uiel unb wenig fRahm unb 
entfprechenb weniger ober mehr ©tagerntileh gu erhalten. Kebe (Sentrifuge be> 
Jiht befonbere Verrichtungen , welche eine ©ntrahmnng nad) ber angebenteteu 
'Jtid)tung hin ermöglichen. Man famt SRafim ergielen, ber nur 10%, aber auch 
folchen, ber 60% unb mehr tfett enthält. 

Kaffeerahm enthält 8—15% Fett, Sdjtagrahm über 15%. 

Vei ber cperftellung oon Käfc auS halbabgerahmter SJiild) fann jebeSmal 
ber ®rab ber ©ntfettnng genau geregelt werben. Daher bie §erfteüung eines 
immer gleichartigen SäfeS. 

5. Zrhält man böllig füfjen Rahm unb Magermilch. 

9luS fü|em Rahm lann man ©üfj= unb ©auerrahmbutter hetfteQen. 

Sie Magermilch läfjt fich ju Oerfchiebenen ©orten oon Käfe oerarbeiten. 
Siefelbe bient ferner gur K’älbermaft unb 21ufgud)t unb ift ein fehr wert» 
oolleS RahrungSmittel für Mengen. 

Sie Zrfahrung lehrt, bah ^aim Verbuttern aus mäßig angefäuertem 
Rahm eine größere SluSbeute an 93utter unb eine folche oon feinerem ©e* 
fdjmacf erjielt wirb, als beim Verbuttern au§ oötlig füjjem Rahm. 

•Öat man fitßcn Rahm unb miß man biefen angefäuert oerbuttern, 
fo überläfjt man ihn meift ber ©elbftfäuerung. Socf) hat man ^terbet ben 
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Vorgang ber Säuerung nidEjt in ber fjanb. Sn bent einen gaHe wirb ber 
Stahm su ferner, in bem onberen ift er nicht fauer genug. @3 ift fomit 
erflätlich, baß bei biefem Verfahren nicht immer Söutter oon gleichmäßiger 
33efchaffenheit geroonnen wirb. Sn neuerer 3«it leitet man, namentlich in 
Sftolfereien, bie Säuerung burth Bufaß oon beftimmten Batterien ein. 

Stad) ben S3erfud^en bon Sßeigmamt in Siel giebt e3 eine große 2ln= 
saßl Don Säureba!terien=SIrten, welche sunächft ben SRildjsuder in 2Md)* 
fäure überführen , baneben aber auch fotd>e, bie je nad) ihrer Slrt Der* 
fdjiebene fyettfäuren erzeugen, burch toeiche bie 93ejd)affenheit ber Sutter 
beeinträchtigt mitb. 2)ie Säurebaftetien fann man rein Süchten. SDurch 
Bufaß ber erfteren Saftcrienart su bem 9tahm !ann bie gewünfdjte Säuerung 
heroorgerufen werben. 

Bu biefem Bwecfe wirb ber fRaßm pafteurifiert, bann auf 20° ab» 
gefühlt unb „Sauet" hinsugefeßt. Seßtere? wirb erhalten, wenn man su 
ber füßen SWagermild), welche auf eine Semperatur Don 60 — 65 0 gebracht, 
Steinfultur hinsufeßt. Slachbem bie SWilcf) „fämig" geworben ift, wirb 
ber 9Jahm bamit Derfeßt. Stach etwa 24 Stunben h Q l ber leßtere ben 
entfpredjenben Säuregrab erreicht. 

SBatterienfuthiren (oon Dr. SBcigmann tjcrgeftellt) finb oon ffriebr. SBitte 
in SHoftocf ju bejiehen. fießterer hat biefelben in trotfenc fjorm gebracht. 


§ 20. B>ie ift Der Burgann De® Buttem® ju erhlänm? 

Um au3 bem fRaßm Sutter su gewinnen, ift eine anßaltenbe (Sr* 
fchütterung Dermittelft ber basu eingerichteten QJefäße, ber öutterfäffer, nötig. 



gig. 31. SRahmiropfen, 

15 SDHnuten gebuttert, 3O0muI Bergrbfiert. 
Xie gtttfügtlditn haben ibren flüfRgen Hg. 
gregatjuftanb unb bamit ihre [ugetuinbe ©eftatt 
iiötttg Betteten. aa nod) Dereittjeite feftgetBor« 
bene gfeitrüflelcSen, b btginnenbe Bereinigung, 
co |d)on forigefdirittene Bereinigung berjelben. 


C 



gig. 32. SRohnttropfen, 

30 SRimiten gebuttert, SOOntaC B ergrögert.^ 
a noch Beranjelte gfettfügeteben, b beginnenbe 
Bereinigung betielben, bie etnjelnen ftuactdjen 
finb nod) unteriibeibbar. coc ju rtrümeut Bet« 
einigte getttiigelcben, bie eiitgeCnen aügete&tn 
Tmb nicht mehr beutlidj unterfebeibbar. 


SBefannttich beftßen bie Körper entroeber einen feften, flüfflgen ober Tuft* 
förmigen Slggregatjuftanb. Setjtcrer ift jeboef) nicht für einen unb benfelben 
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Störper unter allen Umftänben ber gleite, fonbern berfelbe hängt non ber 
Temperatur unb bem Trude ab, benen er auggefeßt ift. Tie Temperatur, bei melier 
bie Sörper ihren iHagregatauftanb neränbem, ift fepr oerftfjteben. SCßaffer geh* bei 
TtuU ©rab in ben feften 3uftanb über, SButterfett bagegen crft bei einer Tcmpe= 
ratur non 19—24° (©rßarrunggpuntt). 2J!and)e fiörper haben nun unter be= 
fonberen SBerhättniffen bie ©igenfAaft, eine weit unter Dem (Jrftarrunggpunft 
liegenbe Temperatur annehmen ju lönnen, ohne in ben feften 3uftanb überjugehen. 
2Jlan fagt, bie Sörper befinben ß<h in untergetühltem 3 u P an t>e- IBenetjt man 
3 . SB. Sammet mit SBaffer, fo gefrieren bie SBaffertropfen aud) bei einer Tempo = 
ratur unter SfhtU ©rab nicht. Tieg tritt erft bann ein, tnenn bie äöaffertropfen 
in ^Bewegung oerfet}t tnerben. 2lud) bag SButterfett befmbet ü* in ber SJtildj in 
untergetühltem 3uftanbe. ©rft Durd) Schütteln, alfo burch ben SButterungSoorgang, 
toirb bag fjett tn bie fefte fjorm übergeführt. 

Säht man 2THldj bei 3—4° gefrieren, fo oerlieren bie g-ettfügelchen ihre 
runbe ftorm; fee fmb edig ober 3 acfig unb ftnb größer geworben, ©enau ba§= 
felbe 2 iu§fehen äeigen bie ftcttfügelchen, welche eme ßeitlang gebuttert würben 
(fjig. 31 unb 32). SDtan rann baßer fowohl burch ©efrieren alg burch heftige 
©rfchütterung bei einer Temperatur, bie unter bem ©rftarrunggpunft liegt, Söutter* 
fett au§ bem flüfftgen 3 uftanb in ben feften überführen. 

Säjjt man ba8 Serbutterunggmaterial fäuerrt, fo änbert fief) ber 
fQueQunggjuftanb beg Stäfeftoffeg in güttftiger SBeife, infofern al8 ein 3«= 
farantenfchliefien bet getttügelcffen eher ftattfinben fann. ©aber erflart eg 
ficb benn auch, bah man aug angefäuertem Stahrn mehr Vutter geroinnt. 

§ 21. Höbe Buftorfäfller. 

®ie oerbreitetften Sutterfäffer ftnb folgenbe: 

1. ©tojjbutterfäffer. ©iefelben eignen ficb nur für ben föanbbetrieb 
unb für Keine 2Birtf<haften. 3h te füanbbabung erforbert biet SDtübe, both 
ift bie Slugbutterung be8 9tabme8 eine gute. 

Tag gewöhnliche hbljeme Stoßbutterfaß bejteht 1) au§ einem unten breiteren, 
noch oben ftd) uerjüngenben fjaffe , 2) aug einem Stößer, ber an feinem untern 
@nbe mit einer runben, burd)löd)erten Scheibe oerfehen ip, welche auf unb nieber 
bewegt wirb, unb 3) aug bem Tedel, welcher mit einer napfförmigen §üQe oer- 
fehen ift, burch welche ber Stößer hinbureßragt. 

2. @d)lag*99utterfäffer mit fenfrechter 2öeUe. ©ag oerbreitetfte 99utter= 
fafj biefer ©ruppe ift bag holfteinifcße ober bänifdje. ©agfelbe ift foroohl 
für ben fjsanbbetrieb alg auch für Äraftbetrieb ju oerwenben. ©g hat wegen 
ber einfachen Sauart, leichten Steinigung, be8 leichten ©in» unb Slugfüüeng 
unb ber ooUfommenen Slugbutterung eine grojje Verbreitung gefunben 
(gig. 33 unb 34). 

©in ebenfo empfehlengwerteg Sutterfajj biefer Äonftruftion ift bag 
©ürfoopf<he ff$atent*@maille=33utterfafi für fjanbbetrieb. ©agfelbe ift mit 
einem 3Jtantel umgeben, ber Staunt smifeben lefeterem unb bem gaffe bient 
jur Slufnahme beg ©emperierwafferg. 

§ier fott noch bie neuerbingg 00 m Sergeborfer ©ifenwert hergeftellte 
Sllfa * £anb*S8uttermaf<btne (gig. 35) erwähnt werben, ©iefelbe befteht 
in ber Imuptfacbe aug bem Sutterfaffe unb bem in bemfetben auf» 
rechtftehenben 9tüt)rwerf. Stur bag gaff wirb in Umbrehung gefegt, müh» 

tenb bag Stührwert feftfteht. Segtereg befteht aug ben Schlägern unb ben 
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uetäinnten, metallenen traten, welche an einet SBefle aufgehängt finb 
unb burcf) befonbere Sorrichtungen in ihrer Sage gehalten werben. 

3. IRolI« unb 233iegebutter= 
fäffer. Siefelben unterfct)eiben 
fid) non ben übrigen, bisher 
genannten baburrf) , baß nicht 
ein ©töjjer ober SSeÜe ba8 


gig. 33. §ol)teinijd)eS Sutttrfafj 
für §anbbttrieb. 


gig. 34. §olfttini(cbe§ löutterfafe 
für TOaf^inenbttrieb. 

Onntre einrt<$tung.) 


SutterungSmaterial in Sewegung fefct, fonbern bafe bie Srf^ütterung burch 
Srehen be8 ganjen Saffe8 ^etüorgerufen wirb, gür ben ©rojjbetrieb finb 
biefelben wenig geeignet, ba bie Hebung großer Mengen öon 9lahm ju 
großen Kraftaufwanb erforbert. Sagegen finb fie für ben Kleinbetrieb 
fehr paffenb , ba noch fehr Heine Stengen Sahnt in benfelben oerbuttert 
werben fönnen. Sei mannen Sitten öon Sotlbutterfäffern ift jeboch ber 
Sachteil, oorhanben, bafj bie Reinigung unb ®urdt)lüftung infolge bet 
Keinen Öffnung fchwierig ift. 

a) Sa8 Sefelbtfc^e Sutterfafs (gig. 36 u. 37). (Sefelbt in ©Höningen). 
Sa8felbe ift au8 §otj oerfertigt. Qm Snnern finb brei ©chlagteiften, 

jwei leiterförmige unb eine burc^lö^erte , angebracht. Sie Füllung barf 
nur bi8 Vs ^ e8 ®efamtinhalt8 betragen. 

b) Sa8 Siftoria Sutterfafs (fjig. 38). (3afob unb Seiet in Seipjig). 
Ser eine gafeboben ift als Seiet hergefteüt, welker burch 4 Schrauben 

feftgef)alten unb burch einen ©ummiring bicfjt gehalten wirb. 3m 3nnern 
befinbet fii) eine ©i)tägerOorrid)tung. 

Sie SEBiegebutterfäffer (3ig. 39 u. 40) (Sfljlborn in ^ilbe8heim) finb 
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oit einem ©eftelle frei aufgeböngt, jo ba& biefelben t)in unb Ijer bewegt 
werben fönnen. Buweilen beftnbet fidj im gnnern ein feftfte^enber ©erläget, 
©ebr oerbreitet ift baS amerifamjdje Scbaufelbutterfafj. 

§ 22. HWdic ItnforbmtnßEn JlElIt man an ein brauchbare» 

©ufterfafl ? 

Si e Slnforberungen, welche man nach biefer Stiftung [teilt, taffen ficb 
wie folgt gufammenfafjen : 

1. ©nfacfje unb bauerbafte Sauart unb bitter SSerfc^Iufe, 

2. VoÜfommenc SluSbutterung, 

3. Sequetne Steinigung unb oollfommene Stiftung, 

4. ©eringer Sraftaufwanb 

beim SluSbuttcrn. 


SSie gejebiebt bie weitere Verarbeitung ber Sutter, naebbem biefetbe 
auS bem SButterfaffe genommen ift? 

Sie SutterauSfcbeibung !ann man als beenbet anfeben, wenn fid) bie 
Sntter in crbjcngrofjen Äliimpdjcn gujammengebaHt bot- (Sin Bufammen* 
jdjlagen bcrSutter gu großen klumpen ift nid)t empfeblenS* 
wert, ©inmal enthalten grofje klumpen eine mehr ober weniger grofje 
SDtcnge Oon Suttermild), welche fdjwer gu entfernen ift, gum anberen gebt 
burd) gu langes Suttern ber feine ©efdpnad unb baS Slroma ber Sutter 
oerloren. tSjg ^ 

Sie Slrbeiten fittb nun folgenbe: 

1. 2luSnebmen ber Sutterllumpen aus bem gaffe Dermittelft eines 
©iebcS. — Vermeibung gu nieten ©pülenS mit SBafjer. 


gig. 35. 2)ürfoopS 6maiHe=S3utterfafe. 


ötg. 36. Scfelbts iButtevfafi für 

Jganbbetricb. 
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2. Söafäeit, bann fatjen unb fneten ober trocfen fneten unb fallen. 
T)a? 2Bafd)en ber Satter ift meift ja unterlaßen, ba man auch bei 
trodener Verarbeitung eine feine Vutter erjielt ; nur bei ber au? altem unb 
bitterem 9?at)m gewonnenen Vutter ift ein SBajdjen empfehlen?roert. 


X. 



gig. 87. SefelbtS iRotierbutterfafj für gig. 38. 

SJlafdjinenbetrieb. Deutf^tS SHftoriabutttrfafi. 

(Sltutre ftonftruHion, innere einri$hing.) 


T)a? kneten hat ben 3wed, bie in ber Vutter twrhanbene Vuttermilch 
ju entfernen unb ein 3ufammenbringen ber Klümpchen ^erbeijufü^ten. — 
2J?it bem Salden ber Vutter oerfotgt man 

1. bie boßfommenere ©ntfernung ber Vuttermi(cf), 

2. bie ©rhöljung ber fmltbarfeit ber Vutter unb 

3. eine Verbeffetung be? ©efcfjmacfeS. 

§ 23. Wtldie Kaffnafimen fmfr beim Buttern etnjulialfen ? 

1. Vor bem ©inbringen be? 3taf)me2 in ba? Vutterfajj ift ein 9lu2fpüten 
be? Vutterfaffe? — im Sommer mit faltem unb im SBinter mit Iauroarmem 
SEBaffer — oorjunefjmen. Sobann hat man bafür ju forgen, bajj ba? 
Vutterung?material bie jur öotlfommenften 2lu2fd>eibung ber gettfügeldjen, 
b. h- bie jur Überführung berfelben au? bem flüjfigen in ben feften Buftanb 
erforberliche Temperatur befifct. 

Sowohl bie SDienge unb ®üte ber Vutter, al? auch bie 
Tauer b e 8 Vutter n? ift toon ber Temperatur be?Vutterung?» 
material? abhängig. 

Vei einer ju hohen Temperatur geht atlerbing? ba? Vuttern fehr fd)neH 
oor fidh, hoch ift bie erjielte Vutter weith, öerliert an Stroma unb fchtiefjt 
eine grofje SJienge oon Vuttermilch ein, welche infolge ber geringen heftig* 
feit ber Vutter nur fehr ferner au? ihr ju entfernen ift. — ©ine ju nie» 

39atf)inann, SJUl($ttirtf<$aft. 3 
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btige Temperatur hat neben langsamer Ausbutterung eine geringe Ausbeute 
gufotge, babei ift bie ©utter b art unb friimelig unb erjehwert btc nach* 
|erige Searbeitung. 

2Jtan rechnet im SRittel eine Anfangstemperatur 

für füfjen Rahm ton .... 11—12° C, 

„ gedauerten Raljm t>on . . . 14—16° „ 

„ gefäuerte SRilcfj bon ... 17 — 18° „ 

Tie Temperatur mu| mit 45ilfe eine« Thermometers feftgeftellt werben. 



gig. 39. 9teueS atturifanijcheS gig. 40. ©emegung beä 9tat)m«S im 

Sdjaufelbutterfafc. ®$aufelfmtterfa§. 


Tie Regulierung ber Temperatur beS ©utterungS* 
materials barf nicht, wie eS btelfach üblich ift, burch 3u« 
giefjen bon 333 a ff er gefchehen, fonbern ift in ber ©Seife not* 
gunehmen, bafj man baS in einem ©ledjgefäfje befinbliche 
SRaterial in einen mit warmem (nicht über 40°) bejw. laltem 
333 a f fc r gefüllten ©ehälter einftellt. 

TaS SRaterial ntuf» immer twr bem SinfüHen in baS ©utterfajj auf 
bie richtige Temperatur gebracht werben. 

2)ie SnfangStemperatur beS ju cerbutternben SUtateriatS fann im SBinter 
etwas höher liegen atS im Sommer. ©benfaHS fann bei fehwaepet güHung be§ 
fjaffei bie Temperatur etwas niebriger genommen werben, ba bie glümgteit Durch 
bie jiärfere ©ewegung unb Reibung pper erroärmt roirb. ©ei BerbäftniSmäfng 
ftarrer güdung wirb man bagegen bie Anfangstemperatur etwas ergäben. 

2. Tie Tauet beS ©utternS unb bie ©chneüigleit ber ©ewegung beS 
©utterungSmaterialS. 

3m allgemeinen ift gu fagen, bafj baS Verbuttern »on Rahm nicht 
länger als 30 — 45 SRinuten betragen barf. 

TaS AuSbuttern fauren RahmeS geht im allgemeinen in fürgerer Seit bor 
fief). SBährenb man beim 9Ril<hbutiern 15 - 20 2Jiinuten länget gebraucht. 

Sine gu heftige ober eine gu wenig ftarle, ober auch ungleichmäßige 
©ewegung ift bon Radjteit. ©ei ju rafdjer ©ewegung erhält man aller» 
bingS früher ©utter, aber bie SRenge ift geringer. 3n biefem ffaHe finb 
eS nur bie großen Klümpchen, welche fich gufammenjchliefjen. ©ei gu lang« 
famer ©ewegung bagegen bauert baS ©uttern gu lange; auch leibet bann 
ber (Sejchmad ber ©utter. 
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Sie Störte ber Veittegung l)ängt »on ber Slrt beS VutterungSmaterialS 
ab. Sie ftärffte Vewegung erforbert füge SJlildj. Sogegen läßt fid) an* 
gefäuerter Storni leichter berbutteru. Sind) füjger ßtafym beanfpruc^t eine 
ftarte Vewegung, »äljrenb aus ange|äuerten Storni leitet Vutter gu ge* 
»innen ift. 

ben bis jefet gemailten Vcobacf)tungen fotlen gemalt »erben in 
ber 2Jlinute: 

in ben ©tofjbutterfäffern im SJiittel 75 ©töfje nad) abwärts, 

„ „ fRottbutterfäffern im SJtittel 70 Umbretjungen ber Sonne, 

„ „ ©djaulelbutterfäffern 45 Soppelfd)»ingungen, 

„ „ ©djlagbutterfäffern mit liegenber SBetle 95 Umbreijungen, 

„ „ ©dpagbutterfäjfern mit ftefjenber SßeHe beigejäuertem Stagme 115 Um* 
bre^ungen, 

bei fiifeem 9ta|me 160 Umbreijungen. 

3. Sie [füllung beS VutterfaffeS. 

Sie Ijödjfte Ausbeute an Vutter erhält man, menn bie Süßung bei 
Stoß*, Sßiege* unb ©djaufetbutterfäffern nidjt gang bis gut fjjälfte erfolgt. 
SaSfelbe gilt für ©d^Iagbutterfäffer mit liegenber SEÖeße, roäfjrenb bie 
Süßung ber ©dpagbutterfäffer mit fteljenber SBeße bis gut oberften Quer* 
leifte beS ©dpägetroerfeS gefdjeljen foß. 

§ 24. 3p bas ©Erbuttent tornt HMltfi of|nc iurrljertgc «Entralimung 

EUtpfeI|lensUiErt ? 

SaS Verbuttern oon füget SDiilt^ ift »irtf djaftlid} nidjt 
guläffig, »eil es bisset nod)nicf)t gelungen ift, biefelbemit 
genügenber SluSbeute unb unter ©eroinnung einer feinen 
Vutter gu »erarbeiten. 

Sie Verarbeitung ber angefäuerten „bidlidjen" ÜJfildj gu Vutter ift 
fdjon eljer angängig. Siejelbe ift in folgen SBirtfdjaften angegeigt, in 
roeldjen eS auf möglid)fte Sinfadpjeit unb Vitligteit beS VetriebeS anfommt. 
(Sn ejtenfioen Vetrieben). Sie SluSbeute ift aud) ljier nod) eine geringe. 

§ 25. 3P es artgtjcigt, Ein färben ber Butter imr{uneljmen ? 

SaS Serben ber Vutter ift aus folgenben ©rünben abempfeljtenSroert : 
Sa Vutter »mt gelber Surf* »on ben ftäufem »orgegogen »irb, jebod) 
eine joltf)e »äljrenb beS gangen SaljreS nieijt ergiett »irb, fo ift bie ge* 
roünfdjte Vefdjaffen^eit — olpte eine Verfolgung gu begehen — lünftlid) 
gu ergeugen. 

3u biefem 3mede bebient man fidj am beften beS flüffigen S»rb* 
ftoffeS, ber in ber Siegel aus einer Söfung beS DrleanSfarbftoffeS in Seinöl 
befteljt, welker bem maljm begro. ber SJlild) gugefegt wirb. 

Sluf 100 kg ÜJli(d) regnet man 5 g Sorbe. 

$ie fonftigen gum Serben ber Sutter bienenben SJtittel, rote j. S3. SOtöfjren* 
faft, fmb nidjt gu empfehlen, ba bie Satter burd) fte meiftenS ben benfetben 
eigenen ©efdjinacf annimmt. 


y 
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§ 26 . %a& Encfcn brr Butter. 

®a?jelbe roirb bielfarf) mit ben .fränben ootgenommen. ®od) {oll 
bie Sutter jo roenig roie möglich mit benfelben berührt roerben. Surf) 
roemt bie fiänbe gereinigt roerben, 


jo ftnb biejelben borf) meijt roarm 
unb föroeifjig. 

Sm beften ge{rf)ief)t ba§ Äueten 
Dermittelft eine? (Spaten (Sig. 41) 
be? SButterfnetbrette? bejro. einer 
Sttetmafrfjine (5ig. 42 unb 43). 



5ifl. 41. 8utterfte<ber (®ulterjpatel). 



Stg. 42. £anbbuttertneter. 


SSeim Äneten l)at man batauf ju achten, bajj ein „Über* 
arbeiten" ber Sutter unterbleibt, ba biefelbe {onjt t^ren 
©lanj oerliert. 


I 



8ig. 43. 'flfjIbornS neuefte Sutterfnetmajdjme mit eijernem Sattel unb freiltegenber 

Söatje. 

®a? ftneten ift nur jo lange fortjufefeen, als Suttermilrf) nirfjt mel)r 
auäfliejjjt. 
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Soll bie SButter gejalgen roerben, jo roitb biejetbe gu biefem 3roede 
in ©Richten auägebreitet, bieje mit ©alg beftreut unb iibereinanber gelegt, 
in einzelne ©tücfe jetfdjmtten, bieje mit bem Spaten butd)geftocf)en , au§* 
einanbergebreitet unb roieberum burc^gejtodjen u. j. ro. 

®ie Verteilung be§ Salgeä in ber 23utter gefleht in SDlollereien 
Bermittelft Knetmajchine. 

®te jo betianbelte Sutter wirb in ber SDlulbe ober in bem SButter- 
tröge an einem füllen Orte aufberaa^rt. Broedmäfjig ift eä, bie SButter 
mit einem angefeuchteten ®u<fie gu bebeefen. 

ÜRad) 4—10 ©tunben roirb ba§ groeite Kneten Borgenommen, roa§ ben 
3»ed ^at, bie fit^ nodj angejammelte SButtermild) gu entfernen. 

®ie SKenge be§ gugufefeenben ©algeä richtet fid) nach 
bet ©ejchmadSrichtung ber Käufer. 3m allgemeinen regnet 
man 2— 5°/ 0 ©alg. 

' ®ie Körnung beS ©alge? barf roeber gu grob nocf) gu fein fein. 

©g ift erforberlicE), wenn bie SJutter gefalgen roerben foH: 

auf 1 kg SButter 
mit 2 5|kogent 20 g @alg 

» 3 „ 30 „ „ 

„ 4 40 „ , 

„ 5 „ 50, „ 


§ 27. ®>te gepaltEt |\tfj bie Buebeufe an Butter? 


®ie (Srfaljruttg lehrt, bajj man beim Vuttern Bon ber gejamten in 
ber Qflüjjigfeit enthaltenen fjettmenge 97 °/ 0 , wenn man gefäuerten SRahm 
Bon 15— 20°/ o Fettgehalt, 89°/ 0 , roenn man gejäuerte SJiild) unb 86,5 °/ 0 , 
wenn man jüjjen SRahm Bon lo — 25% Fettgehalt »erarbeitet, in Fonn 
Bon SButter gewinnt. 

S)ie progentifdje S3utterau§beute auä ber SRitd) läßt ftch au§ folgenber 
formet berechnen: 

(F - f . M) A 


F ift bie in 100 kg 2JtiId) enthaltene ftettmcnge (= tBrojent Fett mit kg be-- 
geid)net), M bie Sftenge ber MM) (geteilt tmrd) 100), f beren prog. Fettgehalt, 
A ber 3lu3butterung§grab unb B ber progentifdje Fettgehalt ber ®uttter, X ber 
Sutterertrag au§ 100 kg 2Jitld). 

»eifpiel: 3,4 % (Jett, 0,84% 2Jtagermilch mit 0,3% Fett, 96% ber 3lu8= 
butterungigrab. 

oo 


(3,4 — 0,252) 96 _ 3,148 . 96 
83 “83 


3,641 kg SButter au§ 100 kg 9Wild). 


§ 28. Bon Uieltfien HmJIänbcn hängt bie rfjemifrfje Jufantnten- 
feftunfl ber Butter ab? 

®ie 3ujommenje^ung unb Fettgehalt ber SButter ift abhängig: 

1. Von ber 2lrt be3 VutterungömaterialeS. 
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Sföilchbutter ift ärmer an Seit , reifer an Söafjer, Sajeiit :c. Von 
ftarf gefäitertem Vahm erhält man SButtec mit mehr Sfäfeftoff. 

2. Von ber Temperatur, meiere beim Verbuttern eingehatten mürbe. 
SEBirb bei h°h er Temperatur gebuttert, fo crjielt man Vutter mit 

hohem ©ehalte an Vuttermilch. 

3. Von bem SÄafje ber ^Bearbeitung unb ber .ßö^e beg Salj^ufafeeg. 
SBenig gefnetete unb ungejafjene Vutter |at einen ^öt)eren SCBafjer* 

unb geringeren Fettgehalt. 

9tadj ©djrobfcSiel enthielten 13 iSutterforteu in einmal bearbeitetem unb 
ungefaljenem ^uftanbe : 

SUHtchbutter Stafjmbutter 

axtittel ©rennen 2JUttel ©renjen 

SBaffer 16,44 15,83—17,97 14,08 13,78—14,65 

t ett 80,00 76,96-81,88 83,63 82,76—84,32 

rotein I 

3Jtit*judter 3,37 2,64—4,78 2,17 1,74 -2,51 

ajKlcfJfäure | 

atfcfje 0,19 0,11-0,31 0;12 0,08-0,14. 

Vuttermilch ift ber beim Vutteru juriidfbleibenbe ftiiffige Vürfftanb, 
welcher entweber ganj jüjj ober mehr ober weniger fauer ift. Vei rcgel* 
rechtem Vuttern enthält bie Vuttermilch etwa 0,50 — 0,60, höthfang 
0,80 •/. 0=ett. 

ÜJian oerwenbet biefelbe hfluptfädjlid) jum füttern oon Schweinen, 
als menfdjlicheg Sllahrunggmittel unb auct) wohl jur ^erfietlung bon ®äje. 

T)ie Verwertung eineg kg Vuttermilch fann man bei ber Scf)meine= 
maft auf 2—3 fßfg. eeranfchlagen. 

®ie mittlere 3 u f“mmenfebnng ber Muttermilch ift folgeitbe: 


SBaffer 

Sett 

Brotein 

SKil^juder unb SJlilchfäure 
äfche 


91,24% 
0,56 „ 
3,50 „ 
4,00 „ 
0,70 „ 
100 , 00 %. 


§ 29. ö)ic Von ßute Butter bcfdiatfcn l'ein? 
teilte Vutter befifct 

1. im Sommer eine gelbe, im Sßinter eine weingelbe Sarbe, 

2. eine beftimmte Feftigfeit, weber ju weich noch ju h ar t 

3. einen milben ©lanj, weber ein ftarfglänjenbeg Ülugjehen noch öotlige 
©lanslofigfeit, 

4. einen milben, füjjen ©efchmad, 

5. ein befonbereg feineg Slroma. 

Tie am häufigften öorlommenben fehler beziehen fiel) 

1. auf bag Slugfehen (ftreife, ledige unb f^immelige Vutter), 

2. auf ben @eruc| unb ©efchmad (ranjige, bittere, thranige Vutter; 
©efchmad ber Vutter nach CJutter unb Stall), 

3. auf bie fjeftigfeit, entweber weich, feft ober troden. 


x 
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§ 80. 2®aa ip lllatßarint? 

9Rargarine t ft ein ©emifdj Bon Dtein be3 i nb e r t a t ß cS» 

Kuhmilch unb SBaffer. 

Tic fjerftellung ift fotgenbe : 

2118 bient SRinbertalg. Terfetbe mirb gwifchen gwei mit 

fonifdjen Sännen oerfehenen SBalgen gerfleinert, bann in einen mit Tampf 
gezeigten ©otticf) gebracht, in meinem fid) ba8 Bett unter 3ufafe ton 
SBaffer, ^ßotta^cfje unb ©djweinemagen bei einer Temperatur non 45° nach 
©erlauf Bon 2 ©tunben in flitffigem Buftanbe an bie Oberfläche anfammelt. 
Sefct läfjt man ba§ pffige gett burch ein ©ieb paffieten, welches fid) 
unter 3u|afe oon ©alg bei 45 u in einem ©efäfje Hart. 

TaS fd)ön gelb geworbene Bett wirb nun in ©jenbledjgefäjje gebracht, 
in benen e8 24 ©tunben bei 25° flehen bleibt. 

SJiacf) biefer 3«it gerinnen bie beiben feften Bette, Sßalmitin unb 
©tearin, währenb ba3 dein flüffig bleibt. 2Rit ^pilfe einer lp)braulif<f)en 
treffe wirb baS Olein Bon ben anberen Betten getrennt unb Jann entweber 
als folcheS ober gur fjerfteüung ber eigentlichen Sunftbutter Berwenbet werben. 

3u biefem Bwede wirb baSfelbe in einem ©utterfaffe unter Bufafe 
Bon Shihtnild), ÜBaffer unb meiftenS auch Barbftoff (50 kg flüffigeS dein, 
25 1 Äuhmitth unb 25 kg SSaffer) Berbuttert. Tie äRargarine wirb 
fchtiejjlid) gefalgen unb gelnetet, wie bieS bei ber ©utier gefthietjt. 

@8 ift nicht gu leugnen, bafj gu ber fjerfteßung ber SDfatgarine nicht 
allein gutes Stinberfett, fonbern auch minbermertige tierifdje unb ferner 
Berbautidie pflanzliche Bette pr ©etwenbung gelangen. 2luch wirb SRatur® 
butter mit ber SRargarine Permifcht unb unter ber ©egeidjnung ©utter in 
ben £mnbel gebracht. 

C. 5« Jlfriirbtitintg in Ptlrif jn #ä|>. 

§ 81 . KHe ßEjtfpEfif bte BusrdjEilmnß irr» RäfEpuflea aua Per Bitldi? 

Tie ©ewimtung be3 SJöfeftoffeS aus ber SJiilch gepicht 

1. burch bie in ber 2RiI<h fid) unter beftimmten ©erhültniffen bilbenbe 
ÜJiilchfciure, 

2. burch Bufofc Bon £ab p ber 3Rild). 

Turch beibe ©toffe — 2Rild)fäure unb £ab — wirb ber SSafeftoff 
auS bem gequollenen in ben geronnenen Buftanb übergeführt unb tann 
burd) jwedentfpredienbe üRajjnahmen Bon ber gurüdbleibenben Slüffigleit, 
ber SRolfe, getrennt werben. 

2Ran nennt baS burch bie ©inwirfung ber SRilchfäure entftehenbe ©e= 
riitnfel Ouarg unb baS burch Sab entftehenbe ©tud). 

§ 32. ©iE BErpclIunß brr SauEratildiftäfE. ÖMe ßEfdiiEht idEfrl&E? 

Ter ©auertnilcfjfäfe wirb aus faurer 9Ragcr= (Tid*) SRildt gewonnen. 

Tie in ber SRilch aus bem SRitchguder fid) bilbenbe 2Rild)fäure füllt 
ben fiäfefioff, macht bie 9Ril<h bid, unb e3 genügt, bie SRilch bei 35—40° 
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gu erwärmen, um ba§ geronnene Sajein oon ber 9Jtolfe gu trennen. Ter 
Guarg wirb in einen SBeutet gegoffen, oon bem bie ÜJiotfe abtropft. Ter* 
felbe wirb mit ©alg (2—4%) unb Stimmet oerraengt unb gu Meinen 
Iwnbfäjcn geformt. Tiefelben werben auf Srettern an einem luftigen, 
aber nid)t gu ftar! gugigen Drt getrocfnet. Tie richtige Trocfenbeit haben 
fie, wenn fie feine Singerbrübfe mehr erleiben, mit bem SDteffer aber noch 
leicht fcbneibbar finb. Tie trocfenen Safe werben im Setter in ©teingut* 
töpfe, ober bei grofjen 2J?engen aud) baufenweife auf Sretter gelegt, wo 
fie batb gu reifen anfangen. 

©oben fie fidj mit ©d)immelpilgen bebedt, fo werben fie mit tau* 
warmem SBaffer, ©atgwaffer ober ÜDiotfen, manchmal aud) mit 2Bein unb 
83ier, abgemajdjen unb wiebcr in bie Töpfe gebraut. 

TaS Slbroaftben wieberbott man, fo oft bie Säädjen gewimmelt ober 
aufjen breiartig geworben finb. Ten nötigen Steifegrab erlangen biefelben 
nad) 4 — 6 2Bocf)en. 

Tie ^Bereitung beSSäfeS aus f lifjer 9Jtil<b gefc|iebt aus* 
f^tie|Iitb burcb Sufafc oon Sab. Ta|er ift guerft bie fjrage auf* 
gumerfen : 

§ 83. »>aa i(l lab? 

Unter Sab oerftebt man ein putberf örmigeS ober ftüf* 
figeS, eigens für bie Säferei aus Sälbermagen bereitetes 
Präparat, welches als wefentlicben SBeftanbteil baS auf ben 
Säfeftoff ber 2Jiilcb wirfenbe Sabferment enthält. 

3tufier im Sabotagen beS ÄatbeS, in tDeldjcm ba§ Sab in gröberer SDtenge 
Dorfommt, ftnbet eS fidt auch in geringen 3Rengen im 9Jtagen ber Säugetiere, 
befonberä ber ©irfcbe, SKebe unb ©emfen, bann auch im SJtagen ber g-ifc^e unb 
Söget. — 3Iu§' einem mit fünfprogentiger Sodjfalglöfung beretteten Stuöguge au§ 
getroctneten Sälbermagen erhält man einen 9tieoerftf)lag, ber getrachtet ein braunes 
tßuloer giebt, nort bem nur gang geringe Mengen genügen, um mehrere bunbert 
Siter 2Jhld) bei 35° C. in ca. 40 2Jiinuten gum ©erinnen gu bringen. 

grübet benu^te man nur Sablöf ungen, bie in ben Safereien täglich gu fo* 
fertigem ©ebrauebe bereitet mürben. §eute aerroenbet man faft nur noch £äuf= 
Iidfe, im großen fabritmäjjig bargefteltte Sablöfungen refp. Sabputner. 

Ter burcb 3ufafj oon Sab gu ber SJtitd) entftanbene Srud) bient atS 
9tobftoff gut ^Bereitung ber Sabfäfe. 3u biefent 3wecfe wirb bie SDtilcb 
bei ber £erfteÜung ber meiften Safeforten bei einer Temperatur oon 20 
bis 35° unb bei einer ©erinnungSbauer oon 15 — 120 üföinuten oerbidjtet. 
3Jieift bätt man eine 3«it oon 40 Minuten ein. 

§ 34. ®>ir toirb ba» (Erhrärmeu ber HHIrfi {itrerfta iHuaftftetbung 
butt Safe toorgenonunen? 

Ta bie SBirljamfeit beS SabeS erft bei einer Temperatur oon 20° 
eintritt, ift bie 9Jtil<b in einem befonberen SBebälter, bem Säfefeffet, gu er* 
wärmen. TieS gefebiebt 

1. burcb unmittelbare Neuerung, inbem bie Milch in einem über einem 
offenen pfeuer aufgebängten Seffel auf bie gemünfebte SBärme ge* 
braebt wirb, (©ebräucblid) in ber ©cbweig). 
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®a 9?audj unb Soljtenteitd)en bet biefem Sßerfaljren leicht in bie SDiilct) 
gelangen, fo bebient man fidf) in neuerer Seit mehr einer folgen 2Bärme= 
borridjtung, bei melier bie Neuerung gefd)toffen ift. 

2. ®urd) mittelbare Neuerung, inbem bie SDiilcl) burd) ®ampf ober 
warmeä Sßaffer er^ifet wirb. 

hierbei fann man wiebetum unterfc^eiben Srfyfcen ber 3J?ilcf) 

a) burd) ®ampf, 

b) burd) warmes SEBaffer. 



#i 0 . 44. geftfteljenber ßeffel neift golamantet fUr inbirefte Srroärtnung ber Diilcfi 

mittels Kampfes . 

®ie ©rwärmung ber ÜDiild) burd) Stampf gefcj)iel)t in ber SBeife, bafj 
Stampf, welker in einem bejonberen Steffel erzeugt, nad) ber ÜJtild) geleitet 



gi 0 . 45. Heftel mit boppeltem Sobert aum (Srmärmen bet SDtildi mittels Stampfe! 
unb aum Umtippen eingeridjtet, pon öefelbt unb Sentfd). 


wirb. 3u biefem Bwede befirtbet fid) bie SHitcf) in einem fupfernen Stäfe= 
feffet (gig. 44 u. 45), welker in einem fjjolsbottid) eingetaffen ift. 3tütfcften 
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betben ift ein £jof)traum, in melden Sampf einftrömt. ©egenüber bem 
©intaßro^r für Sampf ift baS Slbflufjtohr für baS SonbenfationSwaffer 
angebracht. 

Sie (irwärmung ber 90?ilcf) burcf) warmeS Sßaffer ift namentlich in 
Slmetifa üblich- 2J?an bebient ficf) ju biejern 3 toecfe bet Dneiba*$äfewanne 
(Big- 46). Siefelbe befielt auS einer Sßanne, welche aus 3> n ^^ h er ' 



Sig- 46. §6Ijetnt mit 3'nfbled) auSgejhlagene jog. amerifanijche ftäjetoanne. 

gefteflt ift. Sie SBanne felbft ift mit einem l)ölgernen, pweilen mit @ifen* 
ober Supferblech befcfflagenen Saften umgeben. Ser £oljtraunt äwifdjen 
beiben wirb mit warmem Sßaffer gefüllt, weichet oon bem SBarmwaffer* 
Slpparat mittelft eines SRoljreS nach bet Säfewanne geleitet wirb. 

§ 85. j$te ©earbcifmte bcs Bmidie». ätHc ift bisßeüre tujrjuneljntBtt? 

Ser jur ^erfteHung Bon fpartläjen bienenbe Bruch wirb in ber Safe» 
wanne einer Bearbeitung, bejw. Berlleinerung unterworfen. SUian begroecft 
baburd) 

1. ben SBaffergehalt ju Berminbetn, 

2. ein „©chliepen" beS SäfeteicheS fserbeigufü^ren. 

HJlit bem gerfteinern be§ ®ruthe§ oerfolgt man oomcfntüd) ben 3 roe(f , bie 
tPtoIfe, b. b. ben roäfferigen SHfidftanb auS bem Seiche möglichft au entfernen unb 
ben nod) übrig bteibenben gleichmäßig im J8rud)e gu oerteiten unb fchließtid) ba§ 
in bemfelben üorßanbene ffett mögtichft ooöftänbig gu erhalten. 

Bei 3Bei<hläfen fällt bie Bearbeitung beS Bruches beinahe gang fort, 
ba h^r eine geringere Beftigfeit ermünjdjt ift. 

Sie gut Bearbeitung beS Bruches bienenbeu SEBerfgeuge finb in Begitg 
auf ihre Bauart tc. itt ben einzelnen Säubern Berfchieben. Sie in Seutjch* 
taub für bie Bearbeitung beS Bruches in Betracht lommenben SEBerfgeuge 
finb namentlich folgenbe: 

Big. 47 ftellt einen fogen. Säfefäbel bar. Serfelbe ift aus £>olg ge* 
fertigt unb bient gum 3erf<hneiben beS Bruches. 

Sie ©chöpffteUe (Big. 48) bient bagu, bie oberen Schichten ber ge* 
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hielten Milch, roeldje beim SBetfiifen fettreicher geworben ift, mit bet unteren 
Milch ju mifchen (SSergiehen). lu|erbem bient biefetbe baju, eine gröbere Set* 
tleinerung be8 99tud}e3 öorjunebmen. 3u biejera 3w*<le wirb bie Seile in 
{entrechtet Stellung nach unten gebracht unb in roageredrter Sage nach oben 
gesogen. 


8ig. 47. 

ßafcfabel (ttäfefötnert). 


2)ie roeitere ^Bearbeitung gefchieht mit bem SRührftocle ober bem 
Ouargquirt (gig. 49). 

Sunt SÄu8jchöpfen ber Mollen eine Seile, wie in gig. 50 bärge* 
fteM ift. 

Vielfach werben bie Mollen nicht abgefchöpft. Sluch ftnbet eine forg* 
faltige ^Bearbeitung be8 93rud)e8, wie oben angeführt, nicht ftatt. Sn 
folgen gätlen wirb berfelbe auf einer Quargmühle jerfleinert. Snt Snnern 
betfelben befinbet ficf) ein au8 berjinnten ©fenftäben sufanimengefefcte8 
©itter, in roel<he8 gebogene auf einer SEBalje befeftigte Söhne eingreifen. 

§ 36. toettcre Berarbrthmß fces Brudtrs. ©aa Jovmett unt> 

greifen. 

SBenn ber 93ruch bie gemünzte SBefehaffenheit angenommen hot, fommt 
berfelbe in bie gorm, bejto. unter bie 
^Jrejfe. 

Sn ben Slfyenlänbern ift bie 
nebenftehenbe [form (gig. 51) im ®e= 
braud). Slnbere formen finb in gig. 52 

unb 53 bargefteHt. 8ifl . jf. iraferetf. 




&i0. 50. 
SDftoltenföipftr. 


Sifl- 49- 

Cuargquirl. 
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93ei ber .ßerftellung bon hatten Säfen trerbett bie formen mit einem 
Suche auSgefleibet. 

Ser Safe wirb nun in ber gönn unter bie ijßreffe gebracht, bamit 
noch bie in bemfetben enthaltene 3Jiotfe auögebrüdft wirb. 




gig. 52. ßi)linbri|(iic fiäjefotm Qfig, 53. 

für bie 9Jlünfter=, 9Jtainau» unb Ääjeform aus SBIed^. 

£>ofjenf)eimer ftäje. 

@3 ift babei ju beachten, bafj nur ein Iangfante3 ißreffen ftattfinbet. 
3n fjig. 54 unb 55 finb jroei ißreffen jur SBeranfchaulichung gebracht 


§ 37. K>ie ßefditetjt ha» Jarben 
unb Saliert bcs Säfco? 

§118 garbftoff benufct man Saf* 
ran ober Drlean3farbe. Seibe werben 
in aufgelöfter [form . ber ju berfäfen» 
ben äRilty jugejefet. 

3m allgemeinen giebt man bem 
Safran ben SBorjug, weit bie babunf) 
bem Stäfe erteilte [färbe natürlicher 
ift, at3 beim DrteanS. 



Stg. 54. 3öanbfä|epreRe 
bon ßefelbt unb üentftf). 



tfifl. 55. (Stnfadfoe ©äulenfäfeprefie 
Bon Sefelbt unb fientfd). 
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3Jtan rechnet auf 100 kg SJtagermilcf) bis ju 0,2 g ©afran. ®et* 
felbe tutrb in einem ©emißh »on Sllfohot unb SBaffer ju gleichen teilen 
aufgelöft. 

S)aS ©atzen h«t ben Bwecf: 

1. bie #altbarfeit beS ÄäfeS ju erhöhen, 

2. ben ©efdjmacf beSjelben ju »erbeffern. 

S)aS ©atzen fann auf breiertei SBeife »orgenomnten werben : 

1. Surdj £jinpfiigen beS ©alzeS ju bem fertig bearbeiteten ©tucf)e. 
(©erfahren in ben Sltpen.) 

SSerluft großer SJtengen ©alz. 

2. ®urct) mehrtägiges Slufbewahten ber fi'öje in eine ©atglofung nach 
bem ^reffen. 

100 Seile SBaffer unb 37 Seile ©atz. 

SaS ©atz bringt perft in bie äußere ©<hidjt, fpäter erft in baS 
innere beS SäfeS. S)ie3 bebingt ein Unterfcfpeb in ber Steife jmifehen ber 
äußeren ©<f)id|t unb bem Snnern beS fiäjeS , waS als Stadtteil bezeichnet 
werben muß. 

3. Sutth tägliches SBeffreuen ber aus ber ißreffe genommenen Jfäfe 
mit ©alz ober Stbreiben berfelben mit einem in ©atzwaffer getauchten Suche. 

SaS ©alz bringt bei biefem ©erfahren gleichmäßig in ben Ääfe ein ; 
infolgebeffen geht auch bie Steifung in ber ganzen fiafemaffe gleichzeitig oor 
fid}. ©omit ift biefe SDtethobe beS ©alzenS ben anberen »orzuzieljen. 

§ 88. 3a» Metfen btv Safe. 

Ser Säfe wirb erft ein woljlfchwecfenbeS unb »erbauliches StaljrungS* 
mittel, wenn er bie Steife burchmacht. hierbei geht eine tiefgreifende Ster* 
änberung ber Säfemaffe »ot fich, wetc|e auf bie Shätigteit »on SJtifro* 
Organismen zurütfzuführen ift. 

SJtan fann bei ben Ääjen zwei Slrten »on Steife unterfcheiben: 

a) bie £jartfäfe reifen burcf) bie gefamte SDtaffe gleichmäßig, 

b) bie 2Beith s unb ©auerfäfe reifen »on außen nach innen. 

©oll bie Steifung ber Ääfe in richtiger SBeife »or fiel) 
gehen, unb füllen bie $äfe bie für bie Sefchaff enljeit ber 
befonberen ©orten notwenbigen ©igenfdjaften erlangen, fo 
müffen bie SlufbewahrungSräume berfelben in entfprechenber 
SBeife eingerichtet fein. 

SaS Steifen beS StäfeS fann nur bann in richtiger Söeife »or fich 
gehen, wenn 

1. bie Semperatur, 

2. ber fJeuchtigfeitSgrab ber ßuft im Stellet zweefmäßig reguliert 

werben fann. 

2BaS bie SBärme betrifft, bei welcher ber Stäfe ant beften reift, fo ift 
biefetbe bei ben einzelnen ©orten jehr »erfcf)ieben. (3m Sßittel 20°). 

©eftimmte Eingaben über bie zweeftnäßige $öhe ber Sempera tur taffen 
fich nicht geben. 

3m allgemeinen ift zu fagen, baß zu h°he Temperatur 
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bie SReifung ju jetir befchleunigt — Slufblähen beä SäjeS, 
roäfjreitb bei einer ju niebrigen Temperatur ba8 Umgefebrte 
eintritt — ber Ääfe bleibt wie er i ft. — $eijen be§ $äjereifung§= 
raumeä. 

Ten 8tu<$tigfeit§geljalt ber ßuft tann man mit £ilfe eines fßft)<hro* 
meterS beftimmen. 

Ter &eu(^tig!eit§ge^alt ber Suft joll nicht unter 80°/ 0 
unb nicht über 95°/n finfen, bocf) hänge bieS bon ber Säfeforte unb 
bon bem Sitter beS ftd)eg ab. 

@S ift notroenbig, bafe man mehrere fRäunte für bie Steifung be? 
SlafeS jur Verfügung fielen hat. Ten Staum für jüngeren Safe legt man 
am beften oberirbifcf) an, bagegen ben für älteren etwas unter ber @rb= 
oberflätf)e ober teÖerartig. Ta§ Sägern ber Sä je gedieht meiftenS auf 
^oljgefteHen. 

2Ba§ bie Säfefgrten betrifft, fo foüen hier nur einige fetjr befannte aufge= 
gäl}It werben. Ter Uberftd)t wegen teilt man bie Stäfe in fotgenbe ©ruppen: 

I. Sabfäfe. II. ©auermildjtäfe, 

A. SBeidjfäfe. B. fjartfäfe. 

a) au§ SuhmilA, 

b) „ ©djafmitcf}, 

c) „ Riegen» unb au§ gemifdjteT 3Rild). 

3u ben 2Beid)fäfen gehören u. a. ber Steife non SBrie, ©amembert, 9?eud)atel, 
ber 39 aef ftcinEäf e unb ber ÜJtedlenburger SAaffäfe. 

3u ben Sjartfäfen ber Gmmenttjalcr, Schweizer, ^armefan, ©oüänber, füö= 
hottänoer Süfmti(d)fäfe, ßotfteiner, Tanifd)er, ©bamer, Tilftter, ©heftet, ©Webber 
unb [Roquefort au§ Schafmilch. 

§ 89. Buf hieltfje Steife Werben Me Ißolften toertoertet? 

Tie SSertoenbung ber SMfen ift eine oerfc^iebene. 2tu3 berfelben 
!ann man getoinnen: 

1. SJtotlen* ober Sorbrudfälrntter. 

Ta§ bei ber üerftelluttg oon $art!äfen aus ganzer üRttd) ober auS 
einem ®emif<he oon biefer unb ÜRagermitd), beste, halbabgerahmter SDZitch 
noch jurüdbieibenbe SButterfett wirb in ber ©chweij noch jur ^erftellung 
oon SMfenbutter benufct. 

Sie ©ewinmmg ber SDtotfenbutter gefchieht auf fotgenbe 28eife: 3*«rft ift 
e§ nötig, bap baS jfett au§ ben s IRotfen auSgefdjieben wirb. 3“ biefem 3 roecf e 
erwärmt man bie SRotfen auf 68 — 75° unb fetjt faure 3Rild) t)inju (auf 100 Seile 
ber SJiolfen 1 SEeil fogen. „Sauer"). 33ei einer Temperatur oon 87° fammeltfich 
bann an ber Oberfläche ein weifjlid)=li5rniger SAgum, ben man „Horbruch" nennt. 
Teufet ben bringt man in eine flache, t) ol^erne od)üffet unb lägt ibn aufrahmen, 
yiad) '-öertauf oon 24 Stunben fann bie oben fehmimntenbe, fettreiche Sd)id)t jum 
Sßerouttern abgenommen werben. 3n neuerer Heit entfettet man jüe ÜDtolten ohne 
atnwenbuna oon SEBftrme, inbem man fee in Satten nach bem SwarpfAen SSer- 
fahren aufrahmt ober centrifugiert. Tie SJienge ber erhaltenen ÜRoItenbutter 
rieptet ftd) nad) ber 3Jtenge bei in ben SKoIfen oorhatibenen ffette§. SCBirb ber 
erwärmte SBrud) träftig burdjeinanber gerührt, fo tritt oiet ffett au§ bemfetben 
in bie 9Jtotfen. .<oinfid)tlid) ber ©iite ftet)t bie ÜRotEenbutter hinter ber [Rahmbutter. 

2. 3ifl«. 

Unter 3'9« berfteht man Safe, ben man au§ SÄolfen gewinnt. 
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©obalb ber Siorbrud) abgefdjßpft tft, werben bie 2Jtolfen gunt 3mede bet 
©eroinnung ton 3*9 er öl? gum Stebepunft erbtet unb mit ftarf fauren ÜJioIfen 
(auf 100 Seite ber oerfäften ®iild) 1,5—3 Seile gefäuerter SJtolfen) nerfeijt: Set 
3iget fdjeibet ftd) in großen, lodeten, gelblitb-roeip gefärbten ©tüden oben ab. 

3. SÄ^oft. 

Unter ÜDtgoft oerfteht man einen au? SKotfen ^ergefteßten fiäfe, 
melier namentlid) in ben @ebirg?gegenben ©fanbinaoien? tfergeftetlt wirb. 

4. Sföildjiutfer. 

®erfetbe wirb namentlich in ben SUpengegenben au? ben ßom $or» 
btucf) unb 3tö er befreiten SJJolfen gewonnen. 

Sie 9J!ollcn werben in einem fupfetnen Steffel eingebampft. ©obalb bie 

« feit firupbid geworben tft, bringt man biefelbe in ein befonbereä ©efäß, 
hem ©rf eftten unb 'duäwafdjen mit faltem SBaffer ftattfinbet, wobei ein 
braune?, frpftaUinifcbeg 'fBuloer, ber 3 u derfanb, jurüdbleibt. ©eirn SBafdjen 
wirb ein Seil ber allbuminate unb Salje entfernt werben, bie größte 2JJenge 
bleibt jeboef) in bem 3 U£ ter gurüd. Sie weitere SRcinigung wtrb ton ben 
SHafftnabeuren oorgcnominen, an weihe bet 3uderfanb tom ©ennen oerfauft wirb. 

5. Slucb bienen bie 3JioIfen al? gutter für bie Schweine. ©ie ner= 
werten fich hierbei J« burc^fdjmttlicE) 1 Pfennig pro fitlogramm. 


III. IDtrtriliattUrijEs. 


Ute ®innitjtung tos müthroirtfdjafUidjen Betriebes. 

§ 40. ©Behalf» nimmt Me KinMilehhalfung unter Öen heutigen 

©erljältninrn tat lantmtirflriiafilidjcn ©etrle&e meift Mb erlfe 

Stelle tin? 

®ie SSiehhaltung liefert unter ben heutigen Verhält* 
niffen in ber 9? ege I eine höhere Sinnahme wie ber Stdcrbau 
unb fpejietl wie ber ©etreibebau, weil 

1. mit äunahnte ber föeßölferung unb bem ©teigen ber t8olf?wohtfahrt 
bet Verbrauch an tierifchen fßrobulten größer wirb (me?halb?) unb 
bie größere Nachfrage ber lefeteren eine Srhöhung ber greife herbei- 
führt, weil 

2. eine Sinfuhr oon tierifchen fßrobuften nicht in bem Umfange wie 
beim ©eireibe ftattfinbet (meStfalb nicht?), unb infolgebeffen eine 
(Srniebrigung ber greife für tierifdje fßrobufte in bem ÜJZafje nicht 
eintreten fann. 

®ie Dlufeßiehholtung fteht in innigem 3ufammenhang mit bem Sieter* 
bau, weil 

1. ba§ auf bem Slcfcrbau erhielte ©troh bie gefünbefte Sagerftätte für 
bie ®iere gewährt unb ba? befte SDlaterial für bie ©rjeugung eine? 
wcrtßoBen ®ünger? liefert, weit 


/ 
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2. bie auf beut 2tder erzeugten gutterfrauter unb SBurgelgewäcbfe neben 
bent SBiefenljeu baS nötige guttec für bie Stiere liefern, »eil 

3. bur<b bie 83iebboltung ©tatlbünger erzeugt roirb, ber gut bauernben 
Schaltung ber (Srtrog§fäJ)igfeit beS SlderS erforberlid) ift, weit 

4. oerft^iebene Srgeugniffe ber Sanbwirtfchaft, wie g. 83. fRüben, ©trob, 
©riinfutter, Stbfäfle aus 83rauereien, Brennereien :c. nteift in größeren 
2Rengen gu »erlaufen finb (biefetben muffen bunf) bie 83iebbattung 
erft in öerfaufSfäbige SGBare , wie ÜRilcb, 83utter, gleifd) :c. umge» 
wanbeit werben), weil 

5. bie 33iebbnttung ben 8lnbau »on gutterpftangen unb Sßurgetgewäcbfen 
in ber SRegel erforberlid) mad)t , woburd) bie SrtragSfäbigleit beS 
SlderS erhöbt wirb — grucbtwecbfet, Sief» unb Sadfiutur unb beffere 
Süngung. 

§ 41. Hu» Jueldiem ©runbe ip ium allen Urten ber ©iefjliattung 
bie ©inbliietiljaltunß bie iutdifigffe? 

Sie bobe 83ebeutung ber SRinboiebbol tung int lanbwirt» 
f^aftlitben 83etriebe beftebt barin, bafj 

1. baS 3iinb bie oielfeitigfte ÜRußung gewährt, (welche 
tRu^ungen?), bafj 

2. ba§ fRinböieb ben wertoollften Sünger erzeugt, unb bafj 

3. bie nicht marltfäbigen Srgeugniffe bureb baS fRinböieb 
in ntarftfäbige SBate umgewanbelt werben. 

§ 42. fi)cltfie JDirffdiaftrn eignen Jidj int befonberen ®rabe für bie 
Haltung tum Hinbbieli? 

gotgenbe SBirtfcbaften finb befonberS in ber Sage, bie SRinböiebgucbt 
in gröberem Umfange gu betreiben: 

1. beren Slreal überwiegenb aus guten Sßiefen unb natürlichen Söeiben 
beftebt, (im feuchten SWirna gelegen — weshalb?), 

2. beren Slderlanb fich jum Slnbau »on jjutterpjlangen eignet, 

3. bie über grobe ÜRengen Sranntroeinfdjlemge, 83iertreber unb fRüben» 
prefjlinge »erfttgen, (weshalb?), 

4. - bie in ber SM)e eines größeren SlbfaßorteS liegen — 2Rilcb»erfauf 
in bie ©tabt, 

5. bie oorteilboft Suc^ttiere gürten unb abfefcen tonnen. 

§ 43. ÄtrtdjE Bufiungeridifunarn unferfdiEÜirt ntatt bsi bet Etnb- 

ntEi|f|aItung? 

Ser fRufcen be§ JRinbeS beftebt in ber Srgeugung oon 
2Ril<b, fjleifch, jungen Sieren unb in bet Slrbeitsleiftung. 

©eiten wirb baS IRinb gu einer jRufcung geholten. 3n ber SRehrgabl 
ber Solle tritt »orwiegenb eine SRußung brroor. Sie jRufcungSrichtungen 
fönnen fein 

A. überwiegenbe S3erüdfid)tigung beS SRilchertrageS. 

1. 2lrbeitSteifiung unb 2Raft treten guritd — ÜRieberungSöieb. 
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2. 2Kaft tritt ßeroor — neuere 3ucf)trid)tung in ben 3Jlarfeßen oon 
Öotfonb, grieälanb unb Dlbenburg. — SBirtfcßaften , roeteße Siere gur 
©eroinnung non 2Ktld) galten. SRa^ bem Slbmelten finb bie Siere fett. 

3. Strbeitgteiftung unb äRaftfäßigleit nic^t ßeroortretenb, bocß gteicß* 
mäßig beacßtenb — ©cßroßger 33raunoieß. 

B. Überroiegenb 33erüdf icßtigung ber gteifcßnußung. 

1. ÜJtitcßertrag unb Slrbeitgfeiftung bebeutenb gurüdtretenb — ©ßort* 
ßorng, Sßotleb Slngug. 

2. SUtitcßertrag roeniger beacßtenb, bagegen genügenbe Irbeitäteiftung 
— ©cßeinfetber^, ©peffart* unb Stßönbieß. 

C. Sefonbete Serüdficßtigung bon SlrbeitSleiftung unb 
Fleif cßnußung. 

3Jtitcßertrag gang jurücftretenb — ©teppenbieß. 

D. 93erüdfi<ßtigung bon 502 itd^ergiebigfeit, 91 rb e i t S =• 
teiftung unb äWoftfäßigteit — ©immentßater neuerer 3u^trid)tung, 
Freiburger*, 33ogelgberget*, 2Beftettoälber*©<ßtag. 

§ 44. Wtldie 3ltuetgc ber jSMlditüerjfialtung j'tnb ju «nferfdietben? 

Sie Üftitcßbießattung fann raieberum nad) betriebenen Sfticßtungen 
bin betrieben roerben, nämlicß: 

1. behufs 93erfauf bon frifcßet Süftlcß, 

2. „ föerftettung unb Verlauf bon 93utter, 

3. „ ,, „ » „ $?äfe, 

4. „ Stiftung unb aucß Stufgucßt. 

©treng genommen taffen ficß bie hier Ortungen nicßt bon einanber 
trennen. Sn bieten SSSirtfc^aften betreibt man g. 33. neben ber ißrobuftion 
oon äKitcß oucß 9tufjucf)t unb SÄaft u. }. ro. (502aft bei jotcßen Sieten, 
bie fid) nicßt meßr gur 2Mcßprobuftion eignen). 

§ 45. Unter itieltfirn Berhältnincn |tnb bie u&eit genannten B5Udj- 
bieljlialtungsjnietge ju betreiben? 

Set nmtjcßaftlicße ©tanbort bet SJtilcßbießbottungggibeige. 

A. Sie 9tinbbiebßattung behufs 93erfauf frijeßer SJiitd) bat gegenüber 
ben anberen Setriebgarten babuteß fotgenbe Vorteile, baß biefetbe 

1. fid) bureß ©infacßßeit auggeießnet, baß biefetbe 

2. unter gemiffen Sßer^ältniffen ben ßöcßften ®rtrag aug ber SRitcßoieß* 
ßattung liefert unb baß 

3. bie ©nnaßmeti fid) gleichmäßig über bag gange Saßr oerteiten. — 
SBbcßentlicß ober monatlich. 

©ie liefert im allgemeinen in folgen SSirtfcßaften ben böc^ftcn ®e* 
roinn, metebe 

1. im ftanbe finb, 3J?itcf) in gleich großer Quantität unb in nicht gu 
loeiter ©ttfernung gu einem ßoßen greife gu oertaufen, — in hießt* 
bemobnten ©egenbeit mit oorroiegenb ftäbtifeßer SSebötferung, in ber 
ÜJtäße großer ©täbte unb ÜMfereiantagen, raeteße 

2)a$mann, 3JHI(Sli>ittf<6aft. ' 4 
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2. baS ganje 3ahr fjinburd) übet eine annäljernb gleich große 2ßenge 
con Butter cerfügen, (roeShalb?). 

B. «nf bie (Srjeugung con Vutter finb fotche SBirtfcljaften ange* 
roiefen, roelche 

1. infolge ihrer ungünftigen SDlarltlage nicht imftanbe finb, 2JUl<h in 
frifchem Buftanbe ju cerlanfen, roetd)e 

2. über nährftoffreicheS Butter unb baS ganje Balg b)ittburc£) über jienw 
Iirf> gleich große äJtengen Butter oerfiigen (roeShalb?), welche 

3. bie bei ber £jerftellung con SSutier entftehenben Stebenprobulte (ent= 
rahmte, füge ober faute ÜJtild) , Vuttermilcf) unb 2Mfe) loljnenb 
oerroerten fönnen — 2lufjucf)t, Salbet* unb Schroeinemaft. 

C. Sie Säfefabrilation , roelche fehr häufig mit ber Vuttererjeugung 
cerbunben ift, tcirb auch in großem Umfange bort betrieben, roo bie SJtenge 
ber erjeugten SKild) im 3a|re in erheblicher SBeife fdjroanlt, roo ferner 
eine gleichmäßige Nachfrage nad) SButter nicht gebecft roerben fann. 

SBegen ber großen SlufberoahrungSfähigleit beS SäfeS ift ein unmitteU 
barer Verjeljr nicht erf orberlich ; fomit brauet bie £>erfteünng beS SäfeS 
nicht baS ganje Saht hinburd) ju erfolgen — «Ipen* unb StieberungS* 
gegenben. 

8ur ßerfteQung eines guten SäfeS ift cor allen Gingen gutes, frdftigeS 
Butter nötig. 

D. Sie Büchtung unb Slufjucht roirb überall bort lohnenb betrieben, tco 

1. bie Verwertung ber SDlild) jur «uf jucht ber jungen Siete, ober bie 
Verarbeitung ju Vutter unb Safe fid) lohnenber erroeift als ber 
Verlauf con frifcher 2Jtild) — §lufjud)t ift meiftenS mit fjerftellung 
oon Vutter ober Safe cerbunben, 

2. neben ben oorigen Vebingungen genügenb gute Söeiben oorhanben finb 
unb 

3. ber SSirtfchafter im ftanbe ift, hochwertige 3uchttierc ju jüdjten. 

E. Sic 3T2aft. SBeibemaft in ben StieberungS* unb Süftengegenben. 
©nglanb. (SßeShalb?) 

§ 46. HHe flnb Me für Me oben genannten 1&uhunga|toetlie bea 
Ktnbea pajfenben Ctece ju bercfjaffen? 

A. Vei ber Stinbciehholtung behufs Verlauf con frifcher SJtilch werben 
bie Siete befchafft 

1. burch Snlauf con metlenben Sieren, roelche 

a) fchon getalbt haben, 

b) noch falben füllen, 

c) nicht tragenb finb, bie jeboch jugelafjen roerben — Verlauf beS 
jungen SiereS. 

Verlauf ber abgemollenen unb gemäfteten Siere: Slbmellroirtfchaft. 
Bolgenbe Vebingungen finb für bie ^Durchführung biefeS BweigeS ber 
SRilchüiehbaltung ju erfüllen nötig: 

a) Stegeimäßiger unb leichter Verlauf ber SDlilch, 

b) leichter ©nlauf oon 2Jtilcf|tieren, 
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c) fJlichtoorhanbenfein ber ©efaljr ber ©eudjeneinfchleppung burcf) 
ben Slnfauf. 

2. SDurd) regelrechte 3ücf)tung oon äJiilchtühen — 3ulaffen bet beften 
föilje, ©erteilung beä Äalbenä über ba8 gange gabt (roeähalb?). 

Unter fotgenben ©erhältniffen ift biefe ^Betriebsart ber ©inböicf)* 
Haltung angegeigt: 

a) SJlöglichteit beS ©erlaufe non frifcher STitlch, 

b) @efot)t ber ©eucheneinfchleppung burcf) Slnlauf öon melfenben Vieren, 

c) SUiangel an geeigneten SKilchtieren, ober gu teurer Anlauf. 

B. ©ei ber 9ünboie^altung behufs SerfteÜung öon ©utter unb $äje 
roetben bie Sftilchtiere burcf) regelrechte 3ücf)tung begafft. 

©ebingnngen finb fcfjon angegeben. 

Um feftgufteflen, welcher S3 etrieb Sgroetg ber 3Jtil<höieh* 
haltung ben haften ©etoinn bringt — unter ©eritdf idjtigung 
ber öorhonbenen SSerböttniffe unb ber augenblicf tilgen 
SPtarftlage — , finb öergleichenbe ©entabilitatäberech* 
nungen angufteilen. 

§ 47. IPünadj rtdjfet ft ift ber Mrnfang i»er äUUdjtrteftftatfmtö, mtb 
auf tueldie B>etfe ip bte Hnjatjl ber ju lialfenben ®tere ju beredinen? 

Ter Umfang ber äftilchöiehhaltung ift abhängig: 

1. öon bem Umfange ber SBirtfcftaft, 

2. oon bem Umfange unb Sefchaffenheit beä SlcferS, 

3. öon ber ©röfje unb Srtragäfäfji gleit ber Sßiefen unb SÖeiben, 

4. üom Älirna unb 

5. öon bem Slbfab ber tierifchen ©rgeugniffe. 

Ter Umfang ber 9iufcöiehhaltung h°t fi<h immer nach 
9lrt unb SluSbefjnung ber ©flangenprobuftion unter ©erücf* 
fichtigung ber SJlarlt» unb ©reiSöerhaltniffe ber tierifchen 
©robulte gu richten. 

ÜUian wirb je nach bem ©taitbe ber ©reife ber tierifchen ©robulte ben 
Umfang ber Slufcöiehhaltuug Begro. ber SJälchmirtfchaft auf ©runb ber 
eöent. gu etgeugenben gutter= unb ©treumaffen feftgufteHen hoben. 9Kan 
barf nic|t bie 9lu8behnung ber SJZufcoiehhottung nur allein nach ber ©partgen= 
probuftion bemeffen; auch ift e§ nicht guläffig, bie Tierprobultion bei ber 
©etrieb§einrid)tung al§ üluSgangäpunlt hingufteüen unb öon beren Umfang 
unb Stiftung allein bie ©ffangenprobultion abhängig gu machen. gntuter* 
hin ift ber Umfang ber Tierhaltung nach ben in ber SBirtfchaft erzeugten 
guttermengen gu bemeffen unb ber Umfang be§ ©flangenbaue? rietet fich 
nach ber in bet 2Birtfd)aft ergeugten Tüngermenge. 

ge günftiger ber Slbfafc tierifcfjer ©robulte ift, befto 
lohnenber lann fich bie ©erroertung ber ©obenprobulte 
burch Haltung oon 9Tu fet» ieh geftalten, befto lohnenber wirb 
auch ber ©etrieb ber ÜJiil^roirtfchaf t fein, befto meht wirb 
man gutterbau unb ©iehhaltung auSbeljnen. 

Tie ©ntfcfjeibung ber grage über bie SluSbehnung ber Sluhöiehholtung 
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unb bet ÜHilc§ttirt{d)flft im 2Birtfcbaft?betriebe fattn nur batm getroffen 
werben, wenn Borger ein Voranfcfjiag non ben in ber SBirtjdjaft fetbft er» 
zeugten guttermittel unb @rtrag?bered)nungen pr Stlarfteüung ber Renta* 
bitität ber SSie^^altung unb be? Stderbaue? aufgefteHt werben. ®iefet6en 
»erben einen 9lnbalt?pun!t für bie geftfteüung be? Umfang? ber Rugnieb* 
baltung geben, aber nur allein bie Rentabilität ber Rufcoieb 5 
baltung babei in ben Vorbergrunb ftellen unb fie at? einen 
befonberen Bn>e»9 ju bebanbeln, würbe nid)t mit bemSefen 
unb ber Stellung ber SBielfljaltung in ©inflang ju bringen 
fein. 2Ran muff ficb immer oergegenwärtigen, baff bie Vieb* 
Haltung einen Steil be? gcfamten lanbwirtfcbaftlicben 99 e ® 
triebe? bitbet, baff bie Ste^altung unb ^Pflanzenbau fid) 
gegenfeitig ergänzen unb baff ein ©ewinn in bem einen 
fßrobuftionSämeige nur mit .fjilfe be? anberen möglich i ft. 
— Verwertung ber Futtermittel burcb bie Viehhaltung. ©rjeugung oon 
StaUbünger. Ohne Viehhaltung ift in ben meiften gälten feinen Rente 
au? bem Slcferbau ju erzielen. 

6? fragt fich nun, ob bie tieriftfjen fßrobufte bod) im greife finb ober 
nid)t. Stuf ©runb einer bieSbejüglicben Unterfucbung wirb bemnad) eine 
ftarfe, mittelftarfe ober fdjwatfie Rinbeiebbaltung betrieben. 

2Ran beftimmt nun ben Umfang ber Rinboiebbaltung in ber Seife, 
baff man juerft ba? für 2lrbeit?tiere unb, »enn Strafe gehalten werben, 
aurf) ba? für biefe erforberlirtje gutter oon bem ©efamtfutter in Slbjug 
bringt, bann 

1. bie in bem nod) übrig bteibenben gutter oorbanbene Srocfenmaffe 
unb ißroteinftoffe beftimmt, 

2. bie SRenge an Strodenmaffe unb ißrotein feftfteUt, bie ein Jier oon 
beftimmtem ©ewicbt pro iag bejw. pro gabt nötig bat. 

@? ift nun leicht feftjufteüen, wie oiet ©tüd Rinbeieb gebalten wer* 
ben lönneit. 

§ 48. ÄJelrfie .Betthen beuten bet ber ®ulj auf hohe leipfuna tn bEr 

Ißtl tfi ergiebifih eit ? 

Um ficb bie ©ewiPeit p oerfdjaffen, ob eine Stub fiel 2Ritcb giebt, 
ift bie Vornahme be? $robemelfen? angezeigt. Sta jebocb oot bem s iln* 
laufe eine? Stiere? jene? Verfahren feiten burcbgefübtt wirb, fo ift bie 
Prüfung auf b°b e 3Rit(bergiebigfeit auf anbere Seife oorpnebmen. @? 
ftnb gewiffe £jilf?mittel pr ^Beurteilung pr -fjilfe p nehmen, fotcbe finb: 
A. ©efunbbeit. 

©rfetmung: Regelmäßiger Verlauf ber Verrichtungen ber lörperlicben 
Organe. Sebbafter ©lief. Sebbafte Bewegung. geübter Rajenfpiegel 
(glofcmaul). fjaar fettig unb glänjenb. 

SrtennungSjeicben be? Jfranffein? : 

Unregelmäßiger Verlauf ber £eben?oorri(btungen. -fjängenlaffen be? 
Stopfe? unb ber Obren. SRatte, trübe Slugen. ©probe ©aut, ftruppige? 
fjaar. ©d^lec^ter Srttäbrunggpftanb. 
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B. ©affe mtb 9lbftammung. 

©enne bie fFfaffeit, bie ftc^ BefonberS als SJlilchtiere eignen! 

©affenmerlmale. ©achroeiS übet Seiftungäfähigleit bet Sltern unb 

©oreltern: Heerb* unb Stammbuch. 

C. Sitter (roeStjalb ?). 

D. ^ormöet^dltniffe beS StörperS. — ©egiehung berjelben pr Seiftung. 

a) 2Jiild)oiehform: 

Stopf fein, leicht, oerhältnismäßig lang unb fcfjmal. §6rner fd)lanf unb 
fein. Hinterhaupt (Stacfen) roeniger troll. tQalä lang, mit rocnig entroicfelter 
SBamnte. Dbcre ©liebmaßen furg, untere fein. Stumpf geftrecft. Scßroang taug 
unb bünn. Schulter furg unb fteit geftetlt. ©liebmaßen fein. ©ecfen lang. 
Stücfenlinie gerabe. ©ruft roeniger roett unb tief al§ roie bei 2Jtaft= unb 2lr= 
beite! tieren. Stippen oorn nädjft ber Schulter mehr flad), hinten mehr au§= 
tuegenb. Senbe länger unb meift etroaä fchmäler. Söiberrift roeniger breit, gu= 
weiten fanüg geftetlt. ftreug groifchen bem ®annbeinhöcfer unb ben ©efaßbeinen 
roeit. Hinterbeine roeit augeinanber gefteHt, mehr al§ ba§ bei ben uorberen ©lieb* 
maßen ber fjall. Hinterleib tief. Hungergrube groß. ©auch tonnenförmig, nicht 
gerabe Hängebauch. Hinterfdjenfef roeniger fleifdjig als roie bei ÜJtafttieren. 
(Suter groß, mit breiter ©aft§. SJlittetpartie länger al§ ©orber* unb Hinter* 
Partie. H aut grcar Jernig, aber boch rocid) unb gefrfjnieibig, am H al l c unb 
©anafcfjen galten. Unterhautbinbegeroebe roenig entroicfelt. H aar fein, furg, 
roeid) mtb glängenb. 

b) 3Jlafh)iehform: 

Stopf leicht, furg unb breit. Hä™ 61 f e in unb leicht. Hinterhaupt breit unb 
ooll. fialg furg. Sßammc mäßig entroicfelt. ©liebmaßen fein unb furg. Stumpf 
furg georängt. Sd)roang fein. ©Butter lang unb breit. ©ecfen lang. Stücfen* 
linie gerabe. ©ruft roeit unb fehr tief. Sttppen ftarf auSgebogen. Senbe furg 
unb breit, ©liebmaßen roeit geftellt. Söiberrift unb Streug breit. Seib tonnen- 
förmig. Hungcrgrube flach- 2UIe ©artien be3 StumpfeS unb bie Hinterfchenfel reich 
bemusfelt. paui im gangen bicf, aber rocich, gefchmeibig, leicht oerfdjieb* unb halt* 
bar. Unterhautbinbegeroebe ftarf entroicfelt. H aat fein, roeid) unb matt glängenb. 

c) 9lrbeit§oiehfortn: 

Stopf lang unb fdjraal, mit ftarfen Hä 1 '» 2 ™ befegt Hi ntcr baupt fräftig 
unb breit. $al§ mäßig lang, giemlich breit unb tief. 9Bammc mäßig entroicfelt. 
Untere ©liebmaßen lang. Unterfuß im ©erßältni§ gum oorberen furg. Stumpf 
lang. Schulter lang unb breit, ©ecfen mittellang. Stüdentinie gerabe. ©ruft 
geräumig, lang, roeit unb tief. Stippen ausgeroeitet. Senbe breit, ffliberrift hodj 
unb fraftig. Streng mäßig breit, ©auch nur mäßig auägeroölbt. Stumpf im 
gangen, namentlich ba§ Hinterteil unb bie Senbe, ftarf bemuSfelt. H au t bicf, giem* 
licf) anlieaenb, Seberhaut ftarf, ba§ Unterhautbmbegeroebe baaegen minber ent* 
roiaelt. Haar gröber, bichter unb länger. 

§ 49. Vorauf Itaf J'ttff im frejonbrnt bie Knlerfuefjung in Befug auf 
bie XeiJlungefSIfigheit einer äUtldjItulf fu erjlretften? 

®ie ünterjuchung ouf SKildjergiebigleit hat ficfi bet einet Äuh im be* 
fonbern p erftreefen : 

1. 91 u f bie ©röfje unb ©efclpf f enljeit be8 @uterä. 

@ro|er Umfang. DMcifeuter : bebeutenbe (Sntroidlung ber Prüfen* 
ntaffe, bähet 3nfamtnenfaHen nach bem äRelfen, Haut fein, bünn nnb 
weich, bilbet im nicht gekannten Suftanbe Ratten unb ift mit lurgen, 
feinen paaren befleißet. 3n gefülltem 3uftanbe HerPortreteu bet Slbern. 
©reitet unb langer ©au beä Hinterteils bietet eine grofje Slnfafcfläche für 
baS Suter. Sluämölbung nach ben ©eiten. 9iach aufjen fteljenbe, lange 



unb feine 3ißen. Vet älteren, felfr milchreichen Äüben, ift bie Vafil ber 
Sißen groß. SBeitel ©inaufragen bei Guterl jmifchen ben ©interfchenfel. 
^Reichliche Slbftofiung Bon ©taub am Guter infolge ftarfer ©auttljätigfeit. — 
Sleifcheuter ift ein folchel, bei welchem bie Vinbegemebljchichten ftar!, bie 
Srüfenmaffen aber wenig entmidelt finb; bie Milchergiebigfeit ift hier nicht 
bebeutenb. Sabelnlmert ift bal Guter, wenn St'noten unb alte Verhärtungen 
in bemfelben Borhanben, ferner, wenn bie Viertel bei Gütern unregelmäßig 
auSgebilbet finb, inlbefonbere bie Gntmidelung ber beiben Vorberoiertel 
jurütfgeblieben ift. Sleifcfjeuter meift in ber Sieget eine bitte ©aut auf, 
welche borftenartige Veljaarung trägt. 

2. Sluf bie ©röße bet Milchabetn. 

Sie unter ber ©aut Bom Guter nach Borne Bortaufenben Vlutgefäße 
(Venen) werben Mildiabern genannt unb haben ben Sweet, bal Vtut Born 
Guter nach bem ©erjen ju führen. — 3e ftärfer bie Vlutgefäße finb, je 
mehr Vlut wirb in biefen Born Guter geführt. Sft ber Stbfluß ein großer, 
fo mu§ aud) ber 3ufluß bei Vlute! jum Guter ein großer fein; je mehr 
aber Material gut Silbung ber Srüfenmaffen bem Guter pgeführt wirb, 
befto mehr Mild) muh balfelbe abjonbetn. Sie geräumige Vefchaffenheit 
ber Milchabern taun aber nur bann all ein fidjere! Milchseichen angefetjen 
werben, wenn bal Guter auch eine geräumige Slulbehnung befißt. 

3. Stuf bie ©röße unb Sorm bei Milchfpiegell. 

Ser Milchfpieael liegt swijdjen ber ©<ham unb bem Guter unb 
jmifdien ben ©interfd)enfeln. Serfelbe fotl groh fein, weil ein grober 
Milchfpiegel eine grobe Srüfenflädje bebedt. Sod) ift bet Milcf)fpiegel 
nicht allein ein gerabeju au§fd)laggebenbe3 Milchseihen. 

4. Stuf bie Vefchaffenheit ber ©aut. 

Sie ©aut befiehl aul brei Schichten, aul ber Dberhaut, ber ßeber* 
haut unb bem Unterhautbinbegemebe. Sie fieberhaut unb bal Unterhaut* 
binbegewebe fotlen bei ber Milch fuh nut Mäßig entmidett fein. Siere mit 
grober Saut jeigen aud) ftarfe unb grobe Änochen. Siefetben braunen 
einen groben Seit bei ffutterl jur Grnährung ber genannten Störperteile. 
Vefißen bie Siere ein ftarf aulgebilbetel Unterhautbinbegemebe, fo jeigen 
biefelben eine aulgeprägte Slnlage jum ffettanfaße. Sn ber fieberhaut be* 
finben ftd) bie Srüfen, welche Saig abfonbern, moburd) bie ©aut unb bal 
©aar gefchmeibig unb glänjenb wirb. Gl fteht nun bie Slulbilbung ber 
©autbrüfen in innigem Sufammenhange mit ber Slulbilbung ber Milch* 
brüfen. 3e reicher jene entmidelt finb, um fo ooDfommener finb auch bie 
Milcßbrüfen aulgebilbet, um fo gröber ift bann bie Milchergiebigfeit. Gine 
©aut, beren untere! Vinbegemebe wenig entmidelt ift unb baljer weniger 
ber fjettablagerung bient, befifct in ihrer fieberhaut reichlich Settbrüfen. 

§ 50.’ B)te hudi Pont prfi brr ©rfcarf an ©rtriebehaptfal bet ben 
rinjElttEn Btfrlcbearlrn brr !RltIcfih»trtrdiaft? 

1. Ser Verfauf frifcher Milch erforbert feßr wenig Vetrieblfapital 
im Vergleiche ju ben anberen Sitten ber SRinboiehnußung , ba befonbere 
bauliche Ginrichtungen für ben Vetrieb nidjt erforberlicf) finb; außer ben 
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©taflgeräten werben nur bie ©ernte für bie Sufbemaljtung unb ben Sran3* 
port ber 2J?ilcf) gebraust. 

®a bie ©innatjmen giemlicl) gleichmäßig über ba3 gange 
Saljt in Jürgen 3ro«fd)enräumen (wöchentlich ober monatlich) 
erfolgen, tann ber @rtö3 fofortmieber in ber lanbmirtf d)aft* 
liehen ©r ob ultion©ermenbung finben. — ©orgug für lapital* 
arme ßanbmirte. 

2. S>ie SSutterfabrifation erforbert ein erheblich größere? Slntagelapital, 
al3 ber ©erlauf fri jeher ÜJiild). ©rforbertid) finb mehr ober weniger 
grö|ere bauliche Slnlagen unb 5Dtafct)inen unb ©eräte. 

2)er©tlö3 au3 bem Sutteroerl aufe gelangt nicht fo rcgel* 
mäßig unb weniger fcfinelt itt bie Snitbe be3 ßanbroirt3, al3 
bie§ beim ©erlaufe oon f r if c^e r 2JI i Ict) ber galt ift. 

3. ®ie Säfebereitung erforbert im allgemeinen ein ebenfo IjoljeS ©e* 
trieb3lapital wie bie ©utterergeugung. ?ln baulichen Slntagen erforbert fte 
wegen ber unbebingt nötigen ßagerräume für ben reifenben Safe etwa3 
mehr; auch macht fiel) bei if)r ein größere«, umlaufenbe3 ©etriebSfapital 
nötig. 21n SWafdjinen unb ©eräten erforbert fie in ber Siegel weniger, al3 
bie ©utterfabrilation. 

S)ie ©innahmen au3 ber Saferei Perteilen fieh über ba3 
Saht jehr unregelmäßig; ber Safer wirb, je nad)bem fiel) ®e* 
lege eit bietet, feinen Säfe in Heineren ober größeren 
©öften auf einmal oerlaufen. 

§ 51. 8>ts iß sine BMIrfihufj im hrfnnbsrn auf ihre leipunas- 
fäljtflhett fu prüfen? 

©ine genaue ©emißheit über bie ßeiftungSfähigleit einer Suß mürbe 
man erzielen , wenn bei jebeämaligem 2/iellen bie 2Rilchmenge feftgeftellt 
würbe. 2Ran würbe nicht nur ba3 ©rgebniS genau erhalten, fonbern man 
würbe aud) bei auffaßenber Slbweicßung auf UnregelmäßigJeit in ber Fütterung 
ober auf ©rfranlung rechtzeitig aufmerlfam. Slßgemetn ift jeboct) ein 
folcheS ©erfahren wegen feiner UmftänblidjJeit unb geitraubenben Arbeit 
nicht burchführbar. 

§Iu3 biefem ©runbe nimmt man ba3 ©robemellen äße Sßocfje an 
einem beftimmten Sage, minbeftenS bod) aße 14 Sage, oor. 

2Bie fefjon angeführt mürbe, ift ba3 Slbmägen ber ÜRitd) ba8 gmed* 
mäßigfte unb genauere. 

§ 52. Huf tttsldis K>sifc Vererben kleinere CanbUrtrte ben ® Erkauf 

bsr SHldj natfj brr Stabt am iVöedtmäßigßen bnrneftmen? 

Sei Keinen fianbmirten ift wegen be§ geringen 2Rilchquantum8 eine 
einträgliche ©ingetoermertung laum möglich Slu<h wirb beim birelten ©er* 
laufe ber SDlilch in eingelnen Heineren ÜJiengen, fobalb ber Sran8port ber* 
f eiben auf weitete ©ntfernungen erfolgen muß, laum eine Meute ergiett 
werben. Um in biefem fjaße an Sran3port* unb ©crlaufäloften gu fparen, 
ift ber Slbfaß gemeinf^aftlid) öorgunehmen. — ©Übung bon 2J1 i ( dj= 
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ö er faufägeno ff enf haften. 
— Verringerung be3 
3»iicf)en|önbel8 im3)?ild)= 
gcf^äft. 

§ 53. IDie hünncn turnt 
hletnen mtlr mittleren lantt- 
tnirt btc ©ötfcüc bss (Stoft- 
befrirltes fylnjlttifltctj t»er 
©Erarbeitung bst JEildj unb 
©ertarrluna bst BQonterei- 
jrrobuttte {u gute hxmtnten? 

SD ie Vorteile, roetcfje 
bie Verarbeitung ber 
SRilct» int grojjen bietet, 
fönnen ben fleinenßanb* 
mitten in ber SBeife ju 
gute tommen, bafi fie bie 
Verarbeitung ber ÜJJitcb 
gemeinfant oorneljmen unb 
SU biefem 3roe<fe sur 
©rünbung einer ÜJiolferei 
fcfjreiten. 

®ie geeignetfte gorm, unter 
meldet eine folcfje Unternehmung 
in§ Sebeti su rufen ift, ift bie 
ber eingetragenen ©enoffen* 
fc§aften. 23er ©runb hierfür ift 
barin su fudjen, bafs bie fleineren 
fianbmirte in bet Sieget nidjt 
über fo bebeutenbe Varmittet 
oerfügen, um bie Stnlage unb 
@inrid)tung§foften ber Spötterei 
non öorneljerein beftreiten su 
fönnen. 2)e3f)atb finb fie auf 
bie (£ntnaf)me oon 2)arle^en 
angemiefen, roetctje? faft immer 
mit 9tü(ffid)t auf bie ©olibar* 
Ijaft bet ©enoffen gemährt mirb. 

2)a§ ©enoffenfdjaftSgefeg 
be§ beutfdjett Veidjeä unter* 
fdfeibet ©enoffenfcfjaften mit be= 
fcf)ränfter unb unbefcfjränlter 
$aftpfli(|t. (2Ba3 foll ba3 
beiden?) 2Bo Ärebit in ftarfem 
SJlafie in Stnfprucf) genommen 
merbcn rnufj, ift bie Vitbung 
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einer ©enoffenfd)aft mit mtbefehränfter .§aftpflicht oorgugiehen. (2Be?* 
halb?)*). 

Slaehbem ba§ Statut ber ©enoffenfd)aft feftgefetjt ift, ntujj ein 2lnfd)lag 
über bie Soften entworfen werben, welche bie Einlage uerurfadjt. Stuf ©runb be? 
Voranfdjlage? ift bann feftgufteltcn, welker betrag junäcbft oon ben Gienoffen 
bar eingcjat)It werben fann, unb welker Vetrag burd) Muteibe aufgebracht 
werben foU. ®ie -£)öt)e beit oon ben ©enoffen aufgebrachten Mntett? wirb in ber 
Sieget nach ber Habt ber Süfje, bejw. ber SDienge ber ju Iiefernben äJtitch be= 
rechnet. Softet 3 . V. eine Anlage gut Verarbeitung oon 2000 kg 3Jlilcf) 25000 Mt!, 
unb fönnen oon ben ©enoffen 16000 Mit. aufgebracht werben, fo beträgt ber 9tn* 
teil für jeben ©enoffen, fofern 300 Stttje gehalten werben, für jebe Sut) 50 ÜJW. 
®ie febtenbe Summe ift in gorra einer jjqpothel gu befdjaffen. $n ber Sieget 
wirb nur ein Seit ber bar gu gahlenben ©intage eingeforbert; ber Sieft wirb nad) 
unb nah eingegogen. Von bem ©rtöfe wirb meift für jebeS Silogramm ein be 
ftimmter Vetrag für 3infen unb Mmortifation fämtticher aufgenommenen Sapi- 
talien in Mbjug gebracht- 

Sie Vorteile, welche eine gemeinfame Verarbeitung unb Verwertung 
ber Mild) mit ficfj bringt, fann man wie folgt gufammenfaffen : 

1. ©ewinnung größerer Mengen bon Molfereiergeugntfjen, namentlich 
oon Vutter, 

2. ©ewinnung feiner Vutter, 

3. ©rfparung an Slrbeit, 

4. Srjparung an Einlage» unb Vetrieb?fapital, 

5. ©rfparung an Vetrieb?foften überhaupt, 

6. höhere Verwertung ber Magermilch, 

7. größere ©träge au? ber fRinbbiehhaltung, 

8. beffere Haltung unb Fütterung be? Mildjbiehe?. 

§infid)tli<h ber @inrid)tung be? Vetriebe? unterfcheibet man 

1. ®enoffenfd)aft?*MoIfereien, welche hauptfächlih ben Verlauf ber Voll* 
mild) für ben fofortigen Vergeht begroecfen. Sie ^erftellung unb 
ber Verlauf oon Vutter unb &'äje fommt in gweiter Sinie in Ve= 
trarfjt — Molfereien in ©tiibten. 

2. Molfereien mit bejdjränftem Vetriebe. ®? erhalten bie ©enoffen 
fämtlid)e SJlebenergeugniffe, wie Vutter* unb Magermilch gurücf. 
©chwcinemaft, Sälberaufgucht. 

3. ©enoffenfchaftS-Molfereien mit Vollbetrieb. $erfteQung oon Vutter 
unb Ääfe. 

ffteuerbing? wirb oielfach anftatt Milch Sftahm feiten? ber ©enoffen 
an bie Molferei geliefert. Vei biefem Verfahren entrahmt ber Sieferant 
bie Mild) gu Saufe, ober mehrere nehmen gemeinfam eine ©ntrahmung in 
ber Sfahmftation üor. Sie ©nführung biefer 21 rt be? Vetriebe? ift nament* 
lieh bort angegeigt, wo ein Seil ber gu oerarbeitenben Milch f«h r roe 't 
tran?portiert werben mujj. Sie Vorteile biefe? Verfahren? hefteten nament* 
lid) barin, baff 

1. bie loeit oon ber Molferei wohnenben Sanbmirte auch an ber ge= 
meinjamen Verwertung ber Mild) teilnehmen fönnen, unb baß 


*) 2>er Setjrer nehme mit ben Sd)ütem bie hauptfäd)Ii<hften Seftimmungen 
be? ©enoffenfdjaftSgefefje? burch. 


Digitized by Google 



58 


2. an SranSportfoften wefentlid) gejpart wirb. 

Sie Begabung bet 2J2ilch jollte immer nach bem Fettgehalte berfelBeit 
erfolgen. Ser BegahlungSmobuS nach Fettprojenten fann ein bet= 
fdjiebener fein: 

1. wirb für ein Kilogramm ÜJiiSct) oon befiimmtem Fettgehalt 
ein fefter fßteis befahlt unb für ben SKinber* ober 2Jfehrgehalt an Fett 
eine befiimmte 2lb* begw. Fugaljlung pro bL. p /o gemalt. 

2. SBejahlt man für ein Kilogramm ÜJtilch einen feften ©runbpreiS, 
geraöhnlich 2—3 Pfennig, unb berechnet für jebe§ fßrogent Fett etwa 
2 — 2,2 Pfennig. 

3. Sejahlt man nur baä fßrogent Fett, gewöhnlich mit 2,5—3 Pfennig. 
Siefe SSJtethobe ift bie befte. 

Sa eine hohe FettauSbeute nicht immer einer h°h en SluSbeute an 
Butter entspricht, fo ift bie Stählung ber 2J2ilch in ben 2Mfereien, melihe 
Butter herfteKen nach ber ButterauSbeute ber nach bem Fettgehalte 
oorgugiehen. 

§ 54. BHe arpaltrt Jtrfi &rt ©etoitut bti ben bErfditebemn Urten 
brr ISHIrfibrrtoerfune? 

3« welchem Foöe bie 2)2 ild) am hofften oerwertet wirb, fann nur 
auf @runb einer genauen Berechnung feftgeftellt werben. 

1. Für eine erfolgreiche Verwertung ber 2Rilch gum &medt 
beS fofortigen VetgehreS ift in erfter ßinie bie (Entfernung ber Sirt* 
jehaft oom VerfaufSorte mafjgebenb, ba 

a) bie 2)2ilch bei weitem Sranäporte leicht bem Verberben auigefefet ift, 

b) mit gunehmenber (Entfernung ber SSirtjchaft oom Slbfafeorte bie 

SranSportfoften gunehmen. 

3e näher eine Sßirtjchaft bei einem größeren Slbfafcorte 
liegt, um fo geringer finb bie SranSportfoften ber 2Jtilch, 
um fo gröfjer ift ber Nettogewinn aus ber 2J2ilchwirtf chaf t. 
Um an SranSportfoften gu fparen, ift in Heineren SBirtjdjaften ber Slbfafc 
unb Verlauf ber 2Jiileh oon mehreren Sanbwirten gemeinsam oorgunehmen. 

Ser (Ertrag einer SBirtfchaft wirb bebeutenb erhöht, 
falls biefelbe einmal auf ben Verlauf berÜJtilch eingerichtet 
ift, wenn |ämtlid)e nicht im £auSl)alte oerbrauchte 2Kild> 
abgejefet wirb. 

SBirb ein Seil bet 2J2iId) gu Butter unb Steife oerarbeitet, fo finbet 
in ber Negel eine mangelhafte Verwertung ber 2J2ilth ftatt, ba derartige 
2öirtf<haften meift nicht auf eine forgfältige Verarbeitung berfelben einge* 
richtet ftnb. 

Folgenbe ©efichtspunfte finb bei ber (Einrichtung biejeS Fmetge» ber 
ÜJiilchwittfchaft gu beachten: 

a) Befchaffung hmreidjenben FutterS gu jeber FahreSgeit, 

b) geeignete Regelung beS SlbfalbenS ber Sähe (weshalb?), 

c) Fnnehaltung ber peinlichften ©auberfeit. 

Ser Bruttopreis, welcher für 1 ßiter auf ben ÜDiarft fommenber Voll* 
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milch jut Seit in ®eutf<hlanb bejaht wirb, jd)wantt je nach ben örtlichen 
SSec^ältitiffen zwifchen 10 unb 25 Pfennig pro Siter. 

2. ®ie Kalbermaft mit Vollmilch tann bann eine lohnenbe 
jein, wenn 

a) bie gemäfteten Kalbet ju einem hohen greife abgefefct werben, 

b) wenn bie für eine erfolgreiche Kälbermaft in betracht fonimenben 
Vebingungen erfüllt werben : Snneljaltung ber ®ränfzeit, Vermeibung 
einer Überfütterung, Snneljaltung ber größten Sauberfeit u. f. w. 

Um feftpftetlen , wie hoch bie Milch burd) Maft Dermertet wirb, ift 

a) burd) SBiegen beS KalbeS feftjufteÜen, wie Diel kg SJiildt) ju 1 kg 
Körpergewichtszunahme nötig finb, 

b) ift ju wiffen nötig, ju welchem greife baS kg Sebenbgewicht ab* 
abgejefct werben fann. 

3m allgemeinen rechnet man auf 10 kg bcrabreid)ter 
Vollmilch eine Sebenbgemid)t8zunahme Don 1 kg. 

3. ®ie Mild)nufeung burd) Vutterbereitung ift in folgen 
SSMrtfchaften mit Stfolg ju treiben möglich, 

a) beten ^Betriebsleiter bejw. Singehörige beSfetben ober frembe SIrbeitS* 
fräfte mit ber Vutterbereitung genügenb Dertraut finb unb bie Mild)* 
tiere forgfam ju füttern berfiehen, 

b) welche über gutes unb näljrftoffreicheS Butter Derfügen, 

c) welche bie Magermild) unb Muttermilch entjprechenb oerwerten tonnen. 
3rür Heinere SBirtfc^aften ift faft immer bie gemeinfame Verarbeitung 

am lohnenbften. 

SBerben alle Slbgänge, Vuttermilch unb Magermilch, 
burch Schweine Dermertet, fo tann man im Mittel auf je 
• nier Kühe ein altes unb ein junges Schwein, ober auf je 
üier bis fünf Kühe eine Suchtjau hatten. 

SBiQ man feftftetlen, wie hoch fi<h bie Verwertung ber Vollmilch burch 
Sutterbereitung geftaltet, fo finb folgenbe fragen zu beantworten: 

a) 2öie Diel kg Milch finb p 1 kg Vutter erforberlid), 

b) wie hoch ift ber IßreiS eines kg Vutter, 

c) wie hoch tann bie Magermilch unb Vuttermitch entmeber 
(füfje Magermilch) burd) Kälbermaft, 

burch Kälberaufzucht,' 
burch Schweinezucht ober 

burch Schweinemaft Dermertet werben, (b. h- wie Diel kg Mild) finb 
ju 1 kg Sebenbgemid)te erforberlid)), 

d) wie hoch wirb 1 kg Sebenbgewicht beS Schweines bezm. KalbeS 
Dermertet. 

®ie burchfehnittliche Verwertung ber füfjen Magermilch bei ber Kälber* 
maft beträgt im Mittel 4—6 ißfg. pro 1 kg. 3m ®urchjd)nitt finb 
15 — 18 kg jüfset Magermilch zu 1 kg Sebenbgewicht nötig. 

®ie Verwertung ber Magermilch tann man bei ber Schweinemaft im 
Mittel mit 6 ißfg. unb bie ber VuttermilCh mit 2 Ißfg. pro Kilogramm 
berechnen. 


Digitized by Google 



60 


Verbuttern bet gefäuerten Vollmild). Verfüttern bet Butter* 
mild) an bie ©d)roeine. 

100 kg SßoQmitd) geben: 

3,40 kg '-Butter ... ä 2,30 5Dlf. = 7,82 3J1E. 

95,00 B Buttermüd) . . ä 0,03 „ = 2,85 „ 

1,60 „ Verluft. 

100,00 kg brutto = 10,67 MT 

Unfoften = 1,00 „ 

100 kg Vollmilch netto . . . . = _ 9,67 SD«, 

b. 

@i§uerfaf)ren, Butterbereitung unb SälbermaftmitfOiagermilch. 
100 kg äliilcf) geben: 


3,02 kg Butter . . . 

k 2,30 5»lf. = 6,95 'Ulf. 

14,00 „ Buttermilch . . 

k 0,02 „ = 0,28 „ 

80,98 „ 9Jlagermilch . . 

k 0,04 „ = 3,24 „ 

2,00 „ Verluft. 


100,00 kg brutto .... 

. . . . = 10,47 5Utf. 

Unloften . . . 

.... = 1,70 „ 

100 kg VoHmitch netto . 

.... = 8,77 SW!. 


ßentrifugenoerfahren, Siälbermaft mit flRagermilch. 

roerben täglich 1000 kg Sltilcf) oerarbeitet, unb bie gewonnene 5Utager= 
mild) enthält im ÜJHttel 0,25 % gett. 

100 kg 591ild) bringen: 

3,64 kg '-Butter ... i 2,30 Wlt = 8,37 2JU. 

12,00 „ Buttermilch . . k 0,02 „ = 0,24 „ 

82,36 „ fDtagermild) . . k 0,03 „ = 2,47 „ 

2,00 „ Vertuft. 

100 kg Vollmilch brutto . . . . = 11,08 S0H. 

Unfoften ....... = 2,00 „ 

100 kg Vollmilch netto .... = 9,08 5UIE. 

d. 

® entrifugcnoerfahren, ©d)roeinemaft mit 5Ulagermild). 

@§ roerben 1000 kg ftftildj oerar6eitet unb bie gewonnene SJlagermitd) ent- 
hält im SDUttcI 0,25 °/ 0 ffett. 

iaa i tmttj. t. ■ 


100 kg HJlÜch bringen: 

3,64 kg Butter . . . k 2,30 501!. = 8,37 501!. 

12,00 „ Buttermilch . • k 0,02 „ = 0,24 „ 

81,86 „ 501agermilct) . . k 0,02 „ = 1,64 „ 

2,50 „ Verluft. 

100 kg SöoUmitd) brutto .... = 10,25 501!. 

Un!often = 2,00 „ 

100 kg VoHmitd) netto ...... = 8,36 5ÖST 

e. 


Verfüttern ber Buttermilch unb bet 501olfen an bie @d)roeine. 


Verfäfen ber SUtaaermüd) »u Sauermild)fäfen. 

100 kg Vollmilch liefern: 

3,60 kg Butter ... k 2,30 59tf. = 8,28 50lf. 

12.00 „ Buttermilch . . k 0,03 „ = 0,36 „ 

6,50 „ ©auermitchfüfe . k 0,65 „ = 3,58 „ 

69.00 „ Saucrmild)inul(en k 0,01 „ = 0,69 „ 

9,90 , Verluft. 

100 kg Vollmilch brutto .... = 12,91 5DH. 

Unfoften ....... = 1,75 „ 

100 kg VoHmitch netto .... = 11,16 501f. 
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4, 5Die Söiit cf)t>erraertunß burtf) gettfäferei lommt, mie be* 
reitS ermähnt mürbe, unter beftimmten örttidjen SSertjöltniffen bor (meldje 
finb biefe?). 3)ie gettfäjerei erforbert öiet Äunftfertigfeit unb Qfrfatjrung. 
SSirb in einet SBirtft^aft fämtlidjc 2JtiId) auf gettfäfe »erarbeitet, fo !ann 
man jut SSerroertung ber Sßolten auf je 7—8 $üf)c ein ©djroein regnen. 


SBereituno fetter SBei^fäfe. 

@S rcerben lliomatourfäfe gemacht, bie mit 1,20 SDtt. ba§ kg reif oertauft 
roerben. 1er Stäfe verliert beim t'agent 30% an ©cn>id)t. Den frtfdjen träfe 
fann man be§i)a!b nur ju 0,84 TU. ba§ kg berechnen. 

100 kg ißoQmild) ieben: 


lfi,co kg Safe 

81,00 „ SJiolfen . . . 

8,00 „ SBerluft 

100 kg Sottmilcb brutto 

Untoften . . . 


100 kg äMmild) netto . 


k 0,84 «Dtf. = 13,44 »?{. 
a 0,01 „ = 0,81 „ 


14.25 ütt. 

1,50 , 
12,75 2JJt 


^Bereitung fetter $art!äfe- 

@ie merben nud) ©dimerer 2trt bereitet, bic reif ju 1,40 SJtf. bas kg oer* 
fäuflict) gnb. 2luf Säger oerlieren bic Säfe ca. 15% ©enrid)t. DeStjatb ift ba§ kg 
frifdjen S’äfeS nur nut 1,19 SDti beregnet worben. 

100 kg ©oHmild) bringen: 


9,00 kg Säfe 


0,75 

1,20 

2,50 

84,55 

2,00 


lUtolfenbutter 
Söuttermitd) . 


aHoITen . . . 
SBerluft 
100 kg Soßmild) brutto 
Untoften . . . 


ä 1,19 
k 1,60 
a 0,02 
a 0,16 
a 0,0075 


snt. = 10,71 SRf. 

1,20 „ 


100 kg SSoUmild) netto 


= 0,02 „ 
= 0,40 „ 
= 0,63 „ 

12,96 2Rf. 
JU25 „ 

= 11,71 srtt. 


^Tertnenburtg 6er l&tCd?. 
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^orreßtionstaüelFe 


@rabe an 










SBärnttßtab bet 9Ktldj 

btt HJlitd)* 
»aßt. 

0 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

1 

8 

ü 

10 

11 

12 

ia 

14 

12,9 

12,9 

12,9 

13,0 

13,0 

18,1 

13,1 

13,1 

13,2 

13,3 

13,4 

13,5 

13,6 

13,7 

15 

13,9 

13,9 

13,9 

14,0 

14,0 

14,1 

14,1 

IM 

HÄ 

14,3 

14,4 

14,5 

14,6 

14 1 

16 

14,9 

14,9 

IM 

15,0 

15.0 

15,1 

15,1 

15,1 

15,2 

15,3 

15,4 

15,5 

15,6 

15,7 

11 

15,9 

15,9 

15,9 

16,0 

16,0 

16,1 

16,1 

16,1 

16,2 

16,3 

16,4 

16,5 

16,6 

16,7 

IS 

16,9 

16,9 

16,9 

17,0 

17,0 

HA 

17,1 

HA 

17,2 

17,3 

HA 

17,5 

17,6 

17,7 

19 

17,8 

17,8 

17,8 

17,9 

17,9 

18,0 

18,1 

18,1 

18,2 

18,3 

18.4 

18,5 

18,6 

18,7 

20 

18,7 

18,7 

18,7 

18,8 

18,8 

18,9 

19,0 

19,0 

IM 

19,2 

19,3 

19,4 

19,5 

19,6 

21 

19,6 

19,6 

19,7 

19,7 

19,7 

19,8 

19,9 

20,0 

20,1 

20,2 

20,3 

20,4 

20,5 

20,6 

22 

20,6 

20,6 

20,7 

20,7 

20,7 

20,8 

20,9 

21,0 

21,1 

21,2 

21,3 

21,4 

21,5 

21,6 

23 

21,5 

21,5 

21,6 

21,7 

21,7 

21,8 

21,9 

22,0 

22,1 

22,2 

22,3 

22,4 

22,5 

22,6 

24 

22,4 

22,4 

22,5 

22,6 

22,7 

22 J 2 

22,9 

23,0 

23,1 

23.2 

23.3 

23,4 

23,5 

23,6 


23.3 

23.3 

23,4 

23,5 

23,6 

23,7 

23,8 

23,9 

24,0 

24,1 

24,2 

24,3 

24,5 

24,6 

26 

24,3 

24,3 

24,4 

24,5 

24,6 

24,7 

24,8 

24,9 

25,0 

25,1 

25,2 

25,3 

25,5 

25,6 

21 

25,2 

25,3 

25,4 

25,5 

25,6 

25,7 

25,8 

25,9 

26,0 

26.1 

26,2 

26,3 

26,5 

26,6 

28 

26,1 

26,2 

26,3 

26,4 

26,5 

26,6 

26,7 

26,8 

26,9 

27,0 

27,1 

27,2 

27,4 

27,6 

29 

27,0 

27,1 

27,2 

27,3 

27,4 

27,5 

27,5 

27,7 

27,8 

27,9 

28,1 

28,2 

28,4 

28,6 

30 

27,9 

28,0 

28,1 

28,2 

28,3 

28,4 

28,5 

28,6 

28,7 

28,8 

29,0 

29,2 

29,4 

29,6 

31 

28,8 

28,9 

29,0 

29,1 

29,2 

29,3 

29,5 

29,6 

29,7 

29,8 

30,0 

30,2 

30,4 

30,6 

32 

29,7 

29,8 

29.9 

30,0 

30,1 

30,3 

30,4 

30,5 

30,6 

30,8 

31,0 

31,2 

31,4 

31,6 

33 

30,6 

30,7 

30,8 

30,9 

31,0 

31,2 

31,3 

31,4 

31,6 

31,8 

32,0 

32,2 

32,4 

32,6 

34 

31,5 

31,6 

31,7 

31,8 

31,9 

32,1 

32,2 

32,3 

32,5 

32,7 

32,9 

33,1 

33,3 

33,5 

35 

32,4 

32,5 

32,6 

32,7 

32,8 

33,0 

33,1 

33,2 

33,4 

33,6 

33,8 

34,0 

34,2 

34.4 


Digitized by Google 


63 


für ISoirmtfcö. 


ms < f ) ( SelftuS . 

14 

15 

16 

12 

ia 

19 

20 

21 

92 

29 

IA 

25 

26 

22 

28 

2 ä 

m 

13,8 

14,0 

m 

14,2 

14,4 

14,6 

14,8 

15,0 

15,2 

15,4 

15,0 

15,8 

16,0 

16,2 

16,4 

16,6 

16,8 

14,8 

15,0 

15,1 

15,2 

15,4 

15,6 

15,8 

16,0 

16,2 

16,4 

16,6 

16,8 

17,0 

17,2 

17,4 

17.6 

17,8 

15,8 

16,0 

16,1 

16,3 

16,5 

16,7 

16,9 

llil 

1 L 3 

UA 

17,7 

17,9 

18,1 

18,3 

18,5 

18,7 

18,9 

16,8 

17,0 

17,1 

17,3 

17,5 

Ul 

17,9 

18,1 

183 

e . 

18,5 

18,7 

18,9 

19,1 

19,3 

19,5 

19,7 

20,0 

17,8 

18,0 

18,1 

18,3 

18,5 

18,7 

18,9 

19,1 

19,3 

19.5 

19,7 

19,9 

20,1 

20,3 

20,5 

20 J 

21,0 

18,8 

,19,0 

19,1 

19,3 

19,5 

19,7 

19,9 

20,1 

20,3 

20,5 

20,7 

20,9 

21,1 

21,3 

21,5 

21 ,7 

22 0 

19,8 

20,0 

20,1 

20,3 

20,5 

20,7 

20,9 

m 

21,3 

21,5 

21,7 

21,9 

22,1 

22,3 

22,5 

22,7 

23, 0 

20,8 

21,0 

21,2 

21.4 

21,6 

21,8 

22,0 

22,2 

22,4 

22,6 

22,8 

23,0 

23,2 

23,4 

23,6 

2.3,8 

94.1 

21,8 

22,0 

22,2 


22,6 

22,8 

23,0 

23,2 

23,4 

23,6 

23,8 

24,1 

24,3 

24,5 

24,7 

24,9 

25,2 

22,8 

23,0 

23,2 

23,4 

23,6 

23,8 

iyj 

2^2 

■AÄ 

24,6 

24,8 

25,1 

25,3 

25,5 

25 J 

20,0 

2 M 

23,8 

24,0 

24,2 

MA 

24,6 

24,8 

25,0 

9,5 9 

25,4 

25,6 

25,8 

26,1 

26,3 

26,5 

26,7 

‘27,0 

2 Lö 

24,8 

25,0 

m . 

25,4 

25,6 

25,8 

26,0 

26- 

2^4 

26,6 

— 


27,1 

27,3 

27,5 

27,7 

m 

28,3 

26.8 

26,0 

26,2 

26,4 

26,6 

26,9 

2 Li 

27,3 

27,5 

27,7 i 27,9 

28,2 

28,4 

28,6 

28,9 

29,2 

29,5 

26.8 

27,0 

27,2 

2 M 

27,6 

27,9 

28,2 

28,428.6 

1 

1 28 

CD 
1 Ol 

29,3 

29,5 

29,7 

30,0 

30,3 

30,6 

27,8 

28,0 

28,2 

28,4 

28,6 

28,9 

29,2 

29,4 

29,6 

29 . 9 ! 30.1 

30,4 

30,6 

30,8 

31,1 

31 ,4 

31,7 

28,8 

29,0 

29,2 

29,4 

29,6 

29,9 

30,2 

30,4 

30,6 

30,9 

31,2 

31,5 

31,7 

31,9 

32,2 

32,5 

82,8 

29,8 

30,0 

30,2 

30,4 

30,6 

30,9 

81,2 

31,4 

31,6 

31,9 

32,2 

32,5 

32.7 

33 0 

33 3 

33 6 

83 9 

30,8 

31,0 

ÜL 2 

3 Li 

3 L 7 

32,0 

32,3 

32,5 

32,7 

33,0 

33,3 

33,6 33,8 

34,1 

34,4 

.34,7 

35 1 

31,8 

32,0 

32,2 

3^4 

32,7 

33,0 

33,3 

33,6 

33,8 

34,1 

34,4 

34,7 

34,9 

35,2 

35,5 

35,8 

36,2 

32,8 

33,0 

3 M 

33,4 

33.7 

34,0 

34 J 

34,6 

34,9 

35,2 

35,5 

35,8 

36,0 

36,3 

.36,6 

36,9 

37,3 

33,8 

34,0 

|34,2 

3 iA 

34,7 

35,0 

35,3 

35,6 

352 

36,2 

36.5 

36,8 

37,1 

37,4 

37,7 

38,0 

36,1 

34,7 

35,0 

35,2 

35,4 

35,7 

36,0 

36,3 

36,0 

36,9 

37,2 

37,5 

37,8 

38,1 

38,4 

38,7 

39,1 

39,5 



















b89047127287a 


<£orreütionsfa6ffl'e 


©rabe an 
ber TOI<$. 
magt. 










ÜBärmegrab ber ®tl($ 

0 

1 

2 

3 

4 

| 

5 

5 

1 

S 

a 

10 

11 

12 

13 

IS 

17,2 

17,2 

17,2 

17,2 

17,2 

17,3 

17,3 

17,3 

17,3 

UA 

17,5 

17,6 

17,7 

17,8 

lli 

18,2 

18,2 

18,2 

18,2 

18,2 

18,3 

18,3 

18,3 

18,3 

18,4 

18,5 

18,6 

18,7 

18,8 

2Ö 

19,2 

19,2 

19,2 

19,2 

19,2 

19,3 

19,3 

19,3 

19,3 

19,4 

19,5 

19,6 

19,7 

19,8 

21 

20,2 

20,2 

20,2 

20,2 

20,2 

20,3 

20,3 

20,3 

20,3 

20,4 

20.5 

20,6 

20,7 

20,8 

22 

2 L 1 

21,1 

21,1 

21,1 

21,2 

21,3 

21,3 

21,3 

21,3 

21,4 

21,5 

21.6 

21,7 

21.8 

23 

22,0 

22,0 

22,0 

22,0 

22,1 

22,2 

22,3 

22,3 

22,3 

22,4 

22,5 

22,6 

22,7 

22,8 

24 

22,9 

22,9 

22,9 

22,9 

23,0 

23,1 

23,2 

23,2 

23,2 

23,3 

23,4 

23,5 

23,6 

23,7 

25 

23,8 

23,8 

23,8 

23,8 

23,9 

24,0 

24,1 

24,1 

24,1 

24,2 

24,3 

24,4 

24,5 

24,6 

2S 

24,8 

24,8 

24,8 

24,8 

24,9 

25,0 

25,1 

25,1 

25,1 

25,2 

25.3 

25,4 

25,5 

25,6 

21 

25,8 

25,8 

25,8 

25,8 

25,9 

26,0 

26,1 

26,1 

26,1 

26,2 

26'3 

26,4 

26,5 

26,6 

28 

26,8 

26,8 

26,8 

26.8 

26,9 

27,0 

27,1 

27,1 

27,1 

27,2 

27,3 

27,4 

27,5 

27,6 

29 

27,8 

27,8 

27,8 

27,8 

27,9 

28,0 

28,1 

28,1 

28,1 

28,2 

28,3 

28,4 

28,5 

28,6 

3ü 

28,7 

28,7 

28,7 

28,7 

28,8 

28,9 

29,0 

29,0 

29,1 

29.2 

29,3 

29,4 

29,5 

29,6 

81 

29,7 

29,7 

29,7 

29,7 

29,8 

29,9 

30,0 

30,0 

30,1 

30,2 

30,3 

30,4 

30,5 

30,6 

82 

30,7 

30,7 

30,7 

30,7 

30,8 

30,9 

31,0 

31,0 

31,1 

31,2 

31,3 

31,4 

31,5 

31,6 

aa 

31,7 

31,7 

31,7 

31,7 

31,8 

31,9 

32,0 

32,0 

32,1 

32,2 

32,3 

32,4 

32,5 

32,6 

ai 

32,6 

32,6 

32,6 

32,7 

32,8 

32,9 

32,9 

33,0 

33,1 

33.2 

33,3 

33,4 

33,5 

33,6 

35 

33,5 

33,5 

33,5 

33,6 

33,7 

33,8 

33,8 

33,9 

34,0 

34,1 

34,2 

34,3 

34,4 

346 

36 

34,4 

34,4 

34,5 

34,6 

34,7 

34,8 

34,8 

34,9 

35,0 

35,1 

35,2 

35,3 

35,4 

35,6 

32 

35,3 

35,4 

35,5 

3 M 

35,7 

35,8 

35,8 

35,9 

36,0 

36,1 

36,2 

36,3 

CO 

CO 

36,6 

38 

36,2 

36,3 

36,4 

36,5 

36,6 

36,7 

36,8 

36,9 

37,0 

37,1 

37,2 

37,3 

37,4 

37,6 

39 

37,1 

37,2 

37,3 

37,4 

37,5 

37,6 

37,7 

37,8 

37,9 

38,0 

38,2 

38,3 

38,4 

38,6 

45 

38 , ( 

38,1 

38,2 

38,3 

38,4 

38,5 

38,6 

38,7 

38,8 

38,9 

39,1 

39,2 

39,4 

39,6 


Digitized by Googjg 


65 


für iSüflermifd). 


luitij detfiuS 

M 

15 

16 

n 

18 

12 

2ü 

•dl 

22 

22 

24 

25 

26 

22 

2ä 

23 

äü 

17,9 

18,0 

18,1 

18,2 

18,4 

18,6 

18,8 

18,9 

19,1 

19.3 

19,5 

19,7 

19,9 

20,1 

20,3 

m 

20,7 

18,9 

19,0 

19,1 

19,2 

19,4 

19,6 

19,8 

19,9 

20,1 

20,3 

20,5 

20,7 

20,9 

2U 

21,3 

2 M 

21,7 

19.9 

20,0 

20,1 

20,2 

20,4 

20,6 

20,8 

20,9 

21.1 

21,3 

21,5 

21,7 

21,9 

22,1 

22,3 

22,5 

22,7 

20,9 

21.0 

au 

21,2 

2U 

21,6 

2 L 8 

2 L 9 

22,1 

22,3 

22,5 

22,7 

22,9 

23,1 

23,3 

23,5 

23,7 

21,9 

22,0 

22,1 

22,2 

2 M 

22.6 

22,8 

22,9 

23,1 

23,3 

23,5 

23,7 

23,9 

24,1 

24,3 

24,5 

24,7 

22,9 

23,0 

23.1 

23,2 

23,4 

23,6 

23,8 

23,9 

24,1 

24,3 

24,5 

24,7 

24,9 

25,1 

25,3 

25,5 

25,7 

• 23,9 

24,0 

24,1 

24,2 

24,4 

24,6 

24,8 

24,9 

25,1 

25,3 

25,5 

25,7 

25,9 

26,1 

26.3 

26,5 

26,7 

24,8 

25.0 

25,1 

25,2 

25,4 

25,6 

25,8 

25,9 

26 J , 

26,3 

26,5 

26,7 

26,9 

27,1 

27,3 

27,5 

27,7 

25,8 

36,0 

26,1 

26,3 

26,5 

26,7 

26,9 

27,0 

27,2 

27,4 

27,6 

27,8 

28.0 

28,2 

28,4 

28,6 

28.8 

2 ( 1,8 

27 0 

27.1 

27,3 

27,5 

27.7 

27,9 

28,1 

28,3 

28,5 

28,7 

28,9 

29.1 

29,3 

29,5 

29,7 

29,9 

27,8 

28 0 

28,1 

28,3 

38,5 

28,7 

28,9 

29,1 

29,3 

29,5 

29,7 

29,9 

30,1 

30,3 

30,5 

30,7 

31,0 

28,8 

29,0 

29,1 

29,3 

29,5 

29.7 

29.9 

30,1 

30,3 

30,5 

30,7 

30,9 

31.1 

31,3 

31,5 

31,7 

32,0 

29,8 

30,0 

30,1 

30,3 

30.5 

30,7 

30,9 

31,1 

81,3 

31,5 

!>L2 

31,9 

32,1 

32.3 

32,5 

32,7 

BM 

30,8 

31,0 

3 L 2 

31,4 

31.6 

31,8 

32,0 

32,2 

32,4 

32,6 

32,8 

33,0 

33,2 

QM 

33.6 

33,9 

34,1 

31,8 

32,0 

32,2 

32,4 

32,6 

32,8 

33,0 

33,2 

33,4 

33,6 

33,9 

34,1 

34.3 

34,5 

34,7 

35,0 

35.2 

38,8 


33 3 

33,4 

33.6 

33 8 

34,0 

34,2 

34.4 

34.6 

34,9 

35,2 

35,4 

35,6 

35,8 

36,1 

36,3 

33,8 

34,0 

34 2 

34,4 

34,6 

34,8 

35,0 

35,2 

35,4 

35,6 

35,9 

36,2 

36,4 

36,7 

36,9 

37,2 

37,4 

34,8 

35,0 

35,2 

35,4 

35,6 

35,8 

36,0 

*L2 

36,4 

36,6 

36,9 

37,2 

37,4 

37,7 

38,0 

38,3 

38,3 

35,8 

30,0 

36,2 

36,4 

36,6 

36,9 

37,1 

37,3 

37,5 

37,7 

38,0 

38,3 

38,5 

38,8 

39,1 

39,4 

89,7 

36,8 

37,0 

37,2 

37,4 

37,6 

37,9 

38,2 

38,4 

38,6 

38,8 

QM 

39,4 

39,6 

39,9 

40,2 

40,5 

40,8 

37.8 

38.0 

38,2 

38,4 

38,6 

38,9 

39,2 

39,4 

39,7 

39,9 

40,2 

40,5 

40,7 

41,0 

4M 

41,6 

41,9 

38,8 

39.0 

O 

39,4 

39,6 

39,9 

40,2 

40,4 

40,7 

41,0 

41,3 

41,6 

41,8 

42 J . 

42.4 

42 1 

40,0 

39,8 

40,0 

40,2 

40,4 

40,6 

40,9 

41,2 

41,4 

1U 

42,0 

42 J 1 

42,6 

42,9 

43,2 

43,5 

43,8 

44,1 


Digitized by Google 


Detlag oon (Eugen Ulmer in Stuttgart 


Grundlagen der 'Volkswirtschaft. 

®in SJeitfaben für ben Untetricf)t in ber S3oI!S»irtjd)aft an lanbtnhtfijaftUdjen 
Spulen unb juglettf) ein furjgcfafeteS §anb= unb fiegvbud) für praftifitie Sanbroirte. 

S3on 

gerittann gadjmmtn, Söorftanb ber Ianbto. SOßinterftguIe in 3iDi(c^ena^ii. 

I. Seil: JUIgemetne ^SirtfdpaftsCefpre. ) ©ebunben 
II. „ Jlgrcmt>efe« unö Jlgrarpotilifi. j i M 1.20. 

Safe bie 3}oIfStt>iriidf|afi§le(jre eine grofee äöidjtigteit — bejonberä unter ben 
gegenwärtigen iüerljättniffen — befitjt, bebarf ber längeren StuSeinanberjefeung nirtjt. 6§ 
möge nur barauf bingemiejen »erben, mel^e feofee Sebentung »cm tanbmtrtfc^aftliegen 
Wemerbe, jomotjt im »irtid)afilid)cn unb fojialen, at§ auit) im poiitifd)en Sieben jutmnmt. 

Ser I. Xelt bebanbett bie allgemeinen Wirtfcbafllt®en Stiebe bc« gcWerbti®en unb fojialen 
geben« unb bringt bieietben in Bejtebung ju I a nbw irtf®a 1 1 ti ® en , aber au® ju adelt anbeten 
geWerbti®en Unternehmungen. 

3m II. Seil wirb tun er genmal ber Betfu® gemacht, bie Webte ben ber tanbwirtf®aftli®cn 
!!I!irtf®aft8politif in «eftalt eineSWeitfaben« barjuftelten. $n großen Sögen bebanbelt blefeS fflänixhen 
u. a. : Site Bebtutung unb Aufgaben ber Banbtoirtf®aft in ber Bott«loirif®aft, ben einfluj be« Ber* 
tebr«, bte Beu(jiiertet(ung, bte lattb». ftri|en, ba« ftrcbitWefen, ba« <Stbre®t, bie Berji®erung mtb 
baS «enoffenf®aft*Wtftn. 

3d)'äfer’8 Setjrbudj ber URildjtoirtjrijjaft. ein ßeitfaben für ben Unterricht an 
mildjroirtfchaftl. unb lanbtoirtfd^aftl. Seljranftatten, forote jurn ©ebraudje 
für Sanbroirte, äJtotfereiuorftänbc unb fonftige SRotfereiintereffenten, unter 
befonberer SSerii cf fidbti gung mittlerer unb Reinerer SSetriebbDerljäUniffc. 
(Seifte Stuftage. SReu bearbeitet Don Dr. ß>. (Sieglin, |}rof. an bei 
S. roürtt. Ianbro. Slfabentie in ^o^en^eim unb SSorftanb ber S. ^nftitutS- 
molferei bafetbft. 3Rit 161 Slbbilbungen. $reiä geb. 2Rf. 3.50. 

©oWobt für ben Selbftunterri®! Wie au® at« Bebrbu® an ÜRaUerti- unb $>au«ba(tunglf®ulni, 
an lanbw. Webranftalten, an benen mild)Wivtf®a|tli®e Unlerrl®tSfurfe ftattfinben, bat ft® biefc S»ri[t 
eine« iiberau« großen Beifall« »u erfreuen , bieftiarbeit ber Spra®e haben ibr bereit« an ben meiften 
biefer Slnftalten «Eingang »erf®afft. Sie nortieaenbe 8. Sluflage b ot ei"* Wefentli®e (Erweiterung 
erfahren, unb berM|i®ttgt auf« eingcbenbfte alte fJortf®ritte auf bem Sebiete ber ®til®Wirt> 
|®a f t, ber 8 u t ter • unb ft äf ebereitung. Sine befonbete 8ea®tuna erfuhren bie ®bf®nitte 
über itufju®t bau 2Rit®nieb. JW ecf m Äg ige öerwertung ber oe t f ®ie b enen BtoIIerel. 
probutte but® Sitte, SeWinnung unb BufbeWabrung non St«, ^erftettung non 
ft inb en unb flutmil®, Bafteurifieren unb St eti Cifieren ber SJlil®, Bet Wen bu n g 
non fteffelmaf®inen. Betiol* unb Saämototen ic. Sten b'njagelommen ift in Knbetra®t 
ber Wa®fenben Bebeutung ber Batteriologie für bie Butten nnb ftäfebereituug ba« ftapittl „®er 
SDtiir oo rg aniämu« im 3Ä o It er eib et r i e b.“ 


2)fr tJraftijdje 9Rild)rotrt. San Dr. Don .Stenge, dritte Auflage, bearb. 
Don SR. fcätfer. 3Rit 81 übbilb. ®eb. Wt. 1.30. 

Ser *uff®tDung, Wet®en ba« gefamte fflotterelwefen genommen, steigert au® bie 2tnfprit®c 
an bie Stile ber SJloItereiprobufte unb jmingt ben 9Jli!®Wirt au nerbeffernbem Betriebe. SBie er bie« 
nun anftelten fott, baritber flnbet er tu allgemein oer|tänb!i®er f?orm bie nötigen Jfingerjeige in 
biefer ©®rift. 

Sdjiifer’8 itetjrtmrf) ber fjauStoirtjctjaft. ©tit ßeitfaben für ben Unterricht 
an föau§h<mung§fcf)iiten unb jroectoermanbtcn Seffranftatteu , foroic eine 
Anleitung jut (Erlernung unb Sitljnntg ber öauäroirtfehaft , unter 
befonberer ®erüdfid)tigung ber tünblidhen SSerbältuiffe. 3. Auflage neu 
bearb. Don SRobert .fSäcter, SJorftanb unb Seiter ber tanbroirtfdjaftt. 
SStnterf^nle unb ber ®rei§bo«äbattung8fchute SRabotfjett. 3Rit 139 in 
ben iejt gebrudEten Slbbitb. SfJreiS rott. 3.30 brofeh-, 3Rf. 3.65 gebb. 

3nball«überfi®t: 1. 9iaturWiffenf®aftIi®e Borbegriffe. 2 . üBofimmg 3. ®ie bau«Wirtf®aft- 
ti®en «träte nnb etnri®tnngen. 4. ^eijung unb 8t[eu®tung. 5. Srnäbrunaälcbre. 6. Sie Bohrung«, 
mittet unb ihre Subcreitung. 7. $te Senuftmittel. 8. flletbung nnb S8äi®f 9. Sefunbbeitäpfle'gi'. 
io. ftrantenpflege. 11. öau«garten 12- ©®Weincb«ltung. 13. Segitgelbnltung. 14. $au«ballung«» 
fiibrung. 15. jjau«Wirlf®aftir®c Bu®f&bntug. Unbang. 
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Obstban. 


Mit 


Der landwirtschaftliche Obstbau. Allgemeine Grundzüge 
zu rationellem Betriebe desselben. Bearb, von Th. Nerlinger 
und Karl Bach. 4. Aufl. Yon K. Bach, Landw. -Inspektor. 
97 Holzschnitten. Brosch. Ji 2.60. Gebd. Ji 2.85. 


Die Pflege des Obstbanmes in Norddeutschland, mit besonderer 
Berücksichtigung der schleswig-holsteinischen und ähnlicher klimatischer 
Verhältnisse. Von E. L esser. Mit 50 Holzschn. Kartoniert Jt 1.40. 

Der praktische Obstzttchter, von Ph. Held, kgl. würlt. Garteninspektor 
in Hohenheim. Mit 80 Abbildungen. Brosch. Ji 2.80, in Partien von 12 Expl. 
an Ji 2.50. Preis des Einbandes in Halbleinwand 25 pf. 

Pomologische Monatshefte. Zeitschrift für Förderung und Hebung der 
Obstkunde, Obstkultur und Obstbenutzung. Organ des Deutschen Pomolog. 
Vereins. Herausgegeben von Fr. Lucas, Direktor des Pomolog. Instituts 
in Reutlingen. Jährlich 12 Hefte ä 24 Seiten, mit vielen Holzschn. und je 
einem Farbendruck oder schwarzem Vollbild. Preis pro Jahrgang Ji 4.50. 

Schutz der Obstbänme und deren Früchte gegen feindliche Tiere 

und gegen Krankheiten. Bearbeitet von Prof. ür. Taschenberg und 
Dr. Ed. Lucas. Mit 90 Holzschn. Geh. Ji. 4.80 

Wandtafel der wichtigsten Veredlungsarten unserer Obstbäume. 

Mit erklärendem Text. 3. Auflage, neu bearbeitet von Fr. Lucas. In Mappe 
Preis 2.80 ; auf Leinwand aufgez. mit Stäben Ji 4.40. 

Wandtafel Uber die Erziehung der jungen Obstbäume in der Baum- 
schule. Mit Text von Dr. Ed. Lucas. Preis Ji 2.40. 

Obstbautafeln für Schule und Haus. 2 Bl. mit Text. (I. Bl. Veredelung u. 
Erziehung, II. Bl. Baumsatz, Baumschutz u. Baumpflege.) Ji 1.60. Preis 
(ohne Mappe) bei 25 Expl. jejt 1.20, bei 50 Expl. je Ji 1.10, bei lOOExpl. jeJi 1. 


Obstbenutzung. 


Die Obst- und Gemüse Verwertung für Haus- 
haltnngs- und Handelszwecke- Eine Anleitung 
zur nutzbringenden Verwertung unserer Obst- und 
Beerenfrüchte zu Wein, Säften, Likören, Musen, Geldes, Pasten und zu 
Dörrprodukten, sowie zum Konservieren der Gemüse. Mit kurzen, jeder 
Obst- und Gemüseart vorangehenden Anweisungen zur Kultur der betreffen- 
den Nutzpflanzen von H. Timm. Mit 45 Holzschn. Kartoniert Ji 3.60. 

Das Obst und seine Verwertung. Von Fr. Lucas, Direktor des Pornol. 
Instituts in Reutlingen, Mit 165 in den Text gedruckten Abbildungen. 
372 Seiten gr. 8°. Geb. Ji 6. — . 

Verwertung und Konservierung des Obstes und der Gemüse von 

Karl Bach, Grossh. Landw. Inspektor. 2. Aufl. Mit 81 Abbildungen. 
Geb. Preis Ji 2.80. 

Der Johannisbeerwein und die übrigen Obst- und Beerenweine. 

Nebst Angaben über die Kultur des Johannisbeerstrauchs. Von H. Timm. 

3. Aufl. Mit 71 Abbildungen. Geb. Ji. 3. — . 

Der Johannis- und Stachelbeerwein nnd die Bereitung der übrigen 
Beerenweine, nebst einer praktischen Anleitung zur Kultur der Johannis- 
und Stachelbeeren. Von W. Ten 3i, Pfarrer . Mit 9 Abb. karlon. 1 Ji 

Die Frnchtliküre. Eine Anleitung zur Herstellung sämtl. Fruchtliköre, des 
Maitranks, sowie der F ruchthowlen. Von H.Timm. Mit 21 Abb. Geb..# 1.20. 
Die Obstweinbereitnng mit besond. Berücksichtigung der Beerenobstweine 
ü. Obstschaumwein-Fabrikation. Von Prof. Dr. M. Barth. Mit 28 Abbild. 

4. Aufl. Preis Ji 1.30. 

Die Verwertung des Obstes im ländlichen Haushalt von Karl 

Bach. Mit 33 Holzschnitten. Kartoniert 1 M 

Anleitung zum Ernten, Sortieren, Aufbewahren u. Verpacken des 
Obstes. Von E. Lesser. Mit 24 Abbildungen. Steif broch. 90 pf. 
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Tlf.mJ.m, «1.1 Das Pferd in seinen Rassen, Gangarten nnd 

rlP.rnP.ZlIrilir Farben von Prof. L. Hoff mann. 32 in feinstem Farben- 

1. 1VI1 UuiJUUUli druck ausgefflhrte Abbildungen mit Text. Iri eleganter 
Leinwandmappe M. 14. — . In Halbfranz gebunden Jt 16. — . (Als „\V a n d- 
tafelausgabe Jt. 10. — .) 

Das Aenssere des Pferdes nnd seine Fehler. Acht lithogr. Tafeln mit 
erläuterndem Text von Dr. A. v. Ruef f. In Mappe. Preis 4 .ft — Dieselben 
Tafeln auf Leinwand aufgezogen (als Wandtafel) mit Text 5 .ft 60 pf. 


Pflanzenbau landi 

i 11U11AU1U/UU, lUiiUII. Von Ed Schmidlin. 4. Auflage. Um- 
gearb. von W. Schflle jun. Kartoniert Jt 6. Die Wandtafelaus- 
|abe (2 Tafeln auf Leinw. aufgez.) mit Text Jt 9. 

Die wichtigsten FnttergrBser. Mit 56 kolorierten Abbild. Von Ed. 
Schmidlin. 4. Aufl., umgearb. von W. Schflle jun. Kart. 6 Jt. Die Wand- 
tafelausgabe (2 Tafeln auf Leinw. aufgez.) mit Text 9 Jt 


Pflanzenkrankheiten SÄsasfesafflHC 

1 UUU4fUUaiUUn.il UllUU. p fl atlzen . Eine Anleitung zu ihrer Er- 
kennung und Bekämpfung für Landwirte, Gärtner etc. Von Prof. 
Dr. O. Kirchner. 9 Jt In Halbfrz. geb. Jt 10.20. 

Atlas der Krankheiten nnd Beschädigungen unserer landwirtsch. 
Kulturpflanzen. Herausg. von Dr. 0. Kirchner, Prof. a. d. landw. Aka- 
demie Hohenheim und H. Boltshauser, Sekundarieh rer in Amrisweil. 

I. Serie: Krank kielten und Beschädigungen der Getreidearten. 20 in feinstem 
Farbendruck ausgefOhrte Tafeln mit Text, Preis ln Mappe Jk 10. — . mm Ala „Wand* 
tnfel* auf Leinwand aufgezogen A 13.-—. 

II. Serie: Hülsenfrüchte, Kuttergräzer und Futterkrauter. 22 Tafeln. Preis X 12.— 
Als „Wandtafel* auf Leinwand aufgezogen A 16.— . — 

Die weiteron Serien werden enthalten: 

Serie III: Wurzelgewächse und Handelsgewächse. (22 Tafeln.) 

„ IV: Gemüse and Kuchenpflanzen, (ea. 15 Tafeln.) 

„ V: Obstbaume. (ea. 25 Tafeln.) 

„ VI: Weinstock nnd Beerenobst. (es. 20 Tafeln.) 

Zeitschrift für Pflanzenkrankheiten. Organ fflr die tiesamtinteressen des 
Pflanzenschutzes. Unter Mitwirkung der intemat.-phytopathol. Kommission, 
hrsg. v. Prof. Dr. Paul 8orauer. Jährl. 6 Hefte mit Illustrationen Jt 15. 

Praktische Blätter für Pflanzenschutz. Herausgegeben von Dr. Carl 
Freiherr von Tubeuf. Preis Jt 2. — pro Jahrgang (12 Nummern). 

Hfl n „ »««Im «Ja Leitfaden für den Unterricht in der landwirtsch. 

KI H M ZP.T1 K 11 fl fl H Pflanzenkunde an mittleren, bezw. niederen landw. 

1 UUiimmikUllUU. Lehranstalten von Dr. C. Weher. 2. Aufl. Mit 120 


2. Aufl. Mit 120 


Abbild. Kart. Jt 2.50. 


PflanzenDhvsioMe sks äwäs 

1 ilUliti Ull J/11J UtvlVQlUi der praktischen Arbeiten, wie auch ein Leit- 
faden für den Unterricht an Gärtnerlehranstalten. Von Prof. Dr. Paul 
Sorauer. Mit 33 Abbildungen. Preis Jt 4.50. — In '/» Leinw. Jt 4.85. 


TYL ’i Leitfaden für den Unterricht in der Physik an Ackerbau- 
I 11 VSl K schulen und landwirtschaftl. Winterschulen von Dr. G. Weber. 
A UJ Ulli. 2 Auflage. Mit 177 Abbildungen. Kart. Jt 2.40. 

Grundriss der Physik. Für den Unterricht an landwirtschaftl. Winler- 
schulen. Von Dr. C. Weber. Mit 109 Abbildungen. Kart. Jt 1.30. 
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Dini] Tri nli fTi-i nlif 5j 9 Itind, _deasen Bau, Zucht, Fütterung und 

mllüYlüflZULIll, Pflege, tür den Landmann bearbeitet von Wilh. 
muuimimuuut. Ma rtin, Oe konomierat. Mil 45 Abbild, gebd. A4 3.60. 

Tierärztlicher Unterricht 

der häufigsten Krankheiten unserer landw. Haustiere. Von P. u. C. Kohl- 
hepp. 7. Aufl. Mit 53 Abbild. Kart. 1 A4 75 pf. 

Merk’s Vollständiges Handbuch der praktischen Haustierheil- 
kunde. 8. Aufl. Neu bearb. für Landwirte von Prof. L. H offmann. 
Mit 128 Abbildungen. Gebd. A4 4.20. 

Wandtafel für erste Hilfe bei landwirtschaftlichen Haustieren. 

Mit Text. Von Prof. L.Hoffmann. .#2.50. AufLeinw. aufgz. A4. 4.80. 

Die Gesundheitspflege der Haustiere. Von Georg Zippelius, Kreis- 
tierarzt. Mit 6 Abbildungen. Geb. A4 1. — . 


Tierzucht. 


Volkswirtschaft. 


Landwirtschaftliche liaustierzucht. Von Tb. Adam, 
Kgl, bayr. Kreistierarzt. 3. Aufl. Urngearbeitet v. k, Landstall- 
meister Adam. Mit 47 Abbildg. 2 A4 40 pf. In Partien von 
12 Expl. A4 2. — (Preis pro Einband 25 pf.) 

Spezielle Tierzucht. Ein Leitfaden zum Unterricht an niederen landw. 
Lehranstalten. Von CI. Müller. Kart. Preis A4 2.50. 

Grundlagen der Volkswirtschaft. Von 
Landw. -Schul- Direktor H. Bachmann. 

I.Teil: Allgemeine Wirtschaftslehre. Kart.AH.20. 
n. Teil: Agrarwesen und Agrarpolitik. „ „ 1.20. 

W Q 1 fl h Ü 11 Der Wald und dessen Bewirtschaftung. Von Kgl. Ober- 
II (LIUUHU. forstrat H. Fisch bach. 2.Aufl. Mit27 Holzschn. Gebd.l A420pf. 

TlfninKnn Die Weinrebe und ihre Kultur unter Glas. VonA.Barron. 
W H I II 1 1 H 11 Aus dem Englischen übersetzt und für deutsche Verhältnisse bearb. 
uviuuuua von H. Weiler. Mit 109 Holzschn. Preis A4 5.— ; geb. A4 5.70. 

Der Weinstock. Praktische Anleitung zu dessen Erziehung, Schnitt und 
Pflege. Von J. B. Müller und M. Lebl. Mit 52 Holzschn. Preis 2 M 


Weinbereitüng. 


Die Bereitung, Pflege nnd Untersuchung des 
Weines besonders für Winzer, Weinhändler u. Wirte. 
Von Geh. Hofrat Prof. Dr. J. Nessler in Karlsruhe. 
7. Auflage. Mit 52 Holzschn. Preis 6 A4 Eleg. in Halbfranz, geb. 7 A4 30 pf. 
Die Kellerbehandlnng der Traubenweine. Kurzgefasste Anleitung zur 
Erzielung gesunder klarer Weine für Winzer, Weinhändler, Wirte, Küfer etc. 
von Prof. Dr. Max Barth. Mit 30 Abbildungen. Preis A4 2. — . 


Zeichenunterricht. 


Vorlagen für gärtnerisches Pianzeichnen. 

Von A. Lilienfein, Landschaflsgärtner. 17 Ta- 
feln mit Text. In Mappe. A4 5. — . 

Vorlagen für landwirtschaftliches Zeichnen, für Lehranstalten etc. 
Von G. Heid,. C. Heinrich, M. Rumpel, H. Zeeb. 33 Tafeln in 
Mappe, mit erläuterndem Text. 7 A4 50 pf. 

Daraus apart; 

I« Elementares Linearzeichnen nnd geometrische Aufnahmen. 14 ßlatt. 3 M 
11. Vorlagen für landw. Meliorationen, Plan* nnd Knltnrzelchnen. 9 Blatt. 3 Ji* 

III* Landwirtschaftliches Bau- und Ö**rStezelchnen. 10 Blatt. 2 JH B0 pf. 

Vorlagen zuinZeichnen von Gartenplänen. Für Lehranstalten, Gärtner 
und Gartenbauzöglinge. Herausg. vom Pomolog. Institut in Reutlingen. 
3. vermehrte Aufl. 24 lith, Tafeln, worunter 12 kolor. Mit Text. Geb. 3 A4. 

Das Buch von der Ziege. Bearbeitet von Prof. 
L. Hoffmann. Mit 12 Abbildungen. Geb. A4 1.20. 



Ausführliche Kataloge über meinen sämtlichen Verlag stehen 
gratis und franco zu Diensten. 
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